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Pomembna varnostna navodila

Pred uporabo aparata natanéno preberite navodila za uporabo.

1. Shranite navodila, potrdilo o garanciji, potrdilo o placilu in po moznosti tudi
embalazo.

2. Ohi§ja, ki vsebuje elektricne komponente in grelne elemente, ne potapljajte
v vodo in ga ne spirajte pod vodo.

3. Pazite, da v aparat ne pride voda ali druga teko€ina, saj lahko to povzroci
elektricni udar.

4. Sestavine za cvrtje vedno polozite v koSaro, da ne pridejo v stik z grelnimi
elementi aparata.

5. Med delovanjem aparata ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka.

6. Posode ne napolnite z oljem, saj lahko to povzro€i nevarnost poZara.

7. Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti aparata.

8. Preden prikljucite aparat na elektricno omreZje, preverite, ali napetost,
navedena na aparatu, ustreza napetosti lokalnega elektricnega omrezja.

9. Aparata ne uporabljajte, ¢e je poskodovan vtikac, omrezni kabel ali sam
aparat.

10. PoSkodovan omrezZni kabel sme zamenjati le podjetje Hisense, Hisense
pooblasceni servis ali ustrezno usposobljeno osebje.

11. Otroci stari 8 let in veC ter osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriCnimi in
umskimi zmoznostmi ali s pomanjkljivim znanjem ter izkuSnjami lahko
uporabljajo ta aparat zgolj pod ustreznim nadzorom ali ¢e so prejele
ustrezna navodila glede vame uporabe aparata in ¢e razumejo potencialne
nevarnosti, ki so povezane z uporabo aparata.

12. Otroke nadzoruijte pri uporabi aparata in pazite, da se z njim ne bodo igrali.

13. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, razen ¢e so stari 8 let in ve€ in
to po¢no pod nadzorom.

14. Omreznega kabla ne hranite v blizini vro€ih povrsin.

15. Aparata ne prikljucite in ga ne upravljajte z mokrimi rokami.

16. Aparat prikljucite samo v ozemljeno stensko vti€nico. Vtika mora biti
pravilno vstavljen v stensko vtiénico.

17. Tega aparata ni mogoce upravljati z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravljanje.

18. Aparata ne postavljajte na gorljive materiale, kot so prti in zavese, ali v
njihovo blizino.

19. Aparata ne postavljajte ob steno ali druge aparate. Za aparatom, ob
njegovih straneh in nad njim naj bo vsaj 10 cm prostora. Na aparat ne
postavljajte predmetov.
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20. Aparat uporabljajte izkljuéno v namene, ki so opisani v tem prironiku.

21. Aparata ne pustite delovati brez nadzora.

22. Med cvrtjem z vroCim zrakom se skozi odprtine za odvod zraka odvaja
vroCa para. Pazite, da se z rokami in obrazom prevec ne priblizate pari in
odprtinam za odvod zraka. Na vroco paro in zrak bodite pozorni tudi, ko
posodo odstranjujete iz aparata.

23. Dostopne povrsine lahko med delovanjem postanejo vroce.

24. Ce aparat oddaja temen dim, ga takoj izkljucite. Preden posodo odstranite
iz aparata, poCakajte, da preneha oddajati dim.

25. Aparat postavite na vodoravno, ravno in stabilno podlago.

26. Aparat je namenjen izklju¢no obicajni uporabi v gospodinjstvu. Ni
namenjen uporabi v okoljih, kot so ¢ajne kuhinje v trgovinah, pisarnah,
kmetijah in drugih delovnih okoljih. Namenjen ni niti za uporabo s strani
gostov v hotelih, motelih, gostiscih in drugih namestitvenih objektih.

27. Ce se aparat uporablja nepravilno ali v profesionalne oziroma
polprofesionalne namene oziroma na nacin, ki ni v skladu z navodili za
uporabo, postane garancija neveljavna, Hisense pa ne prevzema
nikakrSne odgovornosti za morebitno povzro¢eno Skodo.

28. Za pregled ali popravilo aparata se obrnite na Hisense pooblasceni servis.

20. Aparata ne poskuSajte popravljati sami, saj boste s tem razveljavili
garancijo.

30. Po uporabi aparat vedno izklopite iz omrezne vticnice.

31. Preden aparat primete ali oCistite, naj se ohlaja priblizno 30 minut.

32. Poskrbite, da bo hrana, ki jo pripravljate v tem aparatu, zlatorumeno
zapecena in da ne bo temne ali rjave barve. Odstranite osmojene ostanke
hrane. Surovega krompirja ne cvrite pri temperaturi nad 180 °C (da
zmanjSate proizvajanje akrilamidov).

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko smernico 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (waste electrical and electronic equipment — WEEE). Smernica opredeljuje
zahteve za zbiranje in ravnhanje z odpadno elektri¢no in elektronsko opremo, ki veljajo v celotni
Evropski Uniji.
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Elektriéni prikljucek:

Aparat je lahko prikljuéen samo na pravilno namesceno vti¢nico 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Splosni opis

1. Posoda za cvrtje
2. ReSetka za cvrije
3. Aparat
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Pred prvo uporabo

1. Odstranite ves embalazni material.

2. Odstranite vse nalepke z aparata.

3. Polico in posodo za cvrtje temeljito ocistite z vro€o vodo, detergentom za ro&no pomivanje posode
in neabrazivno gobico.

4. ObriSite notranje in zunanje povrsine aparata z vlazno krpo.

Ta cvrtnik deluje brez olja; za cvrtje uporablja vroci zrak. Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali
mascobo za cvrtje.

Opomba: Med prvim segrevanjem cvrtnika lahko ta oddaja nekaj dima in neprijetnega vonja. To je
obi¢ajno pri mnogih aparatih, ki se segrevajo. To ne vpliva na varnost vasega aparata.

Priprava aparata za uporabo

1. Aparat postavite na stabilno vodoravno in ravno povrsino.
Ne postavljajte aparata povrsine, ki niso odporne proti visokim temperaturam.
2. Polozite reSetko v posodo za cvrtje.

Ne napolnite posode za cvrtje z oljem ali drugo tekocino.
Ne polagajte ni¢esar na aparat, saj lahko tako ovirate zra€ni tok okoli aparata, to pa vpliva na
rezultate cvrtja z vroéim zrakom.

Uporaba aparata

1. Priklju¢ite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.

2. Previdno izvlecite lonec iz cvrtnika.

3. Sestavine polozite na resetko.

4. Polozite lonec nazaj v cvrtnik.

Nikoli ne uporabljajte lonca brez reSetke za cvrtje.

Pozor: Med uporabo ali $e nekaj ¢asa po uporabi se ne dotikajte lonca, saj je lahko zelo vro¢. Lonec
drzite samo za rocaj.

5. Dolocite potreben ¢as priprave za ustrezno vrsto Zivila (glejte razdelek "Nastavitve" v tem poglavju).
6. Ko zaslisite zvok, je nastavljeni ¢as priprave potekel. Vzemite lonec iz naprave.

Nasvet: Temperaturo ali ¢as lahko med uporabo prilagodite glede na svoje Zelje.

7. Preverite, ali je hrana pripravljena.

Ce hrana $e ni pripravljena, preprosto poloZite lonec nazaj v napravo in na éasovniku dodajte nekaj
minut.

8. Ce zelite odstraniti hrano, vzemite lonec iz cvrtnika in ga poloZite na stojalo.

Lonca ne obracajte na glavo, saj bo na sestavine izteklo odvecno olje, ki se je nabralo na dnu lonca.
Tako lonec kot hrana bosta vro¢a. Odvisno od vrste hrane lahko iz cvrtnika uhaja para.

9. Za prenos hrane na kroZnik uporabite ustrezne pripomocke.

10. Ko je jed kuhana, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge jedi.
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Upravljalna plos¢a

#, o 28
® v '

Fries Chicken Steak Vveggies

o o ©
.0 ,0 0 S0

) ey, ) G

Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o ©o
& A\ \/°E°-,Q:° (')‘

]

I
Tipka 1 O - Tipka za vklop
Ko je posoda pravilno namescena v glavni enoti, bo tipka za vklop zasvetila. Ko pritisnete tipko za
vklop za 0,5 sekunde, bo privzeta temperatura enote nastavljena na 200, medtem ko bo ¢as kuhanja
nastavljen na 15 minut. Ponovno pritisnite gumb za vklop, da za€nete s kuhanjem. Ko za 2 sekundi
pritisnete tipko za vklop, se med kuhanjem zapre celotna naprava. Vse lu¢i bodo ugasnile in ventilator
bo prenehal delovati.
Opomba: med kuhanjem se lahko dotaknete tipke za premor in nadaljevanje kuhanja.

Tipka 2 'Q‘ - Tipka za osvetlitev

Ko pritisnete tipko za osvetlitev, se bo lu¢ka prizgala. Ce jo ponovno pritisnete, se bo lugka ugasnila.
Ce tega ne storite, bo lu¢ka ugasnila po eni minuti.

Tipka 3 == - Tipka za prednastavljene nacine

Z izbiro tipke za prednastavljene nacine lahko izbirate med pripravo 10 priljubljenih jedi. Ko ste izbrali
nacin, se funkcija za¢ne z vnaprej dolo¢enim ¢asom in temperaturo kuhanja.

Tipki 4 vin 5 /\ - Tipki za nadzor ¢asa in temperature

S simboloma in lahko povecate ali zmanj$ate ¢as in temperaturo kuhanja. Ko nastavljate ¢as, ga
spreminjate po eno minuto. Ce tipko pridrZite, lahko hitro spremenite as. Razpon nastavitve éasa:
1-60 minut. Ko nastavljate temperaturo, jo spreminjate po 5 °C. Ce tipko pridrzite, lahko hitro
spremenite temperaturo. Razpon nastavitve temperature: 80 °C-200 °C.

Tipka 6 ®I& - Tipka za preklop med temperaturo in asom
Z dotikom na tipko za preklop med temperaturo in ¢asom lahko preklapljate med temperaturo in
CGasom.

Indikatorja 7 in 8 - Kazalnik temperature in ¢asa
Zaslon 9 - Prikaz temperature in ¢asa
Indikatorji in ikone receptov 10 do 19 - Indikator recepta
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Nastavitve

S pomocjo spodnje tabele boste laze izbrali osnovne nastavitve za svoje sestavine.

Opomba: Upostevajte, da so naveden nastavitve samo okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru,
velikosti, obliki in blagovni znamki oz. proizvajalcu, ne moremo z gotovostjo navesti najboljSih
nastavitev za vaSe sestavine.

Ker tehnologija hitrega kroZenja zraka nemudoma segreje zrak v notranjosti aparata, s tem, ko za
kratek ¢as vzamete posodo za cvrtje iz aparata med delovanjem, ne prekinete oz. ovirate postopka.

Nasveti:

1.
2.

©ONoOOT A

©

ManjSe sestavine obi€ajno terjajo nekoliko krajsi ¢as priprave, kot ¢e so kosi hrane vedji.

Za vecjo koli¢ino sestavin je potreben le malenkost daljsi ¢as priprave, za manjso koli¢ino
sestavin pa je malenkost krajsi.

Ce cvrete manje kose hrane in jih na polovici cvrtja pretresete, s tem optimizirate konéni rezultat
in preprecite, da bi bila hrana neenakomerno ocvrta.

Svezemu krompirju dodajte majhno koli€ino olja, da bi bolj hrustljav. Olje dodajte tik pred
zacetkom cvrtja v cvrtniku na vroci zrak.

V cvrtniku na vroci zrak ne pripravljajte sestavin, ki so zelo mastne, na primer klobas.
Prigrizke, ki so namenjeni pripravi v pecici, lahko pripravite tudi v cvrtniku na vroci zrak.
Optimalna koli€ina za pripravo hrustljavega ocvrtega krompircka je 500 gramov.

Za hitro in preprosto pripravo polnjenih prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Za ze
pripravljeno testo tudi zadostuje krajSi ¢as priprave kot za sveZze doma pripravljeno testo.
Ce Zelite spegi biskvitno testo ali pito ali &e Zelite cvreti ob&utljive sestavine ali polnjene jedi,
postavite pekac v posodo cvrtnika.

Meni el terzr;i)\clazriﬁra Cas Shake
teza (g) °C) (min)

Ocvrti 300-600 200 22 12
krompiréek
Pis¢anec 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Zelenjava 300-500 170 15 Flip
Zar 300-900 200 25 Flip
Ribe 300-500 190 12 Flip
Odmrzovanje 300-500 80 15
Tortice z 300-500 190 16
jajéno kremo
Torta 100-300 180 12
Pica 100-300 200 10

Opomba 1: Dodajte 3 minute €asu priprave, €e pri€nete s cvrtjem, ko je cvrtnik Se vedno hladen.
Naprava lahko med prvo uporabo oddaja nekaj dima in vonja, kar je normalen pojav.
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Ciséenje

Po vsaki uporabi ocistite aparat.
Za Cis€enje posode za cvrtje in reSetke ne uporabljajte kovinskih kuhinjskih pripomockov ali grobih
(abrazivnih) Cistil, saj lahko z njimi poSkodujete prevleko proti sprijemanju.

1. Pred iS€enjem aparata izvlecite vtikac iz vti€nice in poCakajte, da se ohladi.

Opomba: Ce odstranite posodo, se bo cvrtnik prej ohladil.

2. ObriSite zunanje povrsine aparata z vlazno krpo.
3. Posodi za cvrtje ocistite z vroco vodo, detergentom za roéno pomivanje posode in neabrazivno

gobico.

Morebitno preostalo mas¢obo lahko odstranite tudi s tekocino za razmascevanije.
Nasvet: Ce se ostanki hrane oprimejo reSetke ali dna posode za cvrtje, napolnite posodo za
cvrtje z vroco vodo in nekaj detergenta. ReSetko polozite v posodo in pustite, da se namaka

priblizno 10 minut.

4. Notranjost aparata ocistite z vro€o vodo in neabrazivno gobico.
5. Grelo ocistite tako, da s krtaco odstranite morebitne ostanke hrane.

Odpravljanje tezav

Tezava oz. motnja

Mozen vzrok

Resitev

Aparat ne deluje.

Aparat  ni  prikljuéen na
elektricno omrezZje.

Vstavite omrezni vtika€ v ozemljeno
stensko vti€nico.

Sestavine po cvrtju Se
niso pecene.

Prevelika koli¢ina sestavin ali
preveliki kosi.

Napolnite posodo za cvrtje s
priporo¢eno  koli¢ino sestavin (in
sestavinami priporocljive velikosti).

Temperatura je prenizka.

Ustrezno prilagodite temperaturo.

Aparat ni bil predhodno ogret.

Nastavite ustrezno daljSi Cas
priprave.

Sestavine so ocvrte
neenakomerno.

Nekatere vrste sestavin je treba
na polovici priprave pretresti.

Sestavine, ki lezijo na ali ¢ez druge
sestavine (npr. krompirCek) je treba
na polovici priprave pretresti.

Ocvrti prigrizki niso
hrustljavi.

Uporabite prigrizke, ki so
primerni  za  uporabo v
obi¢ajnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke, ki so primerni za
pripravo v pecici, ali s pomocjo Copica
narahlo premazite sestavine z oljem.

Posode ni mogoce
pravilno vstaviti nazaj v
aparat.

V posodi je prevec sestavin.

Ne napolnite posode &ez oznako
MAX.

Posoda ni pravilno vstavljena v
aparat.

Potisnite posodo navzdol v aparat,
dokler ne zasliSite klika.

Iz aparata prihaja beli
dim.

V posodi so mastne sestavine.

Ko cvrete mastne sestavine, v posodo
za cvrtje stece vecja koli¢ina olja. Olje
oddaja beli dim in posoda se lahko
segreje bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva
na aparat ali na konéni rezultat.

Po zadnji uporabi niste ogistili
posode za cvrije.

Beli dim povzro¢a mast, ki se segreva
v posodi za cvrtje. Po vsaki uporabi
temeljito oCistite posodo za cvrtje.

Svezi krompircek je
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili
krompirja.

prave vrste

Uporabite svezi krompir in se
prepricajte, da ta med cvrtjem ostane
Cvrst.
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Pred cvrtiem niste ustrezno | Sperite  narezani  krompir, da
sprali narezanega krompirja. odstranite $krob z njegove povrsSine.
Pred cvrtiem temeljito posusite
narezani krompir.

Hrustljavost ~ krompiréka je | Za bolj hrustljav krompiréek narezite
odvisna od koli¢ine olja in | krompir na tanjSe palicice.

Svezi ocvrt krompiréek

ni hrustijav. vsebnosti vode v krompirju. Za bolj hrustljav krompiréek ga (s
pomocjo Copica) premazite z majhno
koli€ino olja.

OKOLJE

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki, temve¢ ga
odlozite na uradnem zbirnem mestu za recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na Hisense center za pomo¢ uporabnikom v svoji drzavi
(telefonsko $tevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Hisense prodajalca ali Hisense oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!
Hisense
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!
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Vazne sigurnosne predostroznosti

Prije pocetka uporabe uredaja detaljno se upoznajte s korisnickim priruénikom.
1. SaCuvajte upute za uporabu, potvrdu o garanciji, potvrdu o placanju, i po
mogucnosti ambalazu uredaja.
2. Kucista koja sadrze elektricne komponente i grijace elemente, nemojte
uranjati u vodu, i nemojte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.
3. Pazite da u uredaj ne dopre voda ili neka druga tekucina, jer to moze
prouzrociti elektricni udar.
4. Sastojke za przenje uvijek slozite u koSaru tako da ne dodu u dodir s grija¢im
elementima.
Tijekom rada uredaja nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod zraka.
Posudu nemojte napuniti uljem, jer to moZe privesti do opasnosti od poZara.
Tijekom rada nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja.
Prije prikljucenja uredaja na elektricnu instalaciju, provjerite dali napon
uredaja naveden na postolju odgovara naponu vaSe kucne elektriChe
instalacije, odnosno lokalne elektricne mreze.
9. Uredaj ne smijete koristiti ukoliko utvrdite da je oSteCen prikljucni kabel,
njegov utikac, ili sam ureda.
10. OStecen prikljuéni kabel smije zamijeniti isklju¢ivo proizvodag, njegov
ovlasteni servis, ili neka druga odgovarajuce stru¢no osposobljena osoba.
11. Djeca starija od osam godina, te osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom iskustava i znanja u
rukovanju uredajem, smiju koristiti ovaj uredaj isklju¢ivo pod odgovaraju¢im
nadzorom osoba, odgovornih za njihovu sigurnost, i ako su dobile
odgovarajuce upute u vezi sa sigurnom uporabom uredaja, i ako razumiju
opasnosti povezane s koriStenjem uredaja
12. Djeca neka budu stalno pod vasim nadzorom i nemojte im dozvoliti da
koriste uredaj kao igracku.
13.  Takoder nemojte dozvoliti da djeca sudjeluju u ¢is¢enju i odrzavanju uredaja,
osim ako su starija od 8 godina i ako su pod odgovaraju¢im nadzorom.
14. PrikljuCni kabel nemojte drzati u blizini vrucih povrsina.
15. Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na ploCi za upravljanje niti
prikljuCivati uredaj na elektriCnu energiju.
16. Uredaj prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu uti¢nicu. Utika¢ mora biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti¢nicu.
17. Ovim uredajem nije moguce upravljati vanjskim vremenskim prekidacima
(timer) ili odvojenim sustavima za daljinsko upravijanje.

10
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Uredaj nemojte postavljati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao Sto su
stolnjaci, zavjese, i sl.

Uredaj takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge uredaje. |za uredaja,
uz bocne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na
uredaj ne smijete stavljati nikakve predmete.

Uredaj koristite iskljuCivo za one namjene koje su opisane u ovom
korisnickom priruCniku.

Uredaj nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tijekom przenja vru¢im zrakom, kroz otvore za odvod zraka izlazi vruca
para. Pazite da se rukama ili obrazom ne pribliZite previSe toj pari odnosno
otvorima za odvod zraka. Na vrucu paru i na vruc zrak obratite paznju i kada
posudu vadite iz uredaja.

Dostupne povrSine mogu tijekom rada uredaja postati vrlo vruce.

Ako iz uredaja pocne izlaziti tamni dim, smjesta ga iskljuCite. Prije nego Sto
izvadite posudu iz uredaja pricekajte da se prestane dimiti.

Uredaj postavite na vodoravnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Uredaj je namijenjen iskljuCivo za uobiCajenu uporabu u ku¢anstvu i nije
namijenjen za uporabu u okruzenjima kao Sto su ¢ajne kuhinje u trgovinama,
uredima, farmama, i u drugim radnim okolinama. Uredaj takoder nije
namijenjen za uporabu od strane gostiju u hotelima, motelima, svratistima, i
u drugim smjestajnim objektima.

Ukoliko se uredaj koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputama za uporabu, garancija postaje niStavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za mozebitnu prouzroCenu Stetu.

Za pregled ili popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisu Hisense.
Uredaj nemojte pokuSavati popravljati sami, jer Cete time ponistiti garanciju.
Nakon uporabe prikljucni kabel uredaja uvijek iskljucite iz zidne utiCnice.
Prije nego $to uredaj uhvatite ili poCnete Cistiti, ostavite ga da se ohladi
priblizno 30 minuta.

Pobrinite se da hrana koju spremate u ovom uredaju bude zlatno-zuto
zapecena, a ne da potamni ili da bude smede boje. Zagorjele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krumpir nemojte prziti na temperaturi koja premasuje
180 °C (time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ova oprema oznacena je sukladno europskoj Direktivi 2012/19/EU u vezi otpadne elektricne i
elektronske opreme (Waste Electrical and Electronic Equipment - engl. skra¢enica WEEE). Te
smjernice opredjeljuju zahtjeve koji se primjenjuju u ¢itavoj Europskoj Uniji za zbrinjavanje i
reciklazu otpadne elektri¢ne i elektronske opreme.
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Priklju€enje na elektri€nu energiju:

Uredaj smije biti priklju€en samo na pravilno montiranu uti¢nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Op¢i opis

1. Lonac za przenje
2. ReSetka za przenje
3. Uredaj

12
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Prije prve uporabe

1. Uklonite svu ambalazu.

2. Uklonite sve naljepnice ili oznake s uredaja.

3. Temeljito ocistite nosac i lonac toplom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom.
4. ObriSite unutrasnjost i vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza bez ulja koja radi na vruéem zraku. Nemojte puniti lonac uljem ili masno¢om za przenje.

Obavijest: kada se vasa friteza zagrije po prvi put, moze ispustiti blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za grijanje. To ne utjee na sigurnost vasSeg uredaja.

Priprema uredaja za uporabu

1. Postavite uredaj na stabilnu, vodoravnu i ravnomjernu povrsinu.
Uredaj nemojte stavljati na povrsinu koja nije otporna na toplinu.
2. Postavite reSetku za przenje u lonac

Nemojte puniti lonac uljem ili bilo kojom drugom tekuéinom.
Nemojte stavljati niSta na vrh uredaja jer to moze ometati protok zraka i utjecati na rezultat
przenja vrué¢im zrakom.

Rukovanje uredajem

1. Spojite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze.

3. Stavite sastojke na reSetku.

4. Vratite posudu u fritezu.

Nikada nemoijte upotrebljavati posudu bez reSetke za przenje u njoj.

Oprez: Ne dodirujte posudu tijekom uporabe ili neko vrijeme nakon toga, jer moze biti vrlo vruéa.
Drzite posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vrijeme pripreme za odgovarajuéu vrstu hrane (pogledajte odjeljak "Postavke" u
ovom poglavlju).

6. Kad Cujete zvucni signal, isteklo je podeseno vrijeme pripreme. Izvucite posudu iz uredaja.

Savjet: MozZete podesiti temperaturu ili vrijeme tijekom uporabe prema vlastitim zeljama.

7. Provijerite je li hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih
minuta.

8. Da biste izvadili hranu, izvucite posudu iz friteze i stavite je na podmetac.

Nemojte okretati posudu naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu posude procuriti na sastojke.
| posuda i hrana bit ¢e vruci. Ovisno o vrsti hrane u fritezi, moze do¢i do ispustanja pare.

9. Upotrijebite odgovarajuci pribor za vadenje hrane na tanjur.

10. Nakon $to se hrana skuha, friteza ¢e odmah biti spremna za pripremu druge ture.
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Upute za upravljacku plocu
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Tipka 1 O — Tipka za uklju€ivanje

Nakon §to se posuda pravilno postavi u glavnu jedinicu, tipka za uklju€ivanje ¢e svijetliti. Pritisak tipke
za ukljucivanje na 0,5 sekundi podesit ¢e zadanu temperaturu uredaja na 200, dok ¢e vrijeme pecenja
biti postavljeno na 15 minuta. Ponovnim pritiskom tipke za uklju€ivanje zapocCet ¢e proces pecenja.
Pritiskom tipke za ukljucivanje na 2 sekunde zatvorit ¢e se cijeli uredaj tijekom pecenja. Sve lampice
ée se ugasiti i ventilator ¢e prestati raditi.

Napomena: Tijekom kuhanja moZete dodirnuti tipku za pauzu i nastavak pecenja.

Tipka 2 'Q‘ - Tipka za svjetlo

Pritiskom na tipku za svjetlo upalit ¢e se svjetlo. Ako je ponovno pritisnete, svjetlo ée se ugasiti. Ako
nema aktivnosti, svjetlo ¢e se ugasiti nakon jedne minute.

Tipka 3 == - Tipka za zadane postavke

Odabir zadanih postavki omoguéuje vam kretanje kroz 10 popularnih izbora hrane. Nakon odabira,
funkcija ¢e zapoceti s unaprijed odredenim vremenom i temperaturom pecenja.

Tipke 4 vi 5 - Tipke za kontrolu vremena i temperature

Simboli i omogucuju povecanje ili smanjenje vremena kuhanja i temperature. Kad postavljate vrijeme,
mijenjate ga minutu po minutu. Pritiskom tipke brzo ¢ete promijeniti vrijeme. Vremenski raspon: 1 -
60 min. Kad postavljate temperaturu, mijenjate je za 5 ° C odjednom. Pritiskom tipke brzo ¢ete
promijeniti temperaturu. Raspon postavljanja temperature: 80 ° C-200 °C.

Tipka 6 GI& - Tipka za promjenu temperature/vremena
Dodirom tipke za promjenu vremena i temperature moZete prebacivati izmedu vremena i temperature.

Indikatori 7 i 8 - Indikator temperature i viemena

Zaslon 9 - Prikaz temperature i vremena
Indikatori i ikone recepata 10 do 19 - Indikator recepta
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Postavke

Tablica u nastavku pomoéi ¢e vam odabrati osnovne postavke za sastojke.

Napomena: imajte na umu da su ove postavke samo indikativne. Buduéi da se sastojci razlikuju po
podrijetlu, veli€ini, obliku i marki, ne mozemo jamciti najbolje postavke za vaSe sastojke.

Buduéi da tehnologija brzog zraka trenutno zagrijava zrak u uredaju, kratko izvlaenje lonca iz uredaja
tijekom przenja vruéim zrakom gotovo i ne¢e poremetiti proces.

Savijeti:

1.
2.

3.

»

©oNo O

©

Napomena 1: Dodajte 3 minute na vrijeme pripreme kada pocnete prziti dok je friteza jo$ hladna.

Maniji sastojci obi¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih.

Za vecu koli¢inu sastojaka potrebno je nesto dulje vrijeme pripreme, a za manju koli€inu
sastojaka potrebno je nesto kraée vrijeme pripreme.

Protresanje manijih sastojaka na pola vremena pripreme optimizira konacni rezultat i moze
sprije€iti neravnomjerno przenje sastojaka.

Svjezem krumpiru dodajte malo ulja za hrskavi rezultat. Sastojke przite u fritezi nekoliko minuta
nakon $to dodate ulje.

U fritezi nemojte pripremati izrazito masne sastojke poput kobasica.

Grickalice koje se mogu pripremiti u pe¢nici mogu se pripremiti i u fritezi.

Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog krumpira je 500 grama.

Za brzu i jednostavnu pripremu punjenih grickalica upotrijebite unaprijed pripremljeno tijesto.
Unaprijed pripremljeno tijesto takoder zahtijeva krace vrijeme pripreme od domaceg tijesta.
Stavite lim za pecenje ili posudu za peénicu u lonac za przenje ako Zelite ispeci kolag ili quiche ili
ako zelite ispeci delikatne sastojke ili jela s punjenjem ili nadjevom.

| . Referentna @adand Vrijeme .
zbornik tezina (g) temr(;gg;ﬂura (min) Protresanje
Pomfrit 300-600 200 22 1-2
Piletina 1200-1500 200 40 Flip
Odrezak 300-500 200 20 Flip
Povrée 300-500 170 15 Flip
Zar 300-900 200 25 Flip
Riba 300-500 190 12 Flip
Odmrzavanje 300-500 80 15
Tart od jaja 300-500 190 16
Kolaci 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Uredaj moze emitirati malo dima i mirisa tijekom prve uporabe, $to je normalna pojava.
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Ciscéenje
Ocistite uredaj nakon svake uporabe.
Nemojte upotrebljavati metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za ¢iS¢enje lonca i reSetke jer to
moze ostetiti premaz koji se ne lijepi.
1. lzvadite utika¢ iz zidne uti¢nice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: izvadite lonac kako bi se friteza brze ohladila.

2. Obrisite vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.
3. Lonce ogistite vruéom vodom, malo tekucine za pranje i neabrazivnom spuzvom.
Mozete upotrijebiti tekuc¢inu za odmasc¢ivanje kako biste uklonili svu preostalu prljavstinu.
Savjet: ako se prljavstina zalijepi za nosac (reSetku) ili dno lonca, napunite lonac vruéom vodom i
dodajte malo tekucine za pranje. Stavite reSetku za przenje u lonac te ostavite da se lonac i
reSetka za przenje natapaju otprilike 10 minuta.
4. Ocistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom spuzvom.
5. Ocistite grijaci element Cetkom za CiS¢enje kako biste uklonili ostatke hrane.

Rjesavanje problema

Problem

Moguéi uzrok

Rjesenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije spojen na
napajanje.

Spojite utika¢ kabela napajanja na
uzemljenu uti¢nicu.

Sastojci przeni u fritezi
nisu gotovi.

Prevelika koli¢ina sastojaka ili
su sastojci preveliki.

Napunite lonac preporu¢enom
koli¢inom sastojaka (preporuc¢ene
veli¢ine).

Temperatura je preniska.

Sukladno podesite temperaturu.

Uredaj nije prethodno zagrijan.

Podesite vrijeme na potrebno vrijeme
pripreme.

Sastojci se prze
neravnomjerno.

Odredene vrste sastojaka
potrebno je protresti na pola
vremena kuhanja.

Sastojke koji leZze jedan na drugom
(npr. krumpiri¢) treba protresti na
pola vremena pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kad izadu iz
friteze.

Upotrijebili ste vrstu grickalica
namijenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrebljavajte grickalice za peénicu
ili dolijte malo ulja na grickalice da
biste postigli hrskaviji rezultat.

Lonac se ne moze
pravilno gurnuti u
uredaj.

PreviSe sastojaka u loncu.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAKS.

Lonac nije pravilno postavljen u
lonac.

Gurnite lonac u uredaj dok ne
zacujete klik.

Bijeli dim izlazi iz
uredaja.

Kuhanje masnih sastojaka.

Prilikom kuhanja masnih sastojaka
velika koli¢ina ulja curi u lonac. Ulje
proizvodi bijeli dim, a lonac se moze
zagrijati viSe nego inace. To ne utjece
na uredaj ili konacéni rezultat.

Lonac nije ociS¢en nakon
posljednjeg kuhanja.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja
masti u posudi. Pobrinite se da tavu
pravilno oCistite nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpiri¢i ne
prze se ravnomjerno.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Upotrebljavajte svjezi krumpir i
pobrinite se da ostane ¢vrst tijekom
kuhanja.

Niste isprali komadice krumpira
prije kuhanja.

Isperite komadi¢e krumpira da biste
uklonili Skrob s vanjske strane
komadica.
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Pobrinite se da komadi¢e krumpira
dobro osusite.
Svjezi krumpirici nisu Hrskavost krumpirica ovisi o Izrezite krumpir na manje komadice
hrskavi. koli€ini ulja i vode u krumpiriéu. | za hrskaviji rezultat.
Dodajte malo ulja za hrskaviji
rezultat.
BRIGA ZA OKOLINU

Nakon isteka njegova zZivotnog vijeka uredaj nemojte baciti zajedno s uobi¢ajenim ku¢anskim otpacima,
nego ga predajte ovlastenim zbirnim mjestima za recikliranje. Takvim zbrinjavanjem dotrajalog uredaja
pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu€aju kvara uredaja obratite se Centru za pomo¢ korisnicima Hisense u
vasoj drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garancijskom listu koji vazi u ¢itavom
svijetu). Ukoliko u vasoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vasem lokalnom
prodavacu Hisense, ili pozovite odjel Hisense za servisiranje kuc¢anskih aparata.

Samo za osobnu uporabu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPORABE VASEG NOVOG UREDAJA

PridrZzavamo pravo na izmjene!
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Vazne mere bezbednosti

Pre pocetka upotrebe aparata detaljno se upoznajte sa korisnickim priruénikom.

1.

2.

Sacuvajte uputstva za upotrebu, potvrdu o garanciji, potvrdu o placanju, i po
mogucénosti ambalazu aparata.

Kucista koja sadrze elektricne komponente i grejne elemente, nemojte potapati
u vodu, i nemojte ih ispirati pod mlazom tekuce vode.

Pazite da u aparat ne dopre voda ili neka druga te€nost, jer to moze uzrokovati
elektriéni udar.

Sastojke za prZzenje uvek slozite u koSaru tako da ne dodu u dodir sa grejnim
elementima.

Tokom rada aparata nemojte prekrivati otvore za dovod i odvod vazduha.
Posudu nemojte puniti uliem, jer to moze privesti do opasnosti od poZara.
Tokom rada nemojte dodirivati unutradnjost aparata.

Pre prikljuCenja aparata na elektri¢nu instalaciju, proverite dali napon aparata
naveden na postolju odgovara naponu vaSe kucne elektricne instalacije,
odnosno lokalne elektricne mreze.

Aparat ne smete koristiti ukoliko utvrdite da je oStecen prikljucni kabl, njegov
utikac, ili sam aparat.

OStecen prikljucni kabl sme zameniti iskljucivo proizvodac, njegov ovladceni
servis, ili neko drugo odgovarajuce struéno osposobljeno lice.

Deca starija od osam godina, kao i lica smanjenih fizikih, osetilnih ili mentalnih
sposobnosti, ili lica sa nedostatkom iskustava i znanja u rukovanju aparatom,
smeju koristiti ovaj aparat iskljuéivo pod odgovarajuéim nadzorom lica,
odgovornih za njihovu bezbednost, i ako su dobila odgovarajuca uputstva u vezi
bezbedne upotrebe aparata, i ako razumeju opasnosti povezane sa koris¢enjem
aparata

Deca neka budu stalno pod vasim nadzorom i nemojte im dozvoliti da koriste
aparat kao igracku.

Takode, nemojte dozvoliti deci da sudeluju u &iséenju i odrzavanju aparata,
izuzev ukoliko su starija od 8 godina i ako su pod odgovaraju¢im nadzorom.
Prikljuéni kabl nemojte drzati u blizini vrucih povrsina.

Mokrim rukama nemojte rukovati tipkama na kontrolnoj tabli niti prikljucivati
aparat na elektriénu energiju.

Aparat prikljucite samo u pravilno uzemljenu zidnu utiénicu. Utikac treba biti
pravilno uklju¢en u zidnu uti€nicu.

Ovim aparatom nije moguée upravijati spoljnim vremenskim prekidacima
(tajmer) ili odvojenim sistemima za daljinsko upravljanje.
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20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Aparat nemojte postavijati na ili u blizinu zapaljivih materijala, kao $to su
stolnjaci, zavese, i sl.

Aparat takoder nemojte postavljati uza zid ili uz druge aparate. Iza aparata, uz
bocne stranice, i iznad njega, neka bude barem 10 cm prostora. Na aparat ne
smete stavljati nikakve predmete.

Aparat koristite iskljuCivo za namene koje su opisane u ovom korisnickom
prirucniku.

Aparat nemojte ostaviti da radi bez nadzora.

Tokom przenja vru¢im vazduhom, kroz otvore za odvod vazduha izlazi vru¢a
para. Pazite da se rukama ili licem ne pribliZite previse toj pari odnosno otvorima
za odvod vazduha. Na vru¢u paru i na vru¢ vazduh obratite paznju i kada posudu
vadite iz aparata.

Dostupne povrSine mogu tokom rada aparata postati veoma vruce.

Ako iz aparata pocne izlaziti tamni dim, smesta ga iskljuite. Pre nego $to
izvadite posudu iz aparata priCekajte da se prestane dimiti.

Aparat postavite na horizontalnu, ravnu i stabilnu podlogu.

Aparat je namenjen iskljuCivo za uobicajenu upotrebu u domacinstvu i nije
namenjen za upotrebu u okolinama kao S$to su Cajne kuhinje u radnjama,
kancelarijama, na farmama, i u drugim radnim okolinama. Aparat takode nije
namenjen za upotrebu od strane gostiju u hotelima, motelima, prenocistima, i u
drugim smestajnim objektima.

Ukoliko se aparat koristi nepravilno, ili ga se koristi u profesionalne odnosno
polu-profesionalne svrhe, ili ako se ga koristi na nacin koji nije u skladu s
uputstvima za upotrebu, garancija postaje nistavna, a Hisense ne preuzima
nikakvu odgovornost za eventualno uzrokovanu Stetu.

Za pregled ili popravak aparata obratite se ovlaS¢enom servisu Hisense.
Aparat nemojte pokusavati popravljati sami, jer ¢ete time ponistiti garanciju.
Nakon upotrebe prikljucni kabl aparata uvek iskljuCite iz zidne uticnice.

Pre nego Sto aparat dodirnete ili pocnete Cistiti, ostavite ga da se ohladi priblizno
30 minuta.

Postarajte se da hrana koju spremate u ovom aparatu bude zlatno-Zuto
zapeCena, a ne da potamni ili da bude braon boje. Zagorele ostatke hrane
odstranite. Sirovi krompir nemojte prziti na temperaturi koja prevazilazi 180 °C
(time smanjujete proizvodnju akrilamida).

Ovaj aparat oznacen je u skladu s Evropskom direktivom 2012/19/EU u vezi odlaganja otpadne
elektri¢ne i elektronske opreme (engl. skracenica WEEE). Smernice iz te direktive opredeljuju
zahteve i postupke za sakupljanje i recikliranje otpadne elektricne i elektronske opreme, vazece
u celoj Evropskoj Uniji.
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Priklju€enje na elektri€nu energiju:

Aparat sme biti prikljuéen samo na pravilno montiranu uti¢nicu 220-240 V ~ 50-60 Hz.
Opsti opis

1. Posuda za przenje
2. Emajlirana posuda za przenje
3. Uredaj
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Pre prve upotrebe

1. Uklonite sav ambalazni materijal.

2. Uklonite sve nalepnice ili etikete sa uredaja.

3. Temeljito ocistite reSetku i posudu toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
4. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza za przenje bez ulja koja radi pomocu vruéeg vazduha. Nemoijte sipati ulje ili mast
direktno u posudu.

Obavestenje: Kada se friteza prvi put zagreje, moze da emituje blagi dim ili miris. To je normalno kod
mnogih uredaja za zagrevanje. To ne uti€e na bezbednost vaSeg uredaja.

Priprema uredaja za upotrebu

1. Postavite uredaj na stabilnu, horizontalnu i ravnu povrsinu.
Nemojte postavljati uredaj na povrsinu koja nije otporna na toplotu.
2. Postavite emaijliranu posudu za przenje u posudu

Nemojte sipati ulje ili bilo koju drugu teénost u posudu.
Nemojte stavljati niSta na uredaj, jer to moze da ometa protok vazduha i uti¢e na rezultat
przenja vruéim vazduhom.

Upotreba uredaja

1. Umetnite utika€ u zidnu uti¢nicu sa uzemljenjem.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze.

3. Stavite sastojke na reSetku.

4. Vratite posudu u fritezu.

Nikada ne koristite posudu bez reSetke za prZzenje u njoj.

Oprez: Ne dodirujte posudu tokom upotrebe ili neko vreme nakon toga, jer moze biti veoma vruca.
Drzite posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vreme pripreme za odgovarajuéu vrstu hrane (pogledajte odeljak ,PodeSavanja”
u ovom poglavlju).

6. Kada zacujete zvucni signal, vreme pripreme je isteklo. Izvucite posudu iz uredaja.

Savet: Mozete podesiti temperaturu ili vieme tokom upotrebe u skladu sa svojim Zeljama.

7. Proverite da li je hrana gotova.

Ako hrana jo$ nije gotova, jednostavno vratite posudu u uredaj i podesite tajmer na nekoliko dodatnih
minuta.

8. Da biste izvadili hranu, izvucite posudu iz friteze i stavite je na podmetac.

Nemoijte okretati posudu naopako jer ¢e viSak ulja koji se skupio na dnu posude iscuriti na hranu.

| posuda i hrana ¢e biti vruéi. U zavisnosti od vrste hrane u fritezi, moze do¢i do ispustanja pare.

9. Koristite odgovarajuci pribor za vadenje hrane na tanijir.

10. Kada se hrana skuva, friteza ¢e odmah biti spremna za pripremu druge ture.
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Uputstvo za kontrolnu tablu
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Taster 1 Q — Taster za ukljucivanje
Kada je posuda pravilno postavljena u glavnu jedinicu, taster za uklju€ivanje ¢e biti osvetljen. Pritisnite
taster za ukljuCivanje na 0,5 sekundi da biste podesili podrazumevanu temperaturu uredaja na 200,
dok ¢e vreme pecenja biti podeSeno na 15 minuta. Ponovo pritisnite taster za ukljuCivanje da biste
zapoceli proces pecenja. Pritisnite taster za uklju€ivanje na 2 sekunde da biste zatvorili ceo uredaj
tokom pecenja. Sve lampice ¢e se ugasiti i ventilator ¢e prestati da radi.
Napomena: Tokom pecenja mozete da dodirnete taster da biste pauzirali i nastavili sa pe¢enjem.

Taster2 “7v* - Taster za svetlo

Pritiskom na taster za svetlo, upali¢e se svetlo. Ako ga ponovo pritisnete, svetlo ¢e se ugasiti. Ako
nema aktivnosti, svetlo ¢e se ugasiti nakon jednog minuta.

Taster 3 === - Taster za zadana podeSavanja

Izbor tastera za unapred podeSene funkcije omogu¢ava vam da se kreéete kroz 10 popularnih izbora
hrane. Kada izaberete, funkcija ¢e poceti sa unapred odredenim vremenom i temperaturom pecenja.

Tasteri 4 vi 5 /\ - Tasteri za kontrolu vremena i temperature

Simboli i vam omogucavaju da povecate ili smanjite vreme pecenja i temperaturu. Kada podeSavate
vreme, menjate ga minut po minut. Vreme ¢ete brzo promeniti ako pritisnete taster. Opseg
podeSavanja vremena: 1-60 min. Kada podeSavate temperaturu, menjate je za 5° C odjednom.
Temperaturu ¢ete brzo promeniti ako pritisnete taster. Opseg podesavanja temperature: 80 ° C-

200 °C.

Taster 6 ®|& - Taster za prebacivanje temperature/vremena

Dodirom tastera za podeSavanje vremena i temperature, moZete da prebacujete izmedu vremena i
temperature.

Indikatori 7 i 8 - Indikator temperature i vremena

Ekran 9 - Prikazuje temperaturu i vreme
Indikatori i ikone recepta 10 do 19 - Indikator recepta
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Podesavanja

Tabela u nastavku ¢e vam pomoci da izaberete osnovna podeSavanja za hranu.

Napomena: Imajte na umu da su ova podeSavanja samo indikativna. Posto se hrana razlikuje po
poreklu, veli€ini, obliku i brendu, ne moZzemo da garantujemo najbolja podeSavanja za vasu hranu.
Buduéi da brza tehnologija vazduha trenutno zagreva vazduh u uredaju, kratko izvlacenje posude iz
uredaja tokom przenja vruéim vazduhom ne¢e mnogo poremetiti proces.

Saveti:

1.
2.

3.

»

e

©

Manija koli¢ina hrane obi¢no zahteva nesto kra¢e vreme pripreme od vece koli€ine hrane.

Za vecu koli¢inu hrane potrebno je samo nesto duze vreme pripreme, a za manju koli¢inu hrane
potrebno je samo nesto krace vreme pripreme.

Protresanje manje koli¢ine hrane nakon pola sata pripreme poboljSava konacan rezultat i moze
da pomogne u sprecavanju nejednako isprzene hrane.

Dodajte malo ulja u svez krompir kako bi bio hrskav. Hranu przite u fritezi nekoliko minuta nakon
Sto ste dodali ulje.

Nemoijte pripremati izuzetno masnu hranu u fritezi kao $to su kobasice.

Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni, mogu se pripremiti i u fritezi.

Optimalna koli€ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

Za brzo i lako pripremanije punjenih grickalica koristite prethodno napravljeno testo. Prethodno
napravljeno testo takode zahteva krac¢e vreme pripreme od domaceg testa.

Stavite kalup za pecenije ili posudu za rernu u posudu friteze ako zZelite da ispecete kolag ili
quiche ili ako Zelite da ispecete delikatne sastojke ili jela sa filom ili nadevom.

Podrazumevana
Meni Retgrentna temperatura Vrem N Protresanje
tezina (g) °C) (min)
Pomfrit 300-600 200 22 1-2
Piletina 1200-1500 200 40 Flip
Snicla 300-500 200 20 Flip
Povrée 300-500 170 15 Flip
Rostilj 300-900 200 25 Flip
Riba 300-500 190 12 Flip
odmrzavanje 300-500 80 15
Flan od jaja 300-500 190 16
Kolaci 100-300 180 12
Pica 100-300 200 10

Napomena 1: Dodajte 3 minuta na vreme pripreme kada pocnete da przite dok je friteza jo$ hladna.
Uredaj moze emitovati malo dima i mirisa tokom prve upotrebe, $to je normalna pojava.

Ciscéenje
Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Nemojte koristiti metalni kuhinjski pribor ili abrazivne materijale za €iScenje posude i emajlirane
posude, jer to moze da oSteti premaz.
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1. lzvadite utikac iz zidne utiCnice i ostavite uredaj da se ohladi.
Napomena: Izvadite posudu kako bi se friteza brze ohladila.
2. Obrisite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja vlaznom krpom.
3. Ocistite posude toplom vodom sa malo deterdzenta i neabrazivnim sunderom.
Mozete da koristite te€nost za odmasc¢ivanje kako biste uklonili svu preostalu prljavstinu.
Savet: Ako se prljavstina zalepila za emajliranu posudu ili dno posude, napunite posudu toplom
vodom sa malo deterdzenta. Stavite emajliranu posudu u duboku posudu i ostavite da se
natapaju oko 10 minuta.
4. Ocistite unutradnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnim sunderom.
5. Ocistite grejaC cetkom za CiSéenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Resavanje problema

Problem

Moguéi uzrok

Resenje

Uredaj ne radi.

Uredaj nije priklju€en na struju.

Umetnite utika€ kabla za napajanje u
utiénicu sa uzemljenjem.

Hrana przena u fritezi
nije gotova.

Prevelika koli¢ina hrane ili su
komadi hrane preveliki.

U posudu stavite preporu¢enu
koli¢inu hrane (preporu¢ene
veli¢ine).

Temperatura je preniska.

Podesite temperaturu.

Uredaj nije prethodno zagrejan.

Podesite vreme na potrebno vreme
pripreme.

Hrana se nejednako
przi.

Odredenu vrstu hrane treba
protresti nakon pola sata
prilikom przenja.

Hranu koja je na vrhu ili jedna preko
druge (npr. pomfrit) treba protresti
nakon pola sata pripreme.

Przene grickalice nisu

hrskave nakon przenja.

Koristite vrstu grickalica
namenjenu za pripremu u
tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice koje se peku u
rerni ili ih malo nauljite kako biste
postigli hrskaviji rezultat.

Nije moguce pravilno
umetnuti posudu u
uredaj.

PreviSe hrane u posudi.

Nemojte puniti posudu iznad oznake
MAX

Emajlirana posuda nije pravilno
postavljena u duboku posudu.

Pritisnite posudu u uredaj dok ne
Cujete Klik.

Beli dim izlazi iz
uredaja.

PrZenje masnih sastojaka.

Prilikom przenja masnih sastojaka,
velika koli¢ina ulja ¢e curiti u posudu.
Ulje uzrokuje beli dim i posuda se
moze zagrejati viSe nego obi¢no. To
ne utiCe na uredaj ili konaéni rezultat.

Posuda nije ociS¢ena nakon
poslednjeg przenja.

Beli dim je uzrokovan zagrevanjem
masti u posudi. Proverite da li ste
dobro o€istili posudu nakon svake
upotrebe.

Svez pomfrit se przi
neravnomerno.

Nije koriSten pravi tip krompira.

Koristite svez krompir i pobrinite se
da ostane ¢€vrst tokom przenja.

Krompir nije dovoljno opran pre
przenja.

Isperite krompir kako biste uklonili
skrob sa njega.

Svez pomfrit nije
hrskav.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli€ine ulja i vode u pomftritu.

Pobrinite se da krompir dobro
osusite.

Isecite manje Stapice krompira da
biste dobili hrskaviji rezultat.

Malo nauljite da biste dobili hrskaviji
rezultat.
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BRIGA ZA ZIVOTNU SREDINU

Nakon isteka njegove predvidene Zivotne dobi aparat nemojte baciti zajedno s uobi€ajenim otpacima iz
domacinstva, nego ga predajte ovlaS¢enim zbirnim mestima za recikliranje. Takvim odlaganjem
dotrajalog aparata pomazete u o€uvanju okoline.

GARANCIJA | SERVIS

Za bilo kakve informacije ili u slu¢aju kvara aparata obratite se Centru za korisnike Hisense u va$oj
drzavi (telefonski broj takvog centra naveden je u globalnom garantnom listu koji vazi u celom svetu).
Ukoliko u vasoj drzavi nema Centra za korisnike Hisense, obratite se vaSem lokalnom prodavcu Hisense
proizvoda, ili pozovite odeljenje Hisense za servisiranje ku¢anskih aparata.

Samo za liénu upotrebu!

Hisense

VAM ZELI MNOGO UZITAKA PRILIKOM UPOTREBE VASEG NOVOG APARATA

PridrZavamo pravo na izmene!
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BaxxHu 6e36egHOCHM ynaTcTBa

BHumaTtenHo npouuTajTe rv ynarcreara 3a ynotpe6a npep ynorpe6a Ha anaparor.

1. YyBajTe 1 ynatcTeata 3a ynotpeba, rapaHTHUOT NUCT, ouckanHaTa CMeTka 1
MO MOXHOCT NakyBakeTO Ha anaparor.

2. He notonyBajTe ro KyKUWTETO CO ENEKTPUYHWUTE KOMIMOHEHTU U FPejHIUTE
eNeMEHTW BO TEYHOCT 1 He NNakHeTe v nog Boga.

3. CnpeyeTe cekakBo HaBrerysarke Ha BoAa WK Apyra TEYHOCT BO anaparoT
Buaejkn oBa MOXe Aa npean3sirka enekTpUYeH LLOK.

4. Cekorall nocTaBeTe ja xpaHaTta koja Tpeba Aa ce npxu BO KopnaTta 3a npxkewe
CO Lien aa usberHeTe JONMp CO rpejHUTE eNeMeHTU.

5. He nokpuBajTe rv BNe3HUTE U N3NE3HUTE BEHTUMNM 3a BO3AYX 3@ BpEMe Ha
paboTtaTta Ha anaparor.

6. He nonHeTe ro BHAaTPELLHWOT caj co Macno buaejkv oBa Moxe fa Aoseae 4o
PU3KK 0, NoXap.

7. Bo HUKO] cryyaj He fonupajTe rm BHATPELLHWUTE AefI0BU 0O anapaTtoT 3a Bpeme
Ha ynoTpeba.

8. [lpen noBp3yBare Ha anapatoT CO U3BOPOT Ha HarojyBake, YBEPETE Ce feka
HaMOHOT KOj € Ha3HaYeH Ha anapaTtoT 04roBapa CO HaMoOHOT Ha flokanHaTa
eNeKkTpUYHa Mpexa BO BaLUMOT AOM.

9. He ynotpebyBajTe ro anapaToT ako NPKKITY4OKOT, KabenoT 3a HanojyBatse,
Wnn koja BUNo apyra KOMNOHEHTa e OLTETEHa.

10. Ako kabenoT 3a HanojyBare € OWTeTEH, kabenoT Tpeba aa ce 3ameHu
€MHCTBEHO 0f ['Opetbe Ui OBMACTEH LieHTap 3a CepBucupatrse 1 Nonpasku
Ha Foperbe Unn COOABETHO 0BYYEHO CTPYYHO NuLe.

11. OBOj anapat He e HaMeHeT 3a ynotpeba oA CTaHa Ha Aeua nog 8 roanHM U
nmua co HamarneHu u3nYKN, CEH30PHU UM MEHTANHK CNOCOBHOCTY, U LA
CO HeIOCTaTOK Ha Npakca 1 3Haewe, OCBEH BO Crlyyau kafe anaparoT ce
KOPMCTW NOZ HAZ30P MMM COrNAcHO MHCTPYKLMK 3a ynoTpeba Ha anapaToT BO
opgHoc Ha 6e3begHocTa npyu ynotpeba 1 MOXHIUTE ONAacHOCTU KOM MOXE Aa
npou3nesart o ynoTpebarta Ha 0BOj anapar.

12. [lotpeBHo e nocebHO BHUMaHWE KOra anapaToT ce KOpUCTH Of AeLa Unu BO
BrmsuHa Ha aeua. OBoj anapaT He e urpayka. He e 403BONeHo geya aa ro
yucTaT UK OJPXKyBaaT anapaToT OCBEH ako He ce NocTapu of 8 rofuHu U ro
BpLUaT Toa nog Haasop. o ynoTpebata cknagmpajte ro anapartoT Ha
6e3benHo MecTo HagBop 04 4oaToT Ha gevata.

13. [JpxeTe ro kabenot 3a HanojyBake Noganeky o4 TOMAu NOBPLUMHMU.

14. He BKny4yBajTe ro kabenoT 3a HanojyBatbe BO NPEKMHYBAYOT W HE KOpUCTETE
ja KOHTpOrHaTa nyoYa Ha anapaToT CO MOKpY paLle.
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20.

21.

22.

23.

24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Camo noBp3eTe ro anapaToT CO 3a3eMjeH NPUKNYy4oK. YBepeTe ce Aeka
NPUKITYYOKOT € NPaBUITHO BHECEH/MPUKITYYeEH.

OBoj anapaT He MOXe [ja Ce KOHTPOnMpa Co HaABOPELLEH TajMep unn nocebeH
[aneynHCKN CUCTEM Ha YNpaByBak-e.

He nocraByBajTe ro anapatoT Ha unu Bo Bin3nHa Ha 3ananue Matepujan kako
YapLLaB 3a Maca unu 3aeeca.

He nocraByBajTe ro anapaToT BegHaLl 40 SUOOT UKW BP3 Apyru anapati.
YBepeTe ce feka uma npoctop og Hajmanky 10 cMm 3ag, BegHall [0 W Hag,
anaparot. He nocraByBajTe Apyr NpeaMeTH BP3 anapaTor.

KopucTeTe ro 0Boj anapar UCKIy4MBO 3a HaMeHaTa Ha Koja 1 Cnyxu crnopeg
0Ba ynaTcTBo.

He ocTaBajTe ro oBoj anapat aa paboTu 6e3 npucycTBo Ha nuue koe Moxe a
ro Hagrneaysa.

3a Bpeme Ha NpKerETo CO LMpKynaumja Ha Tonon Bo3ayx, ce ocnobozysa
TOMMa napea npeky u3nesHnTe BEHTUNM 3a Bo3ayx. BHMMaBajTe Aa He ce
NpuBAVXKUTE NPEMHOTY O U3MNE3HUTE BEHTUNN 3@ BO3AYX CO paLeTe 1 NULETO.
WcTo Taka Bugete BHAMATENHM a He Ce U3ropuTe Ha napeata fofeka ro
OTCTpaHyBaTe BHATPELLHMOT Caj 3a NPXetbe 0 anaparor.

3a BpeMe Ha paboTaTa Ha anapaToT, paboTHMTE NOBPLUMHM Ha anapaToT
MOXe [la Ce BXeLuTar.

[lokonky ce crnyuu Aa ce nojasu LpH Yaj of anapatoT, BeAHaLU UCKyYeTe ro
nctuor. Mpep Aa ro OTCTpaHUTE CaZoT Of anapaTtoT, novekajTe 4a CTUBHE
Yagor.

lMocTaBeTe ro anapaToT Ha pamHa W ctabunHa LuBpcTa nogsora.

AnapatoT e HameHeT Ja Ce KOPUCTU UCKMY4NBO BO HEKOMEPLMjanHW Lienu
OLHOCHO 3a noTpebuTe Ha AOMaKMHCTBOTO. He € HaMeHeT 3a ynoTpeba Bo
CPEeaMHU KaKo KaHTWHW BO NMPOAABHULM, KaHLEnapuu, 3opyeHuja unu apyru
paboTHM cpeanHu. CTo Taka He e HaMeHeT [a Ce KOPUCTW Of FroCTY BO
XOTENCKN cobu, MOTENN, XOCTENW U APYr CMECTYBAYKM KanauuTeTH.

AKo anapatoT He Ce KOPUCTW NPaBMIHO UMW ako Ce KOPUCTYW 3a KOMEPLMjanHm
WNW NONy-NPOGECMOHANHN LENM UM Ha HAYMH CNPOTUBEH O OBKE YNaTCTBa,
rapaHuujata Hema fa Baxu 1 Hisense He npe3ema 04roBOpHOCT 3a
noTeHUmjanHaTa npeanssukaHa LWreTa.

3a npoBepKa unv nonpaska Ha anapaTtoT, BE MOIMME KOHTaKTUPajTe ro
OBIACTEHMOT CepBUCEH LieHTap Ha Hisense.

He obuaysajTe ce aa ro nonpaemTe anapatoT CaMoOCTOjHO 6uaejku BO TOj
Cnyyaj rapaHuujata Hema a Baxu.

Cekoralu uckny4yeTe ro anapaTtoT Of [MaBHUOT M3BOP Ha HanojyBake Mo
ynotpeba.

Mpeq Aa ro ApXUTE UAM YUCTUTE anapaToT, NoYekajTe anapaTtoT 4a ce oflaau
npubnmkHO 30 MUHYTW.

YBepeTe Cce Jeka xpaHaTa Koja ja roTB1Te BO anapaTtoT e CO 3MaTHO- kadeHa
Boja HamecTo TeMHO- KadpeHa unm camo kadeHa 6oja. OTcTpaHeTe rm cute
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0CTaToLM 04 U3ropeHa XxpaHa. He npxeTte KOMNMpM Ha TemMnepaTypa Hag
180 °C (ro peayumpa hopMMpakeTo Ha akpunamuay).

OBoj anapar e o3Ha4eH Bo coobpa3HocT co EBponckara AupekTuBa 2012/19/E3 3a oTtnap og
eneKkTpu4Ha 1 enekTpoHcka onpema — WEEE. [lupektuBara ru npeuusmpa ycrnoBuTe 3a
npubupare 1 ynpaByBake CO OTNaj oA efleKTPMYHa U eNeKTPOHCKa onpema Kou Baxar 3a
uenara EBponcka YHuja.

Enektpu4yHo HanojyBame€:

OBoj anapaT Moxe ga ce MoBp3e camMO CO TOYHO mpwunarogeH HamoH of 220-240V ~ 50-60 Hz Ha
enekTpuyHaTa Mpexa.

OnuwT onuc

1. Kopna 3a npxene
2. Pewertka 3a npxewe
3. Anapart
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Mpen npBarta ynotpe6a

1. OTcTpaHeTe ja uenaTta ambanaxa.

2. OTcTpaHeTe v cuTe NeneHkn Unm eTUKeTn of anapaToT.

3. TemenHo ucuucTeTe ja pelueTkara v kopnata co Tonfna Boga, Marnky Te4HOCT 3a CajoBU U
Heabpa3smBeH CyHrep.

4. MpebpueTe rm BHaTpELLHOCTa 1 HaABOPELLHOCTa Ha anapaTtoT CO BraxHa Kpna.

OBa e hpuTE3a KOja HE KOPUCTM MAacro 3a roteewe M paboTu Ha Tornon Bo3ayx. He craeajte macno
UV MacT 3a NpXeke AMPEKTHO BO KopnaTa.

Beneuwka: Kora cputesarta ke ce 3arpee 3a nps naT, MOXe Aa eMuTyBa Marnky Yag unm mvpuc. Toa e
HOPMarHo Kaj MHOry anapaTu LWTo ce 3arpeBaart. Toa He Bnujae Bp3 6e3begHocTa Ha anapaToT.

NMoaroToBka Ha anapaToT 3a ynoTpeba

1. MocTaBeTe ro anapartoT Ha cTaburHa, XOpU3oHTanHa U paMmHa noBpLUNHA.
He nocrtaByBajTe ro anapaToT Ha NOBPLUMHA LUTO HE € OTNOPHA Ha TOMMNMHa.
2. CtaBeTe ja pelueTkaTa 3a NpXehe BO kopnara.

He nonHerte ja kopnata co macno unu gpyra Te4HOCT.
He cTaBajTe HALWITO Ha BPBOT Ha anaparToT, buaejkn Toa Moxe Aia ro Nonpeyn NPOTOKOT Ha BO3AYX
W Aa Brivjae Bp3 pe3ynTaToT oA NpPXeHeTo Ha TOnon Bo3ayX.

Ynotpe6a Ha anapaTtoT

1. MNoBp3eTe ro NPMKNY4OKOT 3a CTPyja BO 3a3eMjeH SUAEH LUTEKep.

2. BHMMaTenHo ussnevere ja kolHWLAaTa of opuTesarta Ha TONomn BO3aAyX.

3. CtaBeTe ' COCTOjKUTE Ha peLleTKaTa.

4. BMeTHeTe ja KowwHWuaTa Hasaz BO puTe3ara Ha TOMon BO3ayX.

Hukoraw He kopucTeTe ja KolwHuUaa 6e3 pelueTkaTa 3a NpXeHe BO Hea.

BHumaHue: He gonvpajte ja kowHuLaTa 3a BpeMe Ha ynotpebarta unm Hekoe Bpeme notoa, ouaejkm
MOXe Aa buae MHory xeluka. [ip)keTte ja KoWwHULaTa caMo 3a padkara.

5. Ogpepgete ro noTpebHOTO BpeMe 3a NOAroTOBKa 3a COOABETHUOT TUM Ha XpaHa (BuaeTe ro genot
JocTaBkn* of oBa nornasje).

6. Kora ke ro criyLuHeTe 3ByYHUKOT CUrHar, Toa 3Hauu Aeka NoOMUHaro nocTaBeHoOTo Bpeme 3a
nogroToBska. /3BneyeTe ja kowHUUaTa of anaparor.

CoBeT: MOXeTe Aa ja npunarogute TemnepaTypara unv BpeMeTo 3a Bpeme Ha ynotpebaTa crnopes
BalLuTe npedepeHLun.

7. MNpoBepeTe ganu xpaHaTta € NoAroTeeHa.

Ako xpaHaTa ce yliTe He e NOAroTBeHa, E4HOCTaBHO BMETHETE ja KollHMLaTa Hasaj BO anaparoT u
nocTaBeTe ro TajMepoT Aa Aofdane HEKONKy AOMONMHUTENHN MUHYTU.

8. 3a pa ja nsBaguTe xpaHaTta, U3BMNeYETE ja KOLHMLATa of hpuTe3aTa Ha TONon BO3AyX U CTaBeTe ja
Ha nognora.

He npeBpTyBajTe ja KOLIHMLATa Haonaky, buaejkn BULLOKOT Macno LWTo ce cobparno Ha AHOTO of
KOLUHMLATa Ke UCTEYE Ha COCTOJKUTE.

W kowHnuaTa v jagereTo ke buaar xewwkn. Bo 3aBMCHOCT of BUAOT Ha xpaHaTta Bo dputesaTa Ha
TOMon BO3AyX, MOXe Aa usnese napea.

9. KopucTete cooaBeTeH npubop 3a Aa ja npedpnute xpaHata BO YMHUja.

10. LLTom ke ce 3roTBM efHa cepuja xpaHa, putesaTta Ha Tornon Bo3ayx ke buae BegHall NoAroTBeHa
[a noAroTeu ywite egHa cepuja.
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YnaTtcTBO 3a KOHTPOJIHUOT MaHen
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Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza
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Konue 1 Q - Konye 3a BknyvyBane/VcKkiyyyBame
LLitom cagoT e NpaBuIHO NMOCTaBEH BO [MaBHWUOT ypea, KOMYeTo 3a BKIydyBake/McknyvyBamwe ke ce
ocsetnn. Co npuTucKarwe Ha KonyeTo 3a BkiydyBawe 0,5 cekyHan Ke ce moctaBu cTaHAapaHaTa
Temnepartypa Ha ypenoT Ha 200, foaeka BpeMeTo 3a rotBene ke buage noctaseHo Ha 15 munyTu. Co
MOBTOPHO MPUTUCKakEe Ha KOMYETO 3a BKITyuvyBaHe/UCKNyyyBare, NPOLECcoT Ha roTBeHe Ke 3anoyvHe.
Co npuTuckare Ha KonyeTo 3a BKIydyBake/MCKIyvyBawe 2 CeKyHAu ke ce compe LenuoT ypea 3a
BpeMe Ha rotBeweTo. Cute cBeTna ke ce u3racHar, a BEHTUNaTopoT ke NpecTtaHe Aa paboTu.
3abeneLluka: 3a Bpeme Ha roTBEHETO, MOXEeTe [Aa ro AonpeTe KOM4eTo 3a naysupatke 1 NpoaosKyBaHe
CO roTBEH-ETO.

Konye 2 “+* - Konue 3a ocBeTnyBare

Co npuTHCKake Ha KOMYeTO 3a OCBETNyBaHe Ke ce BKMy4u CBETNOTO. AKO ro NMpUTUCHETE MOBTOPHO,
CBETNOTO Ke ce u3racHe. AKO He roTBW ypeaoT, CBETNOTO Ke Ce u3racHe no efHa MUHyTa.

Konde 3 —— - Konue 3a rotosm nporpamu

KonyeTo 3a rotoBu nporpamu B1 0OBO3MOXYBa fa ce usbepete og 10 nmonynapHu nsbopun Ha xpaHa.
OTkako ke ce usbepe, yHKUMjaTa ke 3anoyHe CO ofHanpen OApefeHO Bpeme U TemnepaTtypa Ha
roTBEHE.

Konue 4 vm 5 /\ - KoHTponHu konuuksa 3a Bpeme v TemnepaTypa

Cumbonute 1 BM OBO3MOXyBaaT Aa o 3rofiemMuTe MM Hamanute BpemeTo M TemnepaTtypata Ha
roTBete. Kora ro nocraByBaTte BpeMeTO, ro MeHyBaTe no efHa MuHyTa. Co Apxere Ha konyeTo 6p3o
Ke ro meHyBaTe BpemeTo. Oncer Ha noctaByBawe Ha Bpeme: 1-60 muH. Kora ja nocrasyBaTte
Temnepatyparta, ja meHyBaTe no 5°C. Co apxete Ha konyeTo 6p30 ke ja MeHyBaTe Temneparypara.
Oncer Ha nogecyBame Ha TemnepaTypata: 80 °C-200 °C.

Konue 6 |& - Konye 3a npedpnyBare nomery Bpeme v TemnepaTtypa
Co ponuvpatse Ha Kon4yeTo 3a NpedpryBakse NOMery BpeMe 1 Temnepatypa, MoxeTe Aa ce npedpnare
rnomery BpeMeTo U TemnepaTyparta.

WHavkaTopu 7 1 8 — NHakaTop 3a Bpeme u Temneparypa

EkpaH 9 — 'o npukaxyBa BpeMeTo 1 TemnepaTypaTta
MugukaTtopu n nkoHu 3a peuentn 10 to 19 — Mngukatop Ha peuentun
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MocTaBku

[onnara Tabena moxe Aa B/ NoMorHe Aa rv nsbepete OCHOBHUTE MOCTaBKWN 3@ COCTOJKUTE.
Benewka: MimajTe Ha ym fieka OBMe NOCTaBKN ce caMo MHAMKaTMBHW. buaejku cocTojkuTe ce
pasnukyBaaT Mo NoTekrno, ronemvHa, obnuk n 6peHa, He MoxeMme Aa rapaHTupame Hajaoobpu
MOCTaBKM 3a BaLLMUTE COCTOJKU.

Buaejkn TexHonorvjata 3a 6p3 NPOTOK Ha TOMOM BO34yX MOBTOPHO ro 3arpesa BO3AyXOT BO anapartoT
Be/HaLL, KpaTKOTPajHOTO U3BMEKyBaHE HA KopraTta o4 anapaTtoT 3a BpeMe Ha NPXXeHeTO Ha TOoMnon
BO3lyX HEMa 3Ha4YUTEeSIHO Aa ro HapyLUW MPOLecoT.

CoseTw:

1.

2.

3a nomanuTte cocTojkn 06UYHO € NOTPEeBHO MarnKy NokpaTko BpeMe 3a NoAroTOBKa Of,
noronemure.

3a noronema Konv4mMHa Ha CoCTOjku NoTpebHO e caMo MarnKy nogonro Bpeme 3a NoAroToBka, 3a
nomMana KonnmynHa COCTOjKI/I I'IOTp66H0 € CaMO MariKy NoKpaTKo BpeMe 3a NoAroToBKa.

Co npoTpecyBatbe Ha NoMarnuTe COCTOjKM Ha MOMOBMHA Of BPEMETO Ha NOAroTOBKa Cce
ONTUMK3NPA KOHEYHUOT pe3ynTaT of roTBEHETO U MOXE [a NOMOrHe Aa ce Cnpeyu
HepaMHOMEPHO MPXXEHE Ha COCTOJKUTE.

[opajte manky macno BO CBEXMOT KOMMMP 3a Aa 6uaar kpukasu. OTkako ke ro gogagerte
MacroTo, UCNPXEeTe MM COCTOjKUTE BO hpuTe3aTa 3a NPXEeHE Ha TOMO BO34yX BO POK 04
HEKOMKY MUHYTU.

He nogroteyBajTe NpekyMepHO MPCHM COCTOjKU, KaKO LUTO ce Konbacu, Bo chpuTesata Ha Tonosn
BO3JYX.

3aKycku LUTO MOXe [a Ce NMoAroTBaT BO pepHa MOXe [a Ce NoAroTeaT v BO opuTesaTa Ha Tomnon
BO34yX.

OnTumanHaTa KonuynHa 3a NoAroToBka Ha kpukae nomdpput e 500 rpama.

KopucTeTe ogHanpen noaroTBEHO TECTO 3a O6p30 M NECHO Aa 3roTBUTE MOSTHETU 3aKycku. 3a
ofHarnpes noaroTBEHOTO TECTO € NOTPeBHO M MoKpaTKo Bpeme 3a NoAroToBKa o4 payHo
HanpaBeHOTO.

CraBeTe kanan 3a nevyere Unv cag 3a neverse Bo koprnaTa Ha putesaTta ako cakarte fa nedyete
KOray Wnn Kvill Uy ako cakaTte Aa npXeTe AenuKaTHU COCTOjKM Unu jagera co un nnm
NornHeke.

MeHun FELIEEEE '?eﬁ:éqs;@;?ﬂ EfEE [MpoTpecyBare
TexuHa (g) °C) (MuH)
Momdput 300-600 200 22 1-2
Munewko 1200-1500 200 40 Flip
Budtek 300-500 200 20 Flip
3eneHuyk 300-500 170 15 Flip
Ckapa 300-900 200 25 Flip
Puba 300-500 190 12 Flip
Opmp3HyBake 300-500 80 15
Konau co jajue 300-500 190 16
Konau 100-300 180 12
Muua 100-300 200 10
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Note1: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.

Yucrewe

YucTeTe ro anapatoT no cekoja ynotpeba.
He kopucteTe meTaneH KyjHcku npubop nnv abpasneHu CpeacTBa 3a YNCTEHE Ha KopnaTta u
pelueTkaTa 3a npxene, buaejku Taka Moxe Aa ce oLTeTW HENENNMBUOT CNO;j.

1. W3BapeTe ro npukny4yoKoT 3a CTpyja 04 SMAHWOT LUTEKEP 1 OCTaBeTe ro anapaToT Aa ce usnagw.
HanomeHa: M3BageTe ja kopnaTta 3a anapartoT nobp3o Aa ce u3naau.

2. [MpebpuwwerTe ja HagBopeLLHaTa CTpaHa Ha anapaTtoT CO BraxHa Kpna.

WcuncTeTe rn kopnuTe co Tonna BoAa, Marnky TEYHOCT 3a MUEHE U CyHrep LUTO He e abpasnBeH.

3. Moxe Aa kKopuUCTMUTE TEYHOCT 3a OAMAacTyBak€e 3a [a ja OTCTpaHUTe NpeocTaHaTaTa

HeyncToTwja.

CoseT: Ao HeuncToTHjaTa e 3aneneHa Ha nonuuara (pelietkaTa) Unv Ha QHOTO Ha KopraTa,
HanorHeTe ja kopnaTa Cco Tonfa BoAa U Marnky TeYHOCT 3a Muekse. CTaBeTe ja pelueTkaTa 3a
np>XXeHe BO KoprnaTa 1 ocTaBeTe v kopnaTa u peweTtkata Aa KucHaT npmbnmkHo 10 MyuHyTK.
4. WcuncTeTe ja BHAaTpELLIHOCTA Ha anapaToT CO TOoMnfa Bo4a U CyHrep LITO He e abpa3vBeH.
5. VcuncTteTe ro rpejHNOT eneMeHT CO YeTka 3a YMCTeHe, 3a Aa MM OTCTpaHUTe cute ocTaToum of

XpaHa.

PewaBake npo6nemu

Mpobnem

MoxHa npnynHa

PelwweHne

AnapatoT He paboTu.

AnapaTtoT He e MpuVKNyyYeH Ha
cTpyja.

MpuknyyeTe ro cTpyjHMOT Kkaben BO
3a3eMjeH LTekep.

CocTojknTe ncnpxenu
BO (ppuTtesata He ce
roTOBM.

MpeTepaHa KonnunHa Ha

HanonHete ja Kopnata co

COCTOjKM UnK nperonemun npenopayaHata  konuyuHa  (Mnu
COCTOjKW. rornemMmHa) Ha COCTOjKM.
[MpomeHeTe  ja Temneparypara

Temnepatypata e npeHucka.

COoOOBETHO.

CocrTojkute He ce

nogenHakBo UCMPXKEeHW.

Anapator He e npeTtxoaHo | [NocTaBeTe ro BpemeTo NoTpebHo 3a
3arpeaH. noAroToBka.

CocTojknTe KOUWTO Cce edHa Bp3
OppeneHv  BMOOBM  COCTOjKM | Apyra unv efHa npeky apyra (Ha np.,

TpebGa pa ce npoTpecatT Ha
MOSIOBYHA O FOTBEHETO.

nomdgputoT) Tpeba aa ce nporpecart
Ha nomnoBMHa oOf BPeMeTo Ha
noAroToBka.

WcnpxeHuTe 3akycku
HE Ce KpLKaBm Kora ce
Bagar og pputesara.

FoTBEHM CE BUOOBU 3aKYCKU KOM
ce HaMeHeTW 3a NOAroToBKa BO
TpaguumoHanHa gpuresa.

MpuroTByBajTE 3aKycku 3a BO pepHa
WNM HaHeceTe Marnky Macrno Ha
3aKyckuTe 3a ga 6uaat nokpLKasm.

Kopnata He moxe
npaBuUMHO Aja ce CTaBu
BO anapaToT.

[MpemHory cocTojku Bo kopnaTa.

He nonHete ja kopnara Haj o3HakaTa
MAX.

Kopnata He e
CTaBeHa BO anaparor.

npasBwUIiHO

CnywTajTe ja kopnata mMoneka BO
anapaTtoT gogeka He vyeTe ,KIuk".

Op anapaToT u3nerysa
6en vaa.

Ce roTBaT MacHU COCTOjKM.

Kora rotBuTe MacHu cocTojku, rornema
KOMMYMHA  Macno  WCTeKyBa  BO
koprnata. Macnoto gaea 6en yag, a
KoprnaTta Moxe fa e 3arpeaHa rnoseke
on obuuHo. Toa He Bnuvjae Bp3
anapaTtoT UMW roTBEHETO.

Kopnata He e ucuncTeHa no
nocnegHaTa ynorpeba.

Ben yap ce co3aaBa nopaau MacnoTo
Koe ce 3arpesa Bo kopnata. Kopnara
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Tpeba Oa ce 4YuCcTM MNpaBUiHO Mo
cekoja ynotpeba.

MomdppuToT HE e
UCMNPXXeH NogedHakBo.

KOMMUpU.

He ce KOPUCTW NpPaBUINHNOT BN

Kopuctete cBexu  komnuvpu 1
npoeepyBajTe Janu ce LUBPCTU BO
TEKOT Ha roTBEH-ETO.

N3MUEHN Npe[ roTBeHETOo.

Komnupunwata He ce yb6aBo

WcnnakHeTe M KOMIMpYMH-ata
npaBunHoO, 3a fAa ro OTCTpaHuTe
cKpo6oT 0f HagBOpeLLHaTa cTpaHa.

KpLiKaBy.

Komnupuurata He ce

BOAa BO HUB.

WcyLierte ru komnupyvbaTa TeMerHo.

KpukaBocTa Ha koMnupyuHaTa
3aBUCK O KONMM4YMHaATa Macno u

WceyeTe M Komnupuukata Ha
nomManu napuMa 3a pfda 6upat
MOKpLIKaBK.

[MpemaykajTe M co manky macno 3a
Aa bnaat nokpLKasu.

AnapartoT e coobpaseH co CE [lupektuute 3a 6e36eaHOCT Ha paavo MHTepdEPEHLIMN U HU30K HAMOH
1 e ycornaceH co cuTe Baxeyku ycrnosu 1 bapara 3a 6e3benHocT.

XXUBOTHA CPEAMHA

Ha KpajOT Ha BEKOT Ha KOPUCTEH-E Ha anapaToT B€ MOoJiuMe He (bpnajTe ro anapartoT 3aeHO CO ApyrnoT
KOMyHaneH oTnag o4 OOMaKknHCTBOTO. HamecTo Toa, ogHeceTe ro BO OBnacTeH LeHTap 3a
peunknmparke Ha otnaj. Co oBa, BMe gonpuHecyeaTte BO 3a4yByBaw-€ Ha XXUBOTHATa cpeanHa.

FAPAHLWUJA U NMONPABKU

3a noseke uHdopMaLmmn UnNu Bo crny4aj Ha Npobnem, Be MOnnMe KoHTakTupajTe ro LieHTapoT 3a rpuxa
Ha kopucHuuM Ha Hisense Bo Bawara 3emja (TenedoHckuoT 6poj e HaBegeH Bo MerfyHapogHUOT
lapaHTeH JlucT). Bo cnyyaj 4a He NOCToM TakoB LieHTap BO BallaTa 3eMja, Be MONIMME KOHTaKTupajTe ro
noKanHnoT aunep Ha Hisense unu ogaenot 3a manu anapaty 3a JOMakMHCTBOTO Ha Hisense.
He e 3a komepuujanHa ynotpeba!

Hisense

B NOCAKYBA MHOTY 3AAO0BOJICTBA NPU YNOTPEBA HA OBOJ

AMAPAT

lo 3ajpXxyBamMe npaBoToO Ha BOBeAyBak€ Ha N3MEHU BO yNnaTCTBOTO.
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Important safety instructions

Carefully read the instructions for use before using the appliance.

1.

2.

12.
13.

Save the instructions, certificate of warranty, proof of payment, and preferably the appliance
packaging.

Do not immerse the housing with electric components and heating elements in
liquid and do not rinse it under running water.

Prevent any ingress of water or other liquid into the appliance as this may
cause electric shock.

Always place the food to be fried in the basket in order to avoid contact with
the heating elements.

Do not cover the air inlets and outlets during appliance operation.

Do not fill the pan with oil as this may result in a risk of fire.

Do not touch any part of the appliance interior during operation.

Before connecting the appliance to the power mains, make sure the voltage
indicated on the appliance matches the power mains voltage in your home.
Do not use the appliance if the plug, power cord, or any other component is
damaged.

If the power cord is damaged, it may only be replaced by Hisense, Hisense
authorized service and repair centre, or an adequately trained professional.
This appliance may be used by children aged 8 years and above and by
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, if they are supervised during the use of the
appliance or if they have been provided relevant instructions regarding the use
of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved.
Keep children under supervision while they use the appliance and make sure
they do not play with it.

Children should not perform any cleaning or maintenance tasks on the
appliance, unless they are older than 8 years and do so under supervision.
Keep the power cord away from hot surfaces.

Do not plug the power cord to the power outlet, and do not use the appliance
control panel if your hands are wet.

Only connect the appliance to a grounded power outlet. Make sure the power
plug is inserted correctly into the power outlet.

This appliance cannot be controlled using an external timer or a separate
remote control system.

Do not place the appliance on or close to a flammable material such as a
tablecloth or curtains.
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17.

18.
19.
20.

21.
22.

23.
24.

25.

26.
27.
28.
29.

30.

Do not place the appliance next to a wall or on top of other appliances. Make
sure there is at least 10 cm of clearance behind, next to, and above the
appliance. Do not place any objects on the appliance.

Only use the appliance for the purposes described in this manual.

Do not leave the appliance to operate unattended.

During hot air frying, hot steam is released through the air outlet vents. Take
care not to come too close to the air outlet vents with your hands and face.
Also be careful not to be scalded by steam when removing the pan from the
appliance.

During operation, accessible surfaces of the appliance may become hot.

If there is dark smoke coming out of the appliance, immediately switch it off.
Before removing the tray from the appliance, wait for the smoke to subside.
Place the appliance on a level flat and stable surface.

The appliance is intended solely for normal household use. It is not intended
for use in environments such as kitchenettes at stores, offices, farms, or other
working environments. It is also not intended to be used by guests in hotel
rooms, motels, bed and breakfast establishments, and other establishments
offering accommodation.

If the appliance is not used correctly or if it is used for professional or semi-
professional purposes or in a way not in compliance with these instructions, the
warranty shall be void and Hisense shall not be responsible for any resulting
damage.

For inspection or repair of the appliance, contact an authorized Hisense
service centre.

Do not attempt to repair the appliance yourself as this will void the warranty.
Always disconnect the appliance from the power mains after use.

Before holding or cleaning the appliance, wait for it to cool down for
approximately 30 minutes.

Make sure the food cooked in the appliance is a golden colour, rather than
dark or brown. Remove any residue of burnt food. Do not fry raw potatoes at a
temperature above 180 °C (to reduce the formation of acrylamides).

This equipment is labelled in compliance with the European Directive 2012/19/EC on waste
electric and electronic equipment — WEEE. The Directive specifies the requirements for
collection and management of waste electric and electronic equipment effective in the entire

European Union.
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Electrical connection:
The appliance may only be connected to a correctly fitted 220-240 V ~ 50-60 Hz power outlet.

General description (Picture1)

1. Frying pot
2. Frying Rack
3. Appliance
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Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Remove any stickers or labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the shelf and pot with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge.

4. Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

This is an oil-free fryer that works on hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odour. This is
normal with many heating appliances. This does not affect the safety of your appliance.

Preparing the appliance for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal and even surface.
Do not place the appliance on non-heat-resistant surface.
2. Place the frying rack in the pot

Do not fill the pot with oil or any other liquid.
Do not put anything on top of the appliance as this could obstruct the airflow and affect the hot
air frying result.

Using the appliance

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pot out of the air fryer.

3. Put the ingredients on the rack.

4. Slide the pot back into the air fryer.

Never use the pot without the frying rack in it.

Caution: Do not touch the pot during use or for some time after, as it may be very hot. Only hold the

pot by the handle.

5. Determine the required preparation time for the relevant food type (see the "Settings" section of this
chapter).

6. When you hear the buzzer, the set preparation time has elapsed. Pull the pot out of the appliance.

Tip: You can adjust the temperature or time during use according to your preferences.

7. Check if the food is ready.

If the food is not yet ready, simply slide the pot back into the appliance and set the timer to add a few

extra minutes.

8. To remove the food, pull the pot out of the air fryer and place it on a trivet.

Do not turn the pot upside down, as any excess oil that has collected at the bottom of the pot will leak

onto the ingredients.

Both the pot and the food will be hot. Depending on the type of food in the air fryer, steam may

escape.

9. Use the appropriate utensils to transfer the food to a plate.

10. Once a batch of food is cooked, the air fryer will be immediately ready to prepare another batch.
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Control panel instruction

#® 00,0530 -0

Fries Chicken Steak Veggies Grill

© o0 o0 o
-0 ;0 9 9 @ .0

o s )

Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o O
8 A \/°E° -,Q‘-a d)o

o

Key 1 O - Power key

Once the pan is properly placed in the main unit, the Power key will be illuminated. Pressing the
Power key for 0.5 seconds will set the unit's default temperature to 200, while the cooking time will be
set to 15 minutes. Pressing the Power key again will start the cooking process. Pressing the power
key for 2 seconds will close the entire device during cooking. All the lights will go out, and the fan will
stop working.

Note: During cooking, you can touch the key to pause and resume cooking.

Key 2 B Light key
Pressing the Light key will turn on the light.If you press it again, the light will go out. If there is no
operation, the light will go out after one minute.

Key 3 = - Preset key
Selecting the Preset key enables you to scroll through 10 popular food choices. Once selected, the
function will start with the predetermined time and cooking temperature.

Keys 4 vand 5 /\ - Time and temperature control keys

The and symbols enable you to increase or decrease cooking time and temperature. When you are
setting the time, you change it one minute at a time. Pressing the key will rapidly change the time.
Time setting range: 1-60 min. When you are setting the temperature, you change it by 5°C at a time.
Pressing the key will rapidly change the temperature. Temperature setting range: 80 °C-200 °C.

Key 6 GI& - Temperature/Time toggle key
By touching the Time and Temperature toggle key, you can switch between time and temperature.

Indicators 7 and 8 - Temperature and time indicator

Display 9 - Shows temperature and time
Indicators and recipe icons 10 to 19 - Recipe indicator
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Settings

The table below will help you select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indicative only. As ingredients differ in origin, size, shape,
and brand, we cannot guarantee the best settings for your ingredients.

Because the rapid air technology instantly reheats the air inside the appliance, briefly pulling the pot
out of the appliance during hot air frying will barely disturb the process.

Tips:

1. Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

2. Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

3. Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the final result and
can help prevent unevenly fried ingredients.

4. Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air fryer within a few
minutes after you have added the oil.
5. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.
6. Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.
7. The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams.
8. Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.
9. Place a baking tin or oven dish in the air fryer pot if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry delicate ingredients or dishes with filling or stuffing.
Default )
Reference Time
Menu ; temperature ; Shake
weight (g) F()°C) (min)
Fries 300-600 200 22 1-2
Chicken 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Veggies 300-500 170 15 Flip
Grill 300-900 200 25 Flip
Fish 300-500 190 12 Flip
defrost 300-500 80 15
Egg tart 300-500 190 16
Cake 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Note1: Add 3 minutes to the preparation time when you start frying with the air fryer still cold.
The appliance may emit some smoke and odour during first use, which is a normal occurence.
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Cleaning

Clean the appliance after every use.
Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean the pot and the frying rack as
this may damage the non-stick coating.
1. Remove the mains plug from the wall socket and let the appliance cool down.
Note: Remove the pot to let the air fryer cool down more quickly.
2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.
3. Clean the pots with hot water, some washing-up liquid, and a non-abrasive sponge.
You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.
Tip: If dirt is stuck to the shelf (rack) or the bottom of the pot, fill the pot with hot water and some
washing-up liquid. Put the frying rack in the pot and let the pot and the frying rack soak for
approximately 10 minutes.
4. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.
5.  Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Solution

The appliance does not
operate.

The appliance is not connected
to the power mains.

Connect the power cord plug to a
grounded power outlet.

The ingredients fried
with the air fryer are not
done.

Excessive amount of
ingredients or ingredients are
too large.

Fill the pot with suggested amount of
ingredients (of recommended size).

The temperature is too low.

Adjust the temperature accordingly.

The appliance was not pre-
heated.

Set the time to required preparation
time .

The ingredients are
fried unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
when cooking.

Ingredients that lie on top of or across
each other (e.g., fries) need to be
shaken  halfway  through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they come
out of the air fryer.

Used the type of snacks
intended for preparation in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush
some oil onto the snacks for a crispier
result.

Cannot slide the pan
into the appliance
properly.

Too much ingredients in the pot.

Do not fill the pan beyond the MAX
indication.

The pot is not placed in the pot
correctly.

Push the pot down into the appliance
until you hear a click.

White smoke comes
out of the appliance.

Cooking greasy ingredients.

When cooking greasy ingredients, a
large amount of oil will leak into the
pot. The oil produces white smoke,
and the pot may heat up more than
usual. This does not affect the
appliance or the final result.

The pot was not cleaned after
the last cooking.

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure you
clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried
unevenly.

Did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure
they stay firm during cooking.

Did not rinse the potato sticks

Rinse the potato sticks properly to
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properly before cooking. remove starch from the outside of the
sticks.

Fresh fries are not
crispy.

Make sure you dry the potato sticks
The crispiness of the fries | properly.

depends on the amount of oil | Cut the potato sticks smaller for a
and water in the fries. crispier result.

Brush some oil for a crispier result.

ENVIRONMENT

At the end of the appliance's useful life, do not discard it with common household waste. Take is to an
authorized recycling centre. This will help preserve the environment.

WARRANTY AND REPAIR

For more information or in case of problems, please contact Hisense Call Centre in your country (phone
number listed in the International Warranty Sheet). If there is no such centre in your country, please
contact the local Hisense dealer or Hisense small domestic appliance department.

For personal use only!

Hisense

WISHES YOU A LOT OF PLEASURE IN USING YOUR APPLIANCE.

We reserve the right to modifications.
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Instructiuni importante privind siguranta

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de a utiliza aparatul.

1. Pastrati instructiunile, certificatul de garantie, dovada platii si, de preferat si
ambalajul aparatului.

2. Nu cufundati carcasa impreuna cu componentele electrice si elementele
de incalzire in lichid si nu curatati sub jet de apa.

3. Evitati orice patrundere a apei sau a oricarui alt lichid in aparat din cauza
faptului ca acest lucru poate cauza un soc electric.

4. Asezati intotdeauna alimentele pe care doriti sa le prajiti in cos pentru a
evita contactul cu elementele de incalzire.

5. Nu acoperiti orificiile de intrare si de iesire a aerului in timpul functionarii
aparatului.

6. Nu umpleti tava cu ulei, deoarece acest lucru poate cauza producerea unui
incendiu.

Nu atingeti nicio parte a aparatului din interior in timpul functionarii.
Inainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, aS|gurat| -va ca
tensiunea de alimentare specificata pe aparat se potriveste tensiunii de
alimentare din casa dumneavoastra.

9. Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau orice alta
componenta este deteriorata.

10. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta poate fi inlocuit
numai de catre Hisense, serviceul si centrul de reparatii autorizat Hisense
sau de catre un profesionist instruit corespunzator.

11. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii incepand cu vérsta de 8 ani si
de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu experientd si cunostinte insuficiente daca sunt supravegheate in timpul
utilizarii aparatului sau daca au primit o pregatire adecvata privind folosirea
aparatului in mod sigur si intelegand pericolele respective.

12. Supravegheati copiii n timpul utilizarii aparatului si asigurati-va ca nu se
joaca cu acesta.

13. Copiii nu trebuie sa se ocupe de curatarea sau intretinerea aparatului, cu
exceptia cazului in care au peste 8 ani si sunt sub supraveghere.

14. Pastrati cablul de alimentare departe de suprafete fierbinti.

15. Nu conectati stecherul cablului de alimentare la priza si nu utilizati panoul
de comanda daca aveti mainile ude.

16. Conectati aparatul numai la o priza cu impaméntare. Asigurati-va ca
stecherul este introdus corect in priza.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Acest aparat nu poate fi controlat prin utilizarea unui temporizator extern
sau unui sistem de control de la distanta separat.

Nu asezati aparatul pe sau langa un material inflamabil, cum ar fi fata de
masa sau perdele.

Nu asezati aparatul langa un perete sau peste alte aparate. Asigurati-va ca
exista un spatiu liber de cel putin 10 cm in spatele aparatului, langa aparat
sau deasupra aparatului. Nu asezati niciun obiect pe aparat.

Utilizati aparatul numai in scopurilor descrise in acest manual.

Nu lasati nesupravegheat aparatul in timpul functionarii.

In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte iese prin orificiile de evacuare
a aerului. Aveti grija sa nu va apropiati prea mult de orificiile de evacuare a
aerului cu mainile sau fata. De asemenea, aveti grija sa nu va opariti cu
abur cand scoateti tava din aparat.

In timpul functionarii, suprafetele accesibile ale aparatului pot deveni
fierbinti. .

Daca iese fum negru din aparat, opriti imediat aparatul. Inainte de a scoate
tava din aparat, asteptati ca fumul sa dispara.

Asezati aparatul pe o suprafata plata si stabila.

Aparatul este destinat exclusiv pentru uz casnic normal. Nu este destinat
utilizarii in medii, cum ar fi chicinete la magazine, birouri, ferme, sau alte
medii de lucru. Nu este, de asemenea, destinat a fi utilizat de catre
persoane in camere de hotel, moteluri, unitati de cazare si mic dejun,
precum si alte unitati care ofera cazare.

In cazul in care aparatul nu este utilizat corect sau in cazul in care acesta
este utilizat in scopuri profesionale sau semi-profesionale sau intr-un mod
care nu respecta aceste instructiuni, garantia este nula si Hisense nu este
responsabila pentru daunele rezultate.

Pentru inspectarea sau repararea aparatului, contactati un centru de
service autorizat Hisense.

Nu incercati sa reparati singuri aparatul deoarece acest lucru va duce la
anularea garantiei.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua de alimentare dupa
utilizare.

Inainte de a atinge sau de a curata aparatul, asteptati sa se raceasca timp
de aproximativ 30 de minute.

Asigurati-va ca méncarea gatita in aparat are o culoare aurie, mai degraba
decét o culoare inchisa sau maro. Indepartati orice reziduu de hrana arsa.
Nu préjiti cartofi cruzi, la o temperatura de peste 180 °C (pentru a reduce
formarea acrilamidelor).

Acest echipament este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19 / CE privind
deseurile electrice si echipamente electronice - DEEE. Directiva specifica cerintele privind
colectarea si gestionarea deseurilor electrice si echipamentelor electronice eficiente in

intreaga Uniune Europeana.

44



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu
Racordarea electrica:
Aparatul poate fi conectat numai la o priza de 220-240 V ~ 50-60 Hz montata corect.

Descriere generala

1. Vas pentru prajit
2. Suport pentru prajit
3. Aparat
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inainte de prima utilizare

1. Indepértat,i toate materialele de ambalare.

2. Indepartati orice autocolante sau etichete de pe aparat.

3. Curatati bine suportul si vasul cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o laveta umeda.

Aceasta este o friteuza fara ulei care functioneaza pe baza de aer cald. Nu umpleti vasul direct cu ulei
sau cu grasime pentru prajit.

Nota: Cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, poate emite un fum sau un miros usor.
Acest lucru este normal pentru multe aparate de incalzire. Acest lucru nu afecteaza siguranta
aparatului dvs.

Pregatirea aparatului pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si neteda.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu rezista la caldura.
2. Asezati suportul pentru préjit in vas

Nu umpleti vasul cu ulei si nici cu vreun alt lichid.
Nu puneti nimic pe aparat, deoarece acest lucru ar putea impiedica fluxul de aer si ar putea
afecta rezultatul prajirii cu aer cald.

Utilizarea aparatului

1. Conectati stecherul de alimentare la o prizé de perete cu impamantare.

2. Scoateti cu grija vasul din friteuza cu aer.

3. Asezati ingredientele pe suport.

4. Glisati vasul inapoi in friteuza cu aer.

Nu folositi niciodata vasul fara suportul pentru prajire in interior.

Atentionare: Nu atingeti vasul in timpul utilizarii si o perioada de timp dupa ce I-ati utilizat deoarece
acesta se Incalzeste foarte puternic. Tineti vasul numai de méaner.

5. Stabiliti durata de preparare necesara pentru tipul de aliment respectiv (consultati sectiunea ,Setari
din acest capitol).

6. Cand auziti avertizorul sonor inseamna ca timpul de pregatire setat s-a scurs. Scoateti vasul din
aparat.

Sugestie: In timpul utiliz&rii puteti regla temperatura sau timpul in functie de preferintele dvs.

7. Verificati daca preparatul este gata.

Daca preparatul nu este inca gata, glisati vasul inapoi in aparat si setati cronometrul la cateva minute
n plus.

8. Pentru a scoate preparatul (de ex. cartofi prajiti), scoateti vasul din friteuza cu aer si asezati-l pe un
suport.

Nu rasturnati vasul, deoarece orice exces de ulei colectat pe fund se va scurge pe ingrediente.

Vasul si preparatele sunt fierbinti. In functie de tipul de preparat din friteuza cu aer, din vas poate iesi
abur.

9. Folositi ustensile adecvate pentru a transfera alimentele pe o farfurie.

10. Dupa gatirea unei transe de preparat, friteuza va fi gata imediat pentru a prepara o noua transa.
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Instructiuni pentru panoul de comanda

o .. )
#, &N < A
/' - . d

o
Fries Chicken Steak Veggies

ﬁ“"a '° Q\.e 4° «°

2 "'u o
Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o O
8 A \/GE° -,Q‘-a d)o

min ° =8 °

o

Tasta 1 O - Tasta Power (Alimentare)

Dupa ce vasul este asezat corect in unitatea principala, tasta Power (Alimentare) se va aprinde. Daca
apasati tasta Power timp de 0,5 secunde, temperatura implicita a unitatii va fi setata la 200, in timp ce
timpul de gatire va fi setat la 15 minute. Daca apasati din nou tasta Power, va incepe procesul de
gatire. Daca apasati tasta Power timp de 2 secunde, aparatul se va opri complet in timpul gatitului.
Toate luminile se vor stinge, iar ventilatorul nu va mai functiona.

Nota: Tn timpul gétitului, puteti atinge tasta pentru a intrerupe si relua gatitul.

Tasta 2 'Q‘ - Tasta Light (Lumina)

Daca apasati din nou tasta Light, lumina se va aprinde.Dacéa apasati din nou, lumina se va stinge.
Daca nu exista nicio operatiune, lumina se va stinge dupa un minut.

Tasta 3 =—— - Tasta Preset (Presetare)

Selectarea tastei Preset va permite sa derulati prin 10 optiuni populare de alimente. Dupa selectare,
functia va incepe cu timpul si temperatura de gatit prestabilite.

Tasta 4 v§i tasta 5 /\ - Tastele pentru controlul timpului si al temperaturii

Simbolurile si va permit sa cresteti sau sa reduceti timpul si temperatura de gatit. Atunci cand setati
timpul, il modificati cate un minut pe rand. Daca apasati tasta , timpul se modifica rapid. Intervalul de
setare a timpului: 1-60 min. Cand setati temperatura, o modificati cu cate 5°C. Daca apasati tasta ,
temperatura se modifica rapid. Intervalul de setare a temperaturii: 80 °C-200 °C.

Tasta 6 ®|& - Tasta pentru comutarea temperatura/timp
Daca atingeti tasta de comutare Timp si temperatura, puteti comuta intre timp si temperatura.

Indicatoarele 7 si 8 - Indicatorul pentru temperaturéa si timp

Ecranul 9 - Afiseaza temperatura si timpul
Indicatoare si pictograme pentru retete 10 pana la 19 - Indicator de retete
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Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta sa selectati setarile de baza pentru produse.

Nota: Retineti ca aceste setari sunt doar orientative. Intrucat produsele difera in ceea ce priveste
originea, dimensiunea, forma si marca, nu putem garanta cele mai bune setari pentru produsele dvs.
Intrucat tehnologia cu flux de aer rapid reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului,
scoaterea scurta a vasului din aparat in timpul prajirii cu aer cald va perturba nesemnificativ procesul.

Sugestii:

1.

2.

&

©ONo O

©

Produsele mai mici necesita, de obicei, un timp de preparare putin mai scurt decat produsele mai
mari.

O cantitate mai mare de produse necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate
mai mica de produse necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

Agitarea produselor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul final si
poate ajuta la prevenirea prajirii neuniforme a produselor.

Adaugati ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti produsele in friteuza de aer in
cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

Nu preparati produse extrem de grase, cum ar fi carnatii in friteuza de aer.

Gustarile care pot fi preparate intr-un cuptor pot fi, de asemenea, preparate in friteuza de aer.
Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 grame.

Utilizati aluat prefabricat pentru a pregati gustari umplute rapid si usor. Aluatul prefabricat
necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul de casa.

Puneti o tava de copt sau un vas de cuptor in vasul friteuzei de aer daca doriti sa coaceti o
prajiturd sau o tartd sau daca doriti sa prajiti produse sau méancaruri delicate cu umplutura sau
garnitura.

Meniu (?;?é‘;itéa( g)e Teﬁ:;;c;?ttg i ;rrLTnF; Agitare
g;?igﬁ 300-600 200 22 12
Pui 1200-1500 200 40 Flip
Fripturs 300-500 200 20 Flip
Legume 300-500 170 15 Flip
Gratar 300-900 200 25 Flip
Peste 300-500 190 12 Flip
decongelare 300-500 80 15
Tarta cu oua 300-500 190 16
Prajitura 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti sa gétiti si friteuza de aer este inca rece.
Aparatul poate emite fum si miros la prima utilizare, ceea ce este normal.
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Curatarea

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
Nu utilizati ustensile de bucatarie metalice sau materiale de curatare abrazive pentru a curata vasul si

gratarul pentru prajire, deoarece acest lucru poate deteriora invelisul antiaderent.
1. Scoateti stecherul din priza si lasati aparatul sa se raceasca.
Nota: Scoateti vasul pentru a |asa friteuza de aer sa se raceasca mai repede.
2. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.
3. Curatati vasele cu apa fierbinte, detergent lichid si un burete neabraziv.
Puteti utiliza lichid de degresare pentru a indeparta murdaria ramasa.
Sugestie: Daca murdaria persista pe suport (raft) sau pe fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte si detergent lichid. Puneti suportul pentru prajire in vas si lasati vasul si gratarul sa se
fnmoaie timp de aproximativ 10 minute.
4.  Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si cu un burete neabraziv.
5.  Curatati elementul de incélzire cu o perie de curatare pentru a indeparta reziduurile de alimente.

Depanarea
Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu Aparatul nu este conectat la | Conectati mufa cablului de alimentare
functioneaza. sursa de alimentare. la o priza de alimentare impamantata.

Produsele preparate la
friteuza de aer nu sunt
gatite.

Cantitatea excesiva de
ingrediente este prea mare.

Umpleti  vasul cu  cantitatea
recomandata de ingrediente (de
dimensiune recomandata).

Temperatura este prea scazuta.

Reglati temperatura in consecinta.

Aparatul nu a fost preincalzit.

Setati timpul conform timpului
necesar pentru preparare.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Ingredientele care sunt asezate unele
peste altele (de exemplu, cartofii
prajiti) trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu sunt
crocante cand sunt
scoase din friteuza cu
aer.

Folositi tipul de gustari destinate
prepararii intr-o friteuza
traditionala.

Folositi gustari pentru cuptor sau
ungeti usor gustarile cu ulei pentru un
rezultat mai crocant.

Tava nu poate fi glisata
corespunzator in
aparat.

n vas sunt prea multe produse.

Nu depasiti indicatia MAX atunci cand
umpleti vasul.

Vasul nu este introdus corect in
friteuza.

Impingeti vasul in jos in aparat pana
cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Gatirea produselor grase.

Cand gatiti ingrediente grase, o
cantitate mare de ulei se va scurge in
vas. Uleiul produce fum alb, iar vasul
se poate incalzi mai mult decat de
obicei. Acest lucru nu afecteaza
aparatul sau rezultatul final.

Vasul nu a fost curatat dupa
ultima utilizare.

Fumul alb este cauzat de incalzirea
grasimii in vas. Aveti grija sa curatati
corespunzator vasul dupa fiecare
utilizare.

Cartofii nu sunt prajiti
uniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Utilizati cartofi proaspeti si asigurati-
va ca raman fermi in timpul gatitului.

Nu ati clatit cartofii corect

Clatiti corect cartofii pentru a
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fnainte de a-i gati.

indeparta amidonul din exteriorul
cartofilor pentru prajit.

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti.

Cartofii crocanti depind de
cantitatea de ulei si de apa din
acestia.

Asigurati-va ca uscati corect cartofii
taiati pentru prajit.

Taiati cartofii mai mici pentru un
rezultant mai crocant.

Aplicati ulei cu pensula pentru un
rezultat mai crocant.

MEDIU INCONJURATOR

La sfarsitul duratei de viata utila a aparatului, nu il aruncati cu deseurile menajere comune. Predati
aparatul la un centru de reciclare autorizat. Acest lucru va ajuta la conservarea mediului inconjurator.

GARANTIE S| REPARATII

Pentru mai multe informatii sau in cazul in care intdmpinati probleme, va rugam sa contactati Centrul
de relatii cu clientii Hisense din tara dumneavoastra (numarul de telefon este specificat in Fisa de
Garantie Internationald). In cazul in care nu exista niciun astfel de centru in tara dumneavoastra, va
rugam sa contactati distribuitorul local Hisense sau departamentul de aparate electrocasnice de mici

dimensiuni Hisense.

Numai pentru uz personal!

Hisense

VA UREAZA O UTILIZARE CAT MAI PLACUTA A APARATULUI
DUMNEAVOASTRA.

Ne rezervam dreptul la modificari.

50



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Fontos biztonsagi utasitasok

A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast.

1. Orizze meg a hasznalati utasitast, a garanciat, a fizetési bizonylatot és
lehet0ség szerint a készulék csomagolasat is.

2. Az elektromos részeket és flitéelemeket tartalmazo burkolatot ne meritse
folyadékba és ne 6lbitse folydviz alatt.

3. Ugyeljen ra, hogy ne kertiljon viz vagy mas folyadék a kész(lékbe, mert az
aramutést idézhet el6.

4. A sUtni kivant ételt mindig a kosarban helyezze el, elkertlend6 a
fétéelemekkel valé kdzvetlen érintkezést.

5. A készllek mikodése kozben ne takarja le a levegd bemeneti és kimeneti
nyilasokat.

Ne toltse meg az edényt olajjal, mert az tlizveszélyes lehet.

Miikodés kdzben ne érintse meg a készllek belsejének semmilyen részét.
Miel6tt a készlléket az elektromos haldzatra csatlakoztatna, gy6zédjon
meg rola, hogy a készlléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e az otthona
halozati feszlltségének.

9. Ne hasznalja a készuléket, ha a villasdugo, a csatlakozd kabel vagy a
készulék barmely mas része megsertilt.

10. Ha a csatlakozd kabel sérilt, azt csak a Hisense, annak markaszervize
vagy mas, megfeleléen képzett személy cserélheti ki.

11. A készilléket csak abban az esetben hasznalhatjak 8 éven fellili gyerekek,
valamint csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezd, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a késztilék
hasznalatahoz sziikséges tudassal és tapasztalattal, ha fellgyeletilk a
készllék hasznalata soran biztositott, vagy ha megfeleld utmutatast kaptak
a készulék biztonsagos hasznalatat illeten és megértették az ezzel jard
veszélyeket.

12. Fellgyelje a gyerekeket a késziilék hasznalata kdzben és ne engedije Gket
jatszani a késztlékkel.

13. 8 évesnél fiatalabb gyerekek nem végezhetik a tisztitasi és karbantartasi
feladatokat, id6sebbek is csak felligyelet mellett.

14. Tartsa tavol a csatlakozé kabelt a forrd felliletektdl.

15. Vizes kézzel ne prdbalja a csatlakozd kabelt a konnektorba csatlakoztatni
és ne hasznalja a keszllék vezérlé paneljét sem.

16. A késziiléket kizarolag foldelt konnektorba csatlakoztassa. Ugyelien ra,
hogy a villasdugd megfelelden illeszkedjék a konnektorba.

17. A készulék nem vezérelhet6 kilsé id6zitbvel vagy taviranyitoval.
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18.

19.

20.

21.
22.

23.
24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

Ne helyezze a készlléket gyulékony anyagokra vagy azok kdzelébe (pl.
asztalteritd, figgony).

Ne helyezze a készlléket fal mellé, vagy mas készllékek tetejére.
Ugyeljen ra, hogy legalabb 10 cm hely legyen a készulék mogott és
mellette. Ne tegyen semmilyen targyat a késztlékre.

A késziléket csak a hasznalati utasitasban leirt célokra hasznalja.
MUikodés kdzben ne hagyja a feligyelet nélkil a késziiléket.

A forr6 levegdvel torténd sités kdzben a készllék levegd kimeneti
nyilasain forré g6z aramlik ki. Ne tegye a kezét vagy az arcat a kimeneti
nyilasok kozelébe. Arra is Ugyelien, hogy le ne forrazza megat, amikor az
edény kiveszi a készulékbdl.

Mikodés kdzben a készilék feliletei felforrésodhatnak.

Ha a készlilékbdl sotét fiist szivarog, azonnal kapcsolja ki. Miel6tt a talcat
kivenné a késziilékbdl, varja meg, amig a fustolés alabbhagy.

A készliléket vizszintes és stabil fellleten helyezze el.

A készulék kizarolag haztartasban vald hasznalatra késziilt. Hasznalata
nem javasolt Uzletek, irodak, gazdasagok és mas munkakornyezetek
konyhaiban. Szintén nem hasznalhatd hotelek, motelek, bed and breakfast
létesitmények és mas szallashelyek vendészobaiban.

Ha a készliléket nem megfeleléen hasznaljak, illetve ha professzionalis
vagy félprofesszionalis célokra haszaljak, illetve olyan médon hasznaljak,
ami nincs 0sszhanban a hasznalati utasitasban leirtakkal, a garancia
érvényét veszti és a Hisense nem vallal feleldsséget semmilyen, a fentiek
miatt bekovetkez6 karért.

A készlilék atvizsgalasa és javitasa céljabol vegye fel a kapcsolatot a
Hisense markaszervizzel.

Ne prébalj a készuléket sajat keziileg megjavitani, mert ilyen esetben a
garancia érvenyét veszti.

Hasznalat utan mindig huzza ki a készulék villasdugojat a konnektorbal.
A készilék athelyezése vagy tisztitasa el6tt mindig varjon korulelul 30
percet, amig a készulék lehil.

Ugyeljen ra, hogy a készulékben sutott étel arany szinii legyen, ne pedig
sotét vagy barna. Az odaégett ételmaradékokat tavolitsa el. Ne slisson
nyers burgonyat 180 °C feletti hémérsékleten (az akrilamid-képzédés
csOkkentése érdekében).

Ez a késziilék a 2012/19/EC szamu, hulladék elektromos és elektronikus késziilékekrél sz616
europai uniés direktivanak megfeleléen van jeldlve (WEEE). Ez az iranyelv hatarozza meg a
hulladék elektromos és elektronikus késziilékek begylijtésének és feldolgozasanak EU-szerte

érvényes kovetelményeit.
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Elektromos csatlakoztatas:

A készlilék kizarolag megfeleléen felszerelt 220-240 V ~ 50-60 Hz konnektorba csatlakoztathato.

Altalanos leiras

1. Sitékosar
2. Sutétalca
3. Készilék
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Els6 hasznalat elo6tt

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

2. Tavolitson el minden matricat vagy cimkét a készuilékrél.

3. Alaposan tisztitsa meg a talcat és a kosarat forro vizzel és egy kis mosogatdszerrel, nem karcolé
szivacs segitségével.

4. Nedves ruhaval tordlje at a készulék belsejét és kilsejét.

Ez egy olajmentes siit6, ami forré levegével mikédik. Ne toltse meg kézvetlendl a kosarat olajjal vagy
zsirral.

Megjegyzés: Amikor a forrdlevegés sutd elsé alkalommal melegszik fel, fust vagy szag aramolhat ki
bel6le. Ez sok melegitéberendezésnél természetes jelenség és nem befolyasolja a késziilék
biztonsagat.

A készilék elokészitése a hasznalatra

1. A készuléket stabil, vizszintes és egyenletes fellleten helyezze el.
Ne helyezze a készuléket nem héallé fellletre.
2. Helyezze a sutétalcat a kosarba

Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
Ne tegyen semmit a késziilék tetejére, mert ez akadalyozhatja a Iégaramlast és befolyasolhatja
a forré levegds sutés eredményét.

A késziilék hasznalata

1. Csatlakoztassa a halozati csatlakozot egy foldelt fali aljzatba.

2. Ovatosan huzza ki a forrélevegés siit6é kosarat.

3. Helyezze a hozzavaldkat a racsra..

4. CsuUsztassa vissza a kosarat a késziilékbe.

Soha ne hasznalja a kosarat a racs nélkl.

Figyelem: Ne érintse meg a kosarat hasznalat kozben vagy kicsivel utana, mert nagyon forré lehet. A
kosarat kizarolag a fogantyunal fogja meg.

5. Hatarozza meg az adott ételtipus elkészitési idejét (lasd a jelen fejezet “Beallitasok” cim(i részét).
6. Amikor meghallja a hangjelzést, a beallitott elkészitési id6 eltelt. Huzza ki a kosarat a készilékbdl.
Tipp: Hasznalat kézben sajat igényei szerint médosithatja a hémérsékletet vagy az idét.

7. Ellenérizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Ha az étel még nem készllt el, egyszerlien csusztassa vissza a kosarat a készUllékbe és allitsa be az
id6zitét ugy, hogy még hozzaad néhany tovabbi percet.

8. Az étel kivételéhez hluzza ki a kosarat a késziilékbdl és helyezze egy edényalatétre.

Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat, mert az aljan 6sszegyiilt felesleges olaj az ételre folyhat.

A kosér és az étel is forrd lesz. A suitébdl az étel tipusanak fliggvényében géz tavozhat.

9. Az étel tanyérra helyezéséhez hasznaljon megfelel6 segédeszkozoket.

10. Ha egy adag étel elkésziilt, a sitd azonnal ismét rendelkezésre all egy Ujabb adag elkészitésére.
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A vezérld panelre vonatkozé utasitasok
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Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza
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1.gomb O - Bekapcsologomb
Ha a kosar megfelel6en behelyezésre kerilt a késziilékbe, a bekapcsolégomb vilagit. A
bekapcsolégomb 0,5 percig tarté nyomva tartasaval a készulék az alapértelmezett h6mérsékletre
kapcsol (200°C), a sutés id6tartama pedig 15 perc lesz. A bekapcsolégomb Ujboli megnyomasara
megkezdddik a sUtés. Ha 2 masodpercig nyomva tartja a bekapcsolégombot, a készulék mikddése
leall. Minden jelfény kialszik és leall a ventilator miikodése.
Megjegyzés: Sutés kdzben a gomb érintésével sziineteltetheti vagy folytathatja a sttést.

2.gomb ‘Q‘ - Vilagitas gomb

A vilagitas gomb megnyomasara a vilagitas bekapcsol, mig a gomb Ujbdli megnyomasara kikapcsol.
Ha semmilyen miveletre nem keril sor, a vilagitas egy perc elteltével kapcsol ki.

3.gomb = - El6re beallitott menik

A gomb megnyomasara 10 népszeri étel kozul valaszthat. A kivalasztast kévetéen a funkcié az elére
meghatarozott idével és sitési hémérséklettel indul el.

4. vés 5. /\ gomb — Id& és hémérséklet beallité gombok

A nyilak segitségével csokkentheti vagy ndvelheti a sutési id6t és a hémérsékletet. Az id6 mddositasa
percenként lehetséges. A gomb nyomva tartasaval az idébeallitas gyorsan valtozik. Az id6beallitas
tartomanya: 1-60 perc. A hémérséklet a gomb egyszeri megnyomasara 5°C-kal valtozik. A gomb
nyomva tartasaval a hémérséklet-bedllitas gyorsan valtozik. A h6mérséklet-beallitas tartomanya:

80 °C-200 °C.

6.gomb GI& - H6mérséklet/id6 valtégomb
A gomb érintésével valthat a hémérséklet és az idd kozott.

7. és 8. jelfény — Hoémérséklet és idé jelfény

9. kijelz6 — A hémérsékletet és az id6t mutatja
10-19 jelfények — Receptek jelfényei
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Beallitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapvetd beallitasokat.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a bedllitasok csak tajékoztato jellegliek. Mivel a hozzavaldk
szarmazasukban, méretiikben, formajukban és markajukban kulénbdznek, nem garantalhatok a
legjobb beallitasok.

Mivel a rapid air technolégia azonnal felmelegiti a levegét a készilék belsejében, a forrd levegds sutés
kézben a kosar révid kihuzasa a késziilékbdl alig zavarja meg a folyamatot.

Tippek:

1.
2.

»

®NoO O

©

A kisebb hozzavaldk altalaban valamivel révidebb elkészitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.
Nagyobb mennyiségl hozzavalo csak valamivel hosszabb, kisebb mennyiségii hozzavalé csak
valamivel révidebb elkészitési id6ét igényel.

A kisebb hozzavaldk Osszerazasa az elkészitési id6 felénél optimalizalja a végeredmeényt, és
segit megelézni az egyenetlen silést.

Adjon hozza egy kis olajat a friss burgonyahoz a ropogds eredmény érdekében. Az olaj
hozzaadasa utan néhany percen beliil slisse meg a hozzavaldkat forr6 levegés sutében.

Ne készitsen tul zsiros élelmiszereket, példaul kolbaszt a forré levegés sttében.

A sitében elkészithetd snackeket forrd levegds sutbében is elkészithetjik.

A ropogos krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

Hasznaljon eldre elkészitett tésztat a toltott falatok gyors és egyszeri elkészitéséhez. Az elére
elkészitett tészta rovidebb elkészitési id6t igényel, mint a hazi tészta.

Helyezzen egy sitétepsit vagy sutéedényt a forro levegds sité kosarba, ha siteményt vagy
quiche-t szeretne sutni, vagy ha kényes hozzavalokat vagy toltott ételeket szeretne sutni..

Referencia e 1d6
Menl . hémérséklet Razas
tdmeg (g) °C) (perc)
Sult 300-600 200 22 1-2
burgonya
Csirke 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Zo6ldségek 300-500 170 15 Flip
Grill 300-900 200 25 Flip
Hal 300-500 190 12 Flip
Kiolvasztas 300-500 80 15
Tojaskrémes 300-500 190 16
kosarka
Torta 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Megjegyzés 1: Amennyiben hideg stt6ben kezdi az ételkészitést, adjon hozza 3 percet az elkészitési.
id6hoz. Az els6 hasznalat soran a készulék fustot és szagot bocsathat ki, ami normalis jelenség
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Tisztitas

A késziléket minden egyes hasznalat utan tisztitsa meg.
Ne hasznaljon fém konyhai eszk6zbket vagy surold hatasu tisztitdszereket a kosar és a sutétalca
tisztitdasahoz, mert ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.
1. Huzza ki a haldzati csatlakozot a fali aljzatbdl, és hagyja kihiilni a készuléket.
Megjegyzés: Vegye ki a kosarat, hogy a forré levegés siité gyorsabban lehdljon.
2. Nedves ruhaval térdlje le a késziilék kulsejét.
3. Tisztitsa meg a kosarakat forrd vizzel, némi mosogatoszerrel és egy nem surolé szivaccsal.
Hasznalhat zsiroldo folyadékot a maradék szennyezddések eltavolitasara.
Tipp: Ha szennyez6dés tapadt a talcara vagy a kosar aljara, toltse fel a kosarat forré vizzel és
mosogatészerrel. Helyezze a talcat a kosarba, és hagyja kosarat és a talcat kortlbelul 10 percig

azni.

4. Tisztitsa meg a készlilék belsejét forr6 vizzel és egy nem surol6 szivaccsal.
5. Tisztitsa meg a fitéelemet egy tisztitokefével, az ételmaradékok eltavolitasa érdekében.

Hibaelharitas
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A készulék nem A készllék nincs csatlakoztatva | Csatlakoztassa a tapkabel

mikodik.

az elektromos halézathoz.

villasdugdjat egy foldelt aljzatba.

A forré levegds sltében
készitett ételek nem
stilnek meg.

A hozzavaldk mennyisége tul
sok, vagy a hozzavalok tul
nagy méretiek.

A javasolt mennyiségli (ajanlott
méretili) hozzavalokkal toltse meg a
kosarat.

A hémérséklet tul alacsony.

Médositsa a hémérsékletet.

A készulék nem  Kkerult
elémelegitésre.

Allitsa be a megfelel6 elkészitési
idét.

Az ételek nem
egyenletesen sulnek.

Egyes ételeket a sutési id6
felénél 6ssze kell razni.

Az egymason fekvd ételeket (pl.
krumpli) az elkészitési idé felénél
Ossze kell razni.

A megsiilt
ragcsalnivalok nem
ropogosak, amikor
kikerllnek a siitébél.

Hagyomanyos olajsutében valo
elkészitésre szant
ragcsalnivalét probalt sitni.

Hasznaljon  sutében készithetd
ételekeet, vagy vékonyan kenje meg
a hozzavaldkat a ropogosabb
eredmény érdekében.

A kosarat nem lehet
megfeleléen
becsusztatni a
készilékbe.

Tul sok hozzavald van a
kosarban.

Ne toltse a kosarat a MAX jelzésen
tal.

A kosar nem megfeleléen kertilt
behelyezésre a készilékbe.

Nyomja be a kosarat a készilékbe,
amig kattanast nem hall.

A készilékbdl fehér fiist
szivarog.

Zsiros ételek vannak a siitében.

Zsiros  ételek  sUtésekor nagy
mennyiségl olaj kerulhet a kosarba.
Az olaj fehér fiistot képez és a kosar
a szokasosnal jobban felmelegedhet.
Ez nincs kihatassal a készllékre vagy
a végeredményre.

A kosar nem kerult
megtisztitasra az el6z6 sutés
utan.

A fehér fustét a kosarban felhevul6
zsir okozza. Ugyeljen arra, hogy
minden hasznalat utan megfeleléen
tisztitsa meg a kosarat.

A friss burgonya
egyenetlenil sil meg.

Nem megfeleld burgonyafajtat
hasznalt.

Hasznaljon friss burgonyat, és
tgyeljen arra, hogy a sutés soran
szilard maradjon.
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Nem o&blitette le megfelel6en a
burgonyahasabokat sutés el6tt.

Oblitse le megfeleléen a
burgonyarudakat, hogy eltavolitsa a
keményitét a rudak kiilsé részérél.

Ugyelien arra, hogy megfeleléen
szaritsa meg a burgonyarudat.

A friss burgonya nem Crunrrﬁr:np“ ropogossaéga viz Végja kisebbre a burgonya rudakat a
ropogos piin ~ Jevo | ropogosabb eredmény érdekében.
mennyiségétdl fligg. - - —
Kenje meg egy kis olajal a
ropogésabb eredmény érdekében.
KORNYEZETVEDELEM

A készuléket, hasznos élettartamanak elteltével ne kezelje hagyomanyos haztartasi hulladékként,
hanem adja le egy Ujrahasznosit6é kdzpontban. Ezzel hozzajarulhat kérnyezetink védelméhez.

GARANCIA ES JAVITAS

Tovabbi informacidkért vagy probléma esetén vegye fel a kapcsolatot az orszagaban miikddé
Hisense telefonos Ugyfélszolgalattal (ezek telefonszama a nemzetkdzi garancialevélen talalhato
meg). Amennyiben az 6n orszagaban nem mikddik ilyen tgyfélszolgalat, vegye fel a kapcsolatot a
helyi Hisense markakeresked&vel vagy a Hisense kis haztartasi késziilékek osztalyaval. Kizarolag

személyes hasznalatra!

Hisense

SOK OROMET KiVAN ONNEK A KESZULEK HASZNALATA SORAN!
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BaxHu MHCTPYKLUHMUN 3a 6e3onacHocT

MNMpoyeTeTe BHUMaTENHO MHCTPYKLUMUTE 3a ynoTpeba npeaun Aa nonssarte ypeaa.

1. 3anaseTe WHCTPYKUMUTE, rapaHLmMsTa, NaTexHUS AOKYMEHT W, aKo e
BB3MOXHO, ONakoBKaTa Ha ypeaa.

2. He notangsiTe kopnyca ¢ enekTpu4ecknuTe Yactu 1 HarpeBaTenHuTe
€IEMEHTN B TEYHOCT U He o M3NnakeamnTe nog Tevalla Boga.

3. He nossonsBanTe NPOHMKBAHETO Ha BOAA WK Apyra TEYHOCT B Ypeaa,
Tbi KaTo TOBa MOXe Aa NPUYMHM TOKOB yaap.

4. BwvHaru noctaBsiTe xpaHarta, KosiTo LLe Ce MbPXK, B KOLHWLATA, 3a Aa
N30erHeTe KOHTAKT C HarpeBaTeIHUTE eNEMEHTH.

5. He nokpuBaiTe 0TBOpUTE 3a BXOASLL M U3XOASALY Bb3AYX MO BpeMe Ha
pabota Ha ypeaa.

6. He mbnHeTe cbaa ¢ 0nMo, Thii KAaTo TOBA MOXE [a NPUYKHI ONAcHOCT OT
noxap.

7. He fokocBainTe HUKOS YacT OT BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa Nno BpeMe Ha
paborTa.

8. [lpeam ga BKNMOUMTE ypeaa KbM enekTpudeckaTa Mpexa ce yepete, Ye
HanpeXeHWeTo, YKasaHo BbPXY ypeaa, 0TroBaps Ha HanpexXeHNEeTo Ha
eneKkTpuyeckata Mpexa B AoMa BH.

9. He n3nonseaiiTe ypeaa, ako KOHTAKTLT, 3aXpaHBaLLMAT kaben unu apyr
KOMMOHEHT € NMOBPEaEH.

10. AKO 3axpaHBaLLmMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea Aa 6bae 3ameHeH
camo 0T Hisense, oTopuaupaH cepau3 Ha Hisense unu apyro noaxogsLlo
obyyeHo nuue.

11. Toau ypen moxe aa 6bae n3nonssaH OT Aela, HaBbPLUUIK 8 roguHN, UK
No-ronemu, KakTo 1 oT NnLa ¢ HamaneHn U3n4eckun, CeTUBHN UK
YMCTBEHM CNOCOBHOCTM MMM C HEAOCTATBYHO OMKT U NO3HaHWS 3a paboTa
C ypeaa camo ako ca nog HabnogeHue unn ca MHCTPYKTUPaHH 3a
BesonacHa ynoTpeba 1 ca HasiCHO C eBEHTYaNHUTe OMaCHOCTY NPy
HEeroBOTO NOJI3BaHe.

12. [lpbXTe Aeuata nog HabnoaeHve, 4OKaTO NOM3BAT ypeaa, U He UM
No3BOMNABANTE [1a CY UrPasT C HEro.

13. [leua He TpsbBa 4a NOYMCTBAT UMW NOAABPKAT Ypeaa OCBEH ako ca Ha
Bb3pacT Haj 8 roavHn 1 ca HabntoaaBaHW 0T Bb3pacTeH.

14. [aseTe 3axpaHBalLyns kaben aaney oT ropeL NOBbPXHOCTM!.

15. He BKNtOYBaliTE LLUENcena B KOHTAKTa U He M3MN0oMn3BalTe KOHTPOMHNS
NaHen Ha ypeaa, ako pbLeTe BU Ca MOKPY.

16. CBbp3BailTe ypeaa camo KbM 3a3eMeH KOHTAKT Ha eNnekTpuyeckaTa
Mpexa. YBepeTe ce, Ye LLencenbT e NPaBuIiHO NOCTaBEH B KOHTAKTA.
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20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

To3u yped He Moxe fa 6bae ynpasnsBaH C BbHLUEH TauMep UNK oTAeNHa
cuCTeMa 3a AUCTaHLMOHHO YrpaBreHue.

He nocraBsinTe ypeda Bbpxy wnu B 61M30CT 40 3ananumm matepuanu
KaTo MOKPWBKM UMK 3aBECY.

He nocrassaiTe ypeaa 6nm30 4o CTeHa unv BbpXy Apyrv ypean. YeepeTe
ce, Ye uma pasctosHue ot noHe 10 cm 3ap, [0 wiv Hag ypeda. He
NoCTaBsANTE HUKaKBM NpeaMeTU BbPXY ypeaa.

3nonssaimTe ypesa camo 3a LenuTe, OnuMcaHn B T3 MHCTPYKLMK 3a
ynotpeba.

He ocTaBsinTe ypega aa pabotu 6e3 Haasop.

Mo BpeMe Ha MbpXXeHe C ropeLl Bb3ayx, ropeLyata napa usnusa npes
OTBOpUTE 3a U3XOAAL Bb3ayX. BHMMaBaiTe pbLeTe unn NULETO BU Aa He
ca TBbpae 6nm30 Jo oTBOpUTE 3a U3XOASLL Bb3ayX. BHMMaBaiTe cblyo Aa
He Ce WU3ropuTe OT napata npu OTCTpaHsBaHe Ha CbAa OT ypeaa.
OTKpuTMTE NOBBLPXHOCTU Ha Ypeaa MoraT Aia Ce HaropeLusT no Bpeme Ha
ynotpeba.

AKo OT ypeZa u3nu3a TbMeH nyLuek, HezabaBHo u3knoveTe ypeaa. MNpean
[ia CBaNNUTe TaBaTa OT ypeaa, u3vakamnTe nyLwekbT Aa ce pascee.
lMocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa W cTabumnHa NOBbPXHOCT.

YpeabT e npefHa3HaveH eauHCTBEHO 3a HopManHa JoMalliHa ynoTpeba.
Tol He e NpefHa3Hay4eH 3a ynotpeba B cpeay KaTo Manku KyXHEHCKM
NOMELLEHNSI B MarasuHu, oducu, hepmm unn apyrn pabotHn cpeau. Toi
CbLLO TaKka He e npefHasHayeH 3a ynotpeba OT rocTu B XOTENW, MOTEN!,
MeCTa 3a HaCTaHsiBaHe OT TMNa HOLLYBKa W 3aKycka W Apyru MecTa 3a
HacTaHsBaHe.

AKO ypeabT He ce M3nornaBa npaBuITHO MK ako Ce M3rornaBa 3a
NPOECUOHANHM UMW NOMYNPOCECHOHAMHN LENN, UM NO HAYWH,
HEeCbOTBETCTBALL Ha MHCTPYKUMNTE, rapaHLmMsTa CTaBa HeBanuaHa u
Hisense He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LETK B pe3ynTaT Ha Takasa ynoTpeba.
3a npoBepKa U PEMOHT Ha ypeaa ce CBbPXKETe C 0TOPU3NPaH CEPBU3EH
LLeHTBp Ha Hisense.

He ce onuTBaiTe fja peMoHTMpaTe ypeaa caMmu, Thi KaTo TOBa LLe
HanpaBK rapaHuusTa HeBanuaHa.

Cnep ynotpeba BuHarv nskntoyBanTe ypesa OT enekTpudeckata Mpexa.
lMpeow Oa xBaHeTe Unu a noyucTeaTe ypeaa u3vakante fa ce oxrnagu 3a
okorno 30 MUHYTH.

YBepeTe ce, 4Ye xpaHaTa, KosiTo ce roTBU B ypeaa, € No-CKOpO CbC 31aTneT
LiBSAT, OTKOSIKOTO C TbMEH unm kadsis. OTCTpaHeTe BCAKaKBM OCTaTbLM OT
3aropsina xpaHa. He mbpxeTe cypoBw kapTotu npu TemnepaTypa Hag
180 °C (3a ga Hamanute 06pa3yBaHeTO Ha akpunamuan).
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To3u ypen nma mapkupoBka cbrinacHo EBponeiicka gupektuBa 2012/19/EC oTHOCHO
U3XBBLPNAHETO HAa U3NON3BaHO eNIeKTPUYECKO U enekTpoHHOo o6opyaBaHe (WEEE).
AvpekTuBaTa Nnoco4YBa U3MCKBaHUSATA 3a CbOUpaHe 1 ynpaBneHne Ha oTnagbKa ot

erNeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO o6opyABaHe B cuna B Lienusa EBponenicku cbios.

Enektpuyecko cBbp3BaHe:

YpeabT Moxe Aa 6bae CBbp3aH CaMo C NPaBUITHO MOHTMPAH KOHTaKT ¢ Xxapaktepuctukm 220-240 V ~
50-60 Hz.

O6wo onucaHue

1.  Cbpa 3a nbpxeHe
2. PewwerTka 3a nbpxeHe
3. VYpen
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Mpeau nbpBa ynotpeba

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMNakoBBbYHU MaTepuani.

2. OTCcTpaHeTe BCUYKU CTUKEPU UNW eTUKETM OT ypeaa.

3. CtapaTenHo nouucTteTe pelueTkaTa v CbAa C ropeLla Boda, Masnko npenapar 3a MUeHe 1
HeabpasuBHa rb6a.

4. 3abbplueTe ypeda OTBbTPE M OTBBH C BMaxHa Kbpna.

ToBa e ypepn 3a mbpxeTe 6e3 MasHWHa, KOMTO paboTu ¢ ropely Bb3ayx. He nbnHeTe AMPEKTHO CbAa C
OO WIM Ma3HWHa 3a MbPXKeHe.

Benexka: Korato ypeabT ce HaropeLuy 3a MbpBu MbT, TOW MOXEe Aa U3MNyCHe NeK AWM U MUPUC.
ToBa e HOpManHoO NpW MHOrO HarpeBaTernHu ypeau. To He ce oTpassiBa Ha 6e3onacHocTTa Ha Baluus

ypen.

MoproTtoBka Ha ypeaa 3a ynoTpeba

1. MNocTaBeTe ypeaa Bbpxy cTabunHa, XOpU3oHTanHa 1 paBHa NOBbPXHOCT.
He noctasante ypeaa Bbpxy HeyCcTOWYMBa Ha BUCOKM TemnepaTypu NoBbPXHOCT.
2. MNocTaBeTe pelueTkaTa 3a MbpXeHe B Cbaa.

He nbnHeTe cbpa ¢ Ma3HMHA unu Apyra Te4HOCT.
He nocraBsinTe HuLWO BBbpXYy ypeAaa, Tbi KaTo TOBa 61 Morno aa nonpeyu Ha Bb3AYLWHUA NOTOK
n Aa ce OoTpa3u Ha pe3ynTtaTta OT NbpPXXeHeTo C ropel BbAayX.

M3non3BaHe Ha ypeana

1. CBbpKeTe 3axpaHBalLms kKaben B 3a3eMeH KOHTaKT.

2. BHumarenHo n3ternete cbaa oT ypeaa.

3. CnoxeTe npoaykTUTe BbpXy peLueTkara.

4. MNnb3HeTe cbaa 06paTHO B ypeaa.

Hukora He nsnonaeanTte cbaa 6e3 pelueTkara 3a MbpXXeHe B HEro.

BHumaHue: He gokocBaliTe cbaa no Bpeme Ha ynotpeba 1 u3BecTHO BpeMe crief ToBa, Thil KaTo Ton

MOXe [la CTaHe MHOrOo ropell. XBaljanTe cbaa camo 3a ApbXKara.

5. Onpepenete Heobx0AMMOTO BpeMeE 3a NPUIOTBSIHE Ha CbOTBETHMA BMA XpaHa (BX. pasgen
"HacTtpoiikn" B Ta3u rnaea).

6. Korato uyeTe 3ymepa, 3a4ajeHOTO BpeMe 3a NPUroTBsiHe € U3Teko. N3ternete cbaa ot ypeaa.

Cuaer: o Bpeme Ha ynotpeba MoxeTe fa perynupare Temnepartypara unm BpemeTo cropen

npeanoYmMTaHusTa cu.

7. ToTBeTe, JoKaTo XpaHaTa e roTosa.

Ako xpaHarta oLle He e roToBa, NPoCTOo MITb3HETE CbAa 0OpaTHO B ypeaa 1 3afanTe HAKOMKO

OOMbIHUTENHU MUHYTU Ha Tanumepa.

8. 3a ga nsBaguTe xpaHaTta, U3gbpnavite cbaa OT ypeaa v ro noctaBeTe Ha MOAoXKa.

He ob6pbLiyaiiTe cbaa HaobpaTHO, ThIA KaTo U3NMLLIHATa Ma3HUHA, KOATO ce e cbbpana Ha ABHOTO My,

LLle n3Teye Bbpxy NPoayKTUTE.

KakTo cbabT, Taka u xpaHaTta we 6baar ropewm. OT cbaa MoXe Aa u3nusa napa B 3aBUCUMOCT OT

BMAA XpaHa B ypeaa.

9. ManonsgarTte nogxoasiy npubopu 3a NpexBbprisiHe Ha XpaHaTa B YMHUS.

10. KoraTto egHa naptuaa NpoAyKTu e rotoBa, ypeabT e He3abaBHO roToB 3a NPUroTBsiHE Ha crneaBalla

naptuga.
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MHCTPYKLIMM 3a KOHTPOJTHUA naHen

[ J
#, )

Chicken Steak Veggies

Defrost Egg Tart

9
N/

I

ByToH 1 Q - ByToH 3a 3axpaHBaHe
Cnep kaTo CbAbT € NPaBUITHO NOCTaBEH B OCHOBHMS KOPMyC, OyTOHBT 3a 3axpaHBaHe Lue CBETHE.
HaTtuckaHeTo Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe 3a 0,5 cekyHaw e 3agafe Temnepatypara no
noapasbupaHe Ha ypeaa Ha 200, a BpemMeTo 3a roteeHe e 6bae 3agageHo Ha 15 MUHyTh.
MoBTOpHOTO HaTKCKaHe Ha ByToHa 3a 3axpaHBaHe Lue cTapTvpa npoleca Ha roteeHe. HaTuckaHeTo
Ha GyTOHa 3a 3axpaHBaHe 3a 2 CeKyHAu LLie 3aTBOpW Lienus ypea rno Bpeme Ha roteeHe. Bendku
CBETNNHHM UHOWKATOPMU LLE U3racHaT 1 BEHTUNAToOPbT Le crnpe Aa paboTtu.
Benexka: Mo Bpeme Ha roTBeHe MoXeTe Aa JoKocHeTe GyToHa, 3a Aa 3agajeTe Ha naysa u Aa

Bb30OHOBUTE rOTBEHETO.

BytoH 2 ‘7" - ByTOH 3a ocBeTneHune

HaTunckaHeTo Ha ByToOHa Lue BKMoYM OCBETNEHMETO. AKO 0 HaTUCHETE OTHOBO, OCBETIIEHNETO Luie
nsracHe. AKO He ce 13BbPLUN AENCTBME, OCBETNEHNETO LLie N3racHe crneq egHa MUHyTa.

ByToH 3 == - ByTOH 3a NpegBapuTenHa HacTpovika

MN3bumpaHeTo Ha ByToHa 3a NpeaBapuTernHa HacTpovika BM MO3BONsABa Aa npemvHeTe npes 10
nonynsipHn n3bopa Ha xpaHa. Cnep kato n3bopbT 6bAe HanpaseH, MyHKUMATa cTapTipa C
npeaBapuTENHO onpeAeneHnTe Bpeme 1 TemnepaTypa Ha rotTBeHe.

ByToHu 4 v nbd /\ - ByToHM 3a KOHTpPON Ha TemnepaTyparta 1 BpeMeTo

CumBonuTe ¥ BW NO3BOMSBAT Aa YBenuyasaTe UM Hamansisate BPEMETO 3a roTBeHe U
Temnepatypara. Korato 3agaBate BpeMeTO, B/e ro NPOMeHsITe CbC CTbMka 1 MMHyTa. HaTuckaHeTo
Ha GyTOHa LLie NpomMeHsi BpeMeTo 6bp30. [luanasoH 3a perynupaxe Ha BpemeTo: 1-60 muH. Korato
3afaBaTe TeMnepaTypaTa, Bue st I(poMeHsTe cbe cTbhka 5°C. HaTtuckaHeTo Ha ByToHa Le NpoMeHst
Temnepartypara 6bp30. [lnanasoH 3a perynvpaHe Ha Temnepartypara: 80°C- 200°C.

ByToH 6 |& - ByToH 3a npeBkntoYBaHe Ha TemMnepaTtypa/Bpeme
Upe3 fokocBaHe Ha GyToHa MOXeTe [ja NpeBKIoYBaTe MeXAy BpeMe 1 TeMnepatypa.

Wugukatopu 7 n 8 - MHgnkatop 3a Temnepatypa n Bpeme

[ucnnen 9 - MNoka3Ba TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo
MugukaTtopu n nkoHn 3a peuentn 10 go 19 - MHgmkatop 3a peuenta
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Hactpowku

Tabnvuata no-gony Lie By NOMOrHe fa n3GepeTe OCHOBHUTE HACTPOWKM 3a NPOAYKTUTE.

Benexka: O6bpHETE BHUMaHMWe, Ye Te3n HaCTPOMKM Ca CamMO OPUEHTUPOBBYHU. Tbii kKaTo NpoayKTuTe
ce pasnuyasart no npousxoa, pasmep, opMa 1 Mapka, He MOXEM Aia rapaHTupame Haii-gobpute
HaCTPOWkM 3@ BaLUMTE NPOAYKTY.

Tbii kKaTo TEXHOMOTMATA C ropeLy Bb3ayX MOMEHTAIHO 3arpsiBa Bb3gyXa BbTpe B ypeaa, 6bp3oTo
u3BaxgaHe Ha CbAa Mo Bpeme Ha paboTa noyTu He Hapyluasa npoueca.

CoBeTu:
1. TMNo-mankute NpoayKT 0GUKHOBEHO M3MCKBAT Mariko Mo-KpaTko BpEME 3a NPUroTBSIHE OT Mo-
ronemure.

2. [lo-ronsimo KONMMYecTBO NPOAYKTM M3NCKBA CaMO Marko Mo-AbMAro Bpeme 3a NpuroTesiHe, no-
Marko KOnm4yecTBO MPOAYKTU M3UCKBA CaMO Marko Mo-KpaTko BpeMe 3a MpUroTesiHe.

3. PasknawareTto Ha no-mankuTe NpoAyKTu Mo cpefata Ha BPeMeTo 3a NPUroTBsHe ONTUMM3npa
KpanHua pesynTar v Moxe Aa NomorHe 3a npedoTBpaTsaBaHe Ha HePaBHOMEPHO MU3MbPXEHN
npoayKTw.

4. [NobaseTe manko onno KbM NpecHUTe kapTodm 3a xpynkas pesynTar. Manbpxete npoayktute B
ypeaa B paMKuUTe Ha HSKOSKO MUHYTW, crieq kaTo cTe AobaBunm onmoTo.

5. He npuroTesaiiTe B ypeaa U3KITHOYUTENHO Ma3HW NPOAYKTU KaTO HaJEHUYKN.

6.  3akycku, KOMTO MoraT Aa ce NpUroTBAT BbB ypHa, Morat Aa 6baat npuroTBeHn 1 B ypeaa 3a
MbpXKeHe € ropeLy, Bb3ayx.

7. ONTUManHOTO KONMMYECTBO 3a NPUroTBSIHE HA XPYyNKaBu MbpxeHn kapTtodum e 500 rpama.

8. Ma3nonseante npeasapuTenHO NPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa NpUroTemMTe 6bP30 M NIECHO 3aKyCKn C
nbnHex. [NpeaBapuUTEnHO NPUrOTBEHOTO TECTO ChLLO U3UCKBA NO-KPATKO roTBEHE OT AOMALLHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

9. TloctaBeTe TaBMyKa Unu cbA 3a PypHa B ypeaa, ako uckate Aa usnedvete TopTa Unm KL nnm
aKo nckate Aa U3MbpXUTe AennKaTHU NPOAYKTU U SICTUSI C MBIHEX UMW MITbHKA.

Temnepatypa
opana | POLRHIO | S e | oo | Pascraae
MbpxeHn -~
‘o ppT oo 300-600 200 22 1-2
Mune 1200-1500 200 40 Flip
Mbpxonu 300-500 200 20 Flip
3eneHuyun 300-500 170 15 Flip
Mpun 300-900 200 25 Flip
Pun6a 300-500 190 12 Flip
pa3mpassiBaHe 300-500 80 15
AnveH TapT 300-500 190 16
Keiik 100-300 180 12
Muua 100-300 200 10
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Benexka 1: [lo6aBeTe 3 MUHYTM KbM BPEMETO 32 NPUrOTBSIHE, KOraTo 3anoysare Ja NbpXuTe, ako

ypeavT € BCe oLwe CTyeH.

Ypep,bT MOXe fa oTAesN I U3BEeCTHO KOJIn4ecTso MM N MUPpKU3Ma NO BpeMe Ha NbpBa yr|0Tpe6a, KOeTo

€ HOpMarnHo ABneHune.

MouncTBaHe

MounctBante ypena cnen BCAKO nonsBaHe.
He nsnonssavite meTtanHu KYXHEHCKN anGopM mnnun aﬁpaSVIBHVI novuncrTealln matepuanu, 3a aa
NOYMUCTUTE CbAa U pelleTKaTa 3a NbpXXeHe, Thbl KaTo TOBa MOXe Aa nospeauv HesarnensawoTo

nokputue.

1. V3BagerTe Liencena oT KOHTaKTa U ocTaBeTe ypeda Aa U3CTUHE.
Benexka: VisBagete cbaa, 3a Aa NO3BONMTE YPeabT Aa M3CTUHE No-6bp3o.

2. 3abbpLueTe BbHLUHKSA KOPNYC Ha ypeaa ¢ BnaxHa Kbpna.

3. MouncTBanTe cbAoBeTE C ropeLla Boga, Manko npenapar 3a MUeHe 1 Hea6pa3MBHa reba.
MoseTe aa usnonseare obe3amacnsBalla TEYHOCT, 3a Aa npemaxHeTe BCUYKM OCTaHanum

3aMbpcsBaHus.

CbBeT: AKo 3aMbpcsBaHETO 3anenHe 3a nocTtaBkaTa (pelleTkata) unm AbHOTO Ha cbaa,
HanbIHeTe CbAa C ropella BoAa 1 Marnko TedeH muely npenapat. CrnoxeTe pelueTkara 3a
NMbpXeHe B CbAa U M OCTaBeTe Aa Ce HakncHaT 3a okono 10 MUHyTw.

4. ToumncTBanTe BbTPELUHOCTTa Ha ypeda C ropelya Boga 1 HeabpasusHa rb0a.

5. TNouucTBawiTe HarpeBaTens c YeTka 3a NOYNCTBaHe, 3a Aa OTCTPaHWUTE OCTaTbLUUTE OT XpaHa.

OTtcTpaHsaBaHe Ha npo6nemu

[Mpobnem

Bb3amoxHa npuynHa

Pelwerne

YpeasT He pabotu.

YDe,EI,'bT HE € BKIK4YEeH KbM
enekTpuyeckata Mmpexa.

CBbpxeTe Liencena Ha 3axpaHBallms
Kkaben KbM 3a3eMeH KOHTaKT Ha
ernekTpuyeckaTa mpexa.

MpoayKTuTe, MbpXEeHW
c ypena, He ca
MPUrOTBEHM.

MpekaneHo KonM4ecTso
NpoayKTW UNu NpoaykTuTe ca
TBbPAE ronemu.

HanbnHeTe cbaa ¢ npeanoxeHo
KONMUYECTBO NPOAYKTY (C
npenopbYnTENeH pasmep).

Temnepatypata e npekaneHo
HU1CKa.

Perynupante Temnepatypata no
CbOTBETEH HAYMH.

YpenbT He e 3arpsin
npegBapuTerHo.

3apavite HeobxoaMMOTO 3a
NpUroTBsiHe BpeMe.

MpogykTute ca
U3MBbPXEHN
HepaBHOMEPHO.

Hsikom  BugoBe — npoaykTu
TpsibBa Oa ce pasknataT no
cpegata  Ha npoueca  Ha
roTBEHE.

Mpoayktute, KOWTO nexar eauH
BbpXY ApYyr (Hanp. kapTodu), Tpsibsa
fa ce pasknatar no cpegata Ha
BPEMETO 3a NPUTrOTBSIHE.

MbpxeHUTe 3aKyckn He
ca XpynkaBu, Korato
u3ns3ar ot ypeaa.

MpaBuTe 3akycku,
npeaHasHayeHn 3a NpUroTesiHe
B TPagWLUUOHEH (hPUTIOPHUK.

lMpaBeTe 3aKycku, KOUTO Ce NPUrOTBAT
Ha dypHa, WNKM NeKo MonoxeTe ¢
YyeTka Marnko Macrio Bbpxy TsX 3a Mo-
XpynKaB pe3ynTar.

CbabT HE MOXe aa ce
NMb3He NPaBUMHO B
ypegna.

Mma TBbpae MHOro NpoaykTv B
cbaa.

He nbnHeTe
o6o3Ha4yeHneto MAX.

cbaa Haa

CbAbT He e nocTaeeH
npaBunHo B ypeda.

HatucHetre cbaa Hagony B ypeda,
[0KaTo YyeTe LipaksaHe.

OT ypena na3numsa 6an
aNM.

[oTBUTE Ma3Hu NpoayKTU.

Mpu roTBeHe Ha MasHW NPOAYKTW
ronsiMo  KONMMYeCcTBO MasHuHa Lie
n3Teye B Ccbaa. Ma3sHuHaTa
npouseexga 6an AMM U CbObT MOXe
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[a ce Harpee noseye OT 06MKHOBEHO.
ToBa He ce oTpassiBa Ha ypeaa Unu Ha
KpaliHus pe3ynTar.

CbabT He e 6un noyncTeH cnepq,
NnocrneaHoTO roTBEHE.

BenusaT OnM ce NpudnHaBa OT
3arpsiBaHe Ha Ma3HuHa B CbAa.
YBeperte ce, Ye nouncTeaTe cbaa
npaBuUIHO cref Bcsika ynotpeba.

He e wusnonasaH npaBunHUAT
Kaptodkute ca TMN KapTodun.

M3nonaesanTe npecHu kaptocu n ce
yBepeTe, 4e Te ocTtaBaT TBbpPAU Mo
BpEMe Ha roTBeHe.

N3NbpPXKEHN

He cTe u3nnakHanu npaBuiHO
HEepPaBHOMEPHO. p

KapToheHUTe MpBbYMLM Npeam
roTBEHe.

M3nnakHeTe kapTogeHnTe NpbymLm
npaBuUnHo, 3a Aa OTCTpaHUTe
HWLLECTETO OT BbHLUHATA UM CTpaHa.

XpynkaBocTTa Ha kapTodkuTe
3aBM1CK OT KONUYECTBOTO
MasHVMHa 1 BoAa B TSX.

[MbpxeHuTe KapTodKm
He ca XpynKaBw.

YBepete ce, 4Ye CTe W3CyLIMIM
NpaBWIHO KapTodeHUTe NPbYULN.

Hapexete kaptogeHuTe npbunum
no-Marsku 3a no-xpynkas pesynTar.

Cnoxete Manko MasHuMHa 3a no-
XpynkaB pesynTar.

OKOJTHA CPEOA

Cnep “3TMyaHe Ha XXU3HEHUs UMKb Ha ypeaa, He ro U3XBbprisiiTe 3aeHo ¢ 0bLms JOMaKUHCKK
oTnaabk. MNpenaiiTe ypeaa B 0TOpM3vpaH LEHTbP 3a peumknvpare. Mo To3u HauvH Lie nomMorHeTe 3a

onasBaHe Ha OkonHaTa cpefa.

FAPAHLUUA N CEPBU3

3a noseye nHdoOpmMaLmsa unu B Criydai Ha npobremu, Morns, CBbPXeTe ce Komn-LeHTbpa Ha Hisense
BbB BallaTa Abpxasa (TenedoHHUTE HoMepa ca n3bpoeHn B IUCTa C MeXayHapogHaTa rapaHuums).
AKo BbB BallaTa AbpXaBa HAMa TakbB LIEHTbP, MOMS, CBbPXeTe Ce C MECTHOTO NMpeACTaBUTENICTBO
Ha Hisense unu c otaena Ha Hisense 3a manku JOMakWHCKM ypeau.

Hisense

BU NOXENABA NPUATHO NON3BAHE HA BALWLUA YPEQN.

Cawmo 3a nuyHa ynotpeba!

3anasBame cu npaBoOTO Ha NPOMEHMN.

66



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

BaxnuBi iHCcTpyKUil Wwoao 6esneku

YBaxHoO npoumnTanTe iHCTPYKLii, NepLl HiXXK BUKOPUCTOBYBaTH npunaa.

1. 36epiranTe iHCTPYKLii, rapaHTiHWIA TanoH, NATBEPMKEHHS OnnaTh i
BaxaHo ynakoBky npunagy.

2. He 3aHyptonTe Kopnyc npunagy, Lo MiCTUTb eNeKTPUYHI KOMMOHEHTY 1
HarpiBanbHi efieMeHTH, y piauHY Ta He MWIATE MOro Nig NPOTOYHOK BOLOK.

3. YHWKanTe noTpannsHHS Boau abo iHLWOI pianHK BcepeaunHy npunagy,
OCKIfTbKM Lie MOXe NPU3BECTU A0 YPaXKEHHS eNEKTPUYHAM CTPYMOM.

4. 3aBxay Knagitb Xy, Ky NOTPIOGHO CMaXMTK, Y KOLLMK, OB YHUKHYTY
KOHTaKTY 3 HarpiBasibHUMK eNeMeHTamu.

5. He 3akpuBainTe 0TBOPU ANs BMYCKY N BANYCKY NOBITPS Mig Yac poboTu
npunagy.

6. He HanuBanTe B KacTpysio ONil, OCKINbKMA Lie MOXeE NPU3BECTM [0 NOXEXI.
He TopkanTecs XO4HOT 3 BHYTPILLHIX YaCTWH npunagy nig Yac noro
poboTu.

8. [lepen nigKNtOYEHHAM Npunagy 40 MePEXi XUBIEHHS NepekoHanTecs, Lo
Hanpyra, 3a3Ha4yeHa Ha npunagi, Bignosigae Hanpysi y Balliil €NeKTPUYHiN
Mepexi.

9. He BukopucTOBYITE NpUnag, AKLO WTENCENbHY BUMKY, LUHYP XMBIIEHHS
a00 iHLUWIA KOMMOHEHT MOLLKOKEHO.

10.  SAKLLO LUHYP XMBMNEHHS NOLUKOLKEHO, MOr0 MOXHA 3aMiHUTL N1LLe B
komnaHii Hisense, aBTopn3oBaHOMy cepBicHOMY LEHTpI Hisense abo
3BEPHYBLUMCb 0 0COBU HanexHoi kBanidikauii.

1. Lle npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATM 4iTAM BiKOM Bif 8 pokiB i CTaplue, a
TaKox ocobam 3 06MexeHUMM DI3NYHUMK, TAKTURBbHUMM abo PO3YMOBUMY
30iGHOCTAMM UM 3 HeCcTayero A0CBiaY Ta 3HaHb, SKLLO BOHM nepebyBaioThb
nig Harnsgom abo oTpuManu BKasiBkM CTOCOBHO 6e3neyHoro
BMKOPUCTaHHS NMpuniagy Ta po3yMiloTb NOB'S3aHy 3 UM Hebeaneky.

[iTam MOXHa KopWUCTyBaTUCS NPUNaLOoM SULLE Mig HarnsgoM 4OPOCuX.
He po3sonsawte JitaM rpatucs 3 npunagom.

He popyuyaite aitam ynweHHs abo o6cnyroByBaHHs npunagy, Ko
TINbKA  BOHM He CTapLLi 8 poKiB i 32 HUMW He Harns4aTb AOPOCTIi.

12, TpuManTe LUHYP XUBNEHHS nogdani Bif rapsyux noBepXoHb.

13. He BCTaBNANTE LHYP XWUBMNEHHS B PO3ETKY i HE BUKOPUCTOBYMTE NaHenb
KepyBaHHS npunagy, SKLO Y BaC MOKPI PyKu.

14, TligknoyanTe npunag Tinbku 4O PO3ETKM i3 3aXUCHUM 3a3eMITEHHSAM.
[NepekoHanTecs, WO WTENcenb NPaBUbHO BCTABMEHO B PO3ETKY.

15, Lium npunagom He MOXHa kepyBaTu 3a JOMOMOTOHK 30BHILLHBOTO Tamepa
41 OKPEMOI CUCTEMM OUCTAHLINHOIO KEPYBaHHS.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

21.

28.
29.

30.

He cTaBTe npunag Ha 3aiMUCTi MaTepiany, SK-0T ckaTepTuHy abo
3aHaBicKK, Y 6ins HKX.

He cTaBTe npunag 6ing cTiHn abo Ha iHwi npunagw. Mosagy npunagy, 3
Bokis i 3Bepxy mae Byt npuHaimHi 10 cM BinbHOro Micus. He knagitb Ha
Npunag Xo4HWX NpeameTiB.

BukopucToByiTe npunag nuie 4ns Linen, 3a3HavyeHnx y Lbomy
MNOCIOHMKY.

He 3anuwwaiiTe BBIMKHEHW npunag 6e3 Harnsagy.

Mig Yyac cMaxeHHs B cepefoBULLi raps4oro noBiTPs Yepes BUXIAH
BEHTUNALiAHI OTBOPYK BUXOANTL rapsya napa. He nigctasnsiTe obnuyus
abo pyku HaaTo 6nm3bko 4o 0TBOpIB. Takox byabTe 06epexHi, konm
BMIUMAETe KacTpynto 3 npunagy, Wob He ownapuTucs.

Mig vac po6oTn npunagy BigKpWUTI AN AOCTYNY NOBEPXHI MOXYTb CUIbHO
HarpiBaTumcs.

AKLLO 3 Npunagy BUXOAUTb TEMHUA OUM, HETaNHO BUMKHITb AOTO. MepLu
HXX BUMMATK eKO 3 Npunagy, 3avekante, NOKK UM 3HUKHE.

YCTaHOBITb Npunag Ha piBHYy, NNacky Ta CTiNKYy NOBEPXHHO.

Liei npunag npyaHa4yeHo BUHATKOBO 115 3BU4ANHOTO NoByTOBOro
BMKOPUCTaHHS. Moro He npusHayeHo Anst BUKOPUCTAHHS B HEBEMUKUX
KyXHSIX Y MarasuHax, odicax, Ha doepmax Y B iHLLINX poboUmx
cepefoBuLLax, a TakoX roCcTAMM B roTeNsX, MOTENSX, FOTENSAX TUNY «MKKO
Ta CHiAAHOK» Ta iHLIKX 3aKnadax, sKki HadaTb NOMELLUKaHHS.

Y pasi HenpaBWbHOMO BUKOPUCTAHHSA Npunagy, oro BUKOPUCTaHHS B
NPOCECINHMX YK HaNiIBNPOGECINHMX Linsax abo He Y BianoBIAHOCTI 3 LM
NOCIOHMKOM rapaHTisi BBaXa€eTbCA HEiICHOK 1 KoMMaHis Hisense He Hece
BiANOBIAANLHOCTI 3a Byab-AKy LWKOAY.

[1ns giarHOCTUKKM M PEMOHTY Npunagy 3BepTanTecs 4O aBTOPM30BaAHOM
cepBiCHOro LieHTpy Hisense.

He HamaranTecs BiZpEMOHTYBATW Npunaz BNacHopYyY, OCKiNbKK TOAi
rapaHTisl BBaXaTUMETbCS HEAINCHOH.

3aBxau BUTSAranTe WTencenb Npuiagy 3 PO3eTku Micns BUKOPUCTaHHS.
MepL Hix 6paTh Npunag y pyku abo YACTUTY 10T, JaiTe HOMY OXONOHYTH
npWHanNMHi NPoTArom 30 XBUAKH.

lNepeKkoHanTecs, WO ika B npunagi ctana 3010TUCTOrO, a HE TEMHOTO M
KOPWYHEBOTO KONbopy. Buaanite npuropini 3anuwku ixi. He cmaxTe cupy
kaptonnio npu Temnepartypi Buwe 180 °C (ob 3MEHWNTH YTBOPEHHS
akpunamigy).

Lle o6nagHaHHA no3Ha4yeHo BignoBiaHo Ao Aupektuen €C 2012/19/EC wopo Bigxoais
eNeKTPMYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHA (WEEE). [ilupektuBa BU3Ha4Ya€ BUMoru o
30MpaHHA Ta Nepepo6Kku BiAXoAiB eNeKTPUYHOro 1 eNeKTPOHHOro 06ragHaHHA, AKi

3acTOCOBYHTbLCSA Y BCcboMmy EBponericbkomy Cotosi.
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Miakno4YeHHA OO0 eNneKTpoMepexi

Mpunag HeobxigHO NigknYaT TiNbkM 4O NPaBUIIbHO BCTAaHOBIEHOI pO3ETKN, po3paxoBaHoi Ha 220-
240 V ~ 50-60 Hz.

3aranbHuM onuc

1. PpuTiopHWNA KiBLL
2. OpuTiopHa peLuitka
3. MNpwunag
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Mepen nepwiMm BUKOPUCTAHHAM

1. 3HiMiTb yBeCb NaKkyBanbHWUA MaTepian.

2. 3HiMiTb 3 Npunaay BCi HaMiNK1 YA eTUKETKN.

3. PeTenbHo npomuiiTe peLuiTKy 1 KiBLU rapsivoo BOAOKO 3 HEBEMNVKOIO KifIbKICTIO MUIOYOT PiAnHM Ta
Heabpa3nBHOLO ryoKoto.

4. [pOoTpiTh BHYTPILLHIO Ta 30BHILLIHIO YACTUHW NpUiagy BOMOroK raH4ipKoto.

Lie 6e3oniitHa ppuTiopHMLS, B SIKii BUKOPUCTOBYETLCS rapsive noBiTpsi. He HanoBHIoWTe KiBLU Oni€to
YW XKMPOM A1 CMaxeHHs 6e3nocepeaHbO.

Mpumitka. Mpu nepwiomy HarpiBaHHi (PPUTIOPHULIA MOXE BUAINATU HEBENUKY KiMbKICTb AUMY YK
3anaxy. Lle HopmanbHo ans 6aratbox npunagis, Wo HarpisaloTbea. Ha 6e3neky npunagy ue He
BNMBae.

MiarotyBaHHA npunagy A0 BUKOPUCTaHHA

1. PosTawynTte npunag Ha CTiViKiil, rOpU30OHTanNbHIN i PiBHIVi MOBEPXHI.
He posmilLyiiTe npunag Ha NoBepXHi, SKy Moxe ByTu NOLLUKOAKEHO Yepes BUCOKI TemnepaTypu.
2. MMoMmicTiTb (OpUTIOPHY PEeLUiTKY B KiBLL

He HanoBHIoNnTe KiBLW oni€lo UM 6yAb-AKOK PiAUHOIO.
He knapiTb Hi4oro Ha npunag, agxe Le MoXe NepeKpUTH NOTIK NOBITPSA Ta BNNIUHYTY Ha
pe3ynbTaT CMaXeHHs.

KopuctyBaHHs npunagom

1. MNigkntoyiTe BUNKY A0 3a3eMreHOi HaCcTiHHOT PO3ETKN.

2. OBepexxHO BUTATHITb YaLly i3 ppuUTIOpHUL.

3. MoknafiTb iHrpedieHTn Ha peLuiTKy.

4. BcTaBTe yally Hasag y opuTIOpHUILILO.

Hikonu He BrKopucTOBYITE Yally 6e3 opuUTIOPHOT peLLiTKu.

YBara! He TopkanTecs yalui nig vyac i npoTaroM AesiKoro Yacy nicnst BUKOPUCTAHHS, OCKiNbK/M BOHA

Moxe ByTu ayxe rapsyoto. TpymaniTe Yally TinbKu 3a pyuyKy.

5. 3apanTte HeobXiQHWI Yac NPUroTyBaHHS BIANOBIAHOI CTpaBu (AvB. po3ain «HanawTyBaHHA» Ljel
rnasm).

6. lMicns 3aKkiHYeHHS Yacy NPUroTyBaHHSA NPOslyHae 3BYKOBWM curHan. BuTarHiTe yawy 3 npunagy.

Mopapa. Mpu BUkopncTaHHi TemnepaTypy abo Yac MOXHa HanalwTyBaTu BignoBigHO A0 CBOIX

ynogobaHb.

7. MNepes.ipTe, 4n rotToBa cTpaea.

Akwio cTpaBa e He roToBa, NPOCTO NOCYHLTE Yallly Ha3aj y Npunagj i HanawTynTe TakMep Ha Kinbka

[00aTKOBUX XBUIUH.

8. LLlo6 BUHSATK CTpaBy, BUTATHITb Yally i3 (OpUTIOPHULL 1 MOCTaBTe ii Ha NiacTaBKy.

He nepeBepTaiiTe Yally AOropu AHOM, OCKiNbKM HAAMULLKK Ofii, WO 3i0panucst Ha gHi, NoTpannaTb Ha

iHrpegieHTn.

Yawa 1 iHrpegieHTn € rapaumMmn. 3anexHo Bif TUMY iHFPeAIeHTIB y dopuTIOpHULI i3 Npunagy Moxe

BVIXOAMTM Mapa.

9. Wo6 nepeknacTtu ixy Ha Tapinky, CkopucTaTecs BiAnoBiAHUM KYXOHHUM Npunagasm.

10. Micns npuroTyBaHHs Nopuii Xi pUTIOPHNLA HEranHO roToBa A0 NPUrOTYBaHHSA HACTYMHOI NOpLi.
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IHCTpPYKUIT Woao naHeni kKepyBaHHSA
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Fries Chicken Steak veggies Grill
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Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza
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|
KHonka 1 O — KHOMKa XM1BMEHHS
Micns Toro, sk kacTpyns Byze HanexHUM YYHOM PO3MiLLEHa B OCHOBHOMY Gr10LLi, KHOMKa XMBMEHHS NiACBITUTLCS. FAKLO
HaTMCKaTh KHOMKY uBneHHs 0,5 cekyHau, TemnepaTypa 3a 3aMOBYyBaHHSM BCTaHOBMOETLCA Ha 200, a yac NpuroTyBaHHs -
Ha 15 xBUnuH. MOBTOPHE HATUCKaHHS! KHOMKM XUBMEHHS 3amyCTUTb NPOLEC NPUrOTYBaHHS. FAKLLIO HATUCKATX KHOMKY
KMBMNEHHS 2 CeKyHaM, BECb NpUNaj 3yNuHUTLCS Nif Yac NpuroTyBaHHsl. Bei naMnoyky aracHyTb, @ BEHTUNSITOP NepecTaHe
npauosatu.
MMpumiTka: Mig Yac roTyBaHHs BU MOXETE HATUCHYTU KHOMKY, 0O NPU3YNUHUTY i BIGHOBUTY FOTYBaHHS.

KHonka 2 “¥* - kHOMKa niacBivyBaHHs

[Tpyn HaTUCKaHHI Ha KHOMKY MiACBIYYBaHHS yBIMKHETLCA MiACBIYYBaHHS.AKLIO HATUCHYTY ii L pas, MiacBiYyBaHHS
BUMKHETBCS . AKLIO HE BUKOHYETLCS XKO[HA OrnepaLlis, MiACBIiYYyBaHHS 3racHe Yepes OfHY XBUMMHY.

KHOMKA 3 === - KHOMKA MOMEPEAHBOIO HAMALLTYBAHHS

[Tpn HaTUCKaHHI KHOMKW MOMEPeHiX HanaluTyBaHb MOXHa npokpyTuT 10 nonynspHux BapiaHTis cTpas. Micns Bubopy
(hyHKLi 3anpaLjtoe 3 nonepeAHbO BCTAHOBMEHUM YacoM i TeMnepaTypoto NPUroTyBaHHS.

KHonkm 4 \/i 5 /\ - KHOMKW KepyBaHHS 4acoM i TeMnepaTtypoto

3a [1onomoroto cUMBONiB i MOXHa 36inbluMTY abo 3MEHLMTI Yac | TemnepaTypy npuroTysaHHs. Mig

Yac HanaLUTyBaHHS Yacy BY 3MHIOETE MO0 MO OAHIA XBUNKMHI 33 OAHE HaTUCKaHHS. HaTCKaHHS KHOMKM [O3BONSE LUBMAKO

3MiHMTK Yac. [liana3oH HanawTyBaHHs Yacy: 1-60 xB. Mig yac HanawTyBaHHS TemnepaTypu Bu 3MiHioeTe ii Ha 5°C 3a ogHe
HaTWCKaHHS. HaTuckaHHS KHOMKU 103BONSIE WBMAKO 3MiHUTY TemnepaTypy. [lianasoH HanawwTysaHHs Temnepatypu: 80 °C-
200 °C.

KHonka 6 I - KHOMKa nepeMukaHHs Temnepatypu/dacy
KHonkoto nepemukaHHs Yacy i TeMnepaTypu MOXHa nepemukaTi vac i Temnepatypy.

IHoukaTopu 7 Ta 8 - iHgMKaTop TEMNepaTypy Ta Yacy

IngukaTtop 9 - Moka3sye TemnepaTypy Ta vac
IHaukaTopu Ta nikTorpamu peuentis 10-19 - ingukaTop peuenTis
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HanawTtyBaHHA

Hwxye HaBegeHo TabnuLuto, L0 4ONOMOXe BaM BUOPaTV OCHOBHI HanalUTyBaHHs ANs iHFpegieHTiB.
MpumiTka. Mam’'aTanTe, WO Ui HANALWTYBaHHS NWLW OpiEHTOBHI. OCKINbKX iHIPeAIEHTY BiApi3HATbCA 3a
NOXoAXKeHHSIM, pO3MipoM, hOPMOI0 Ta MapKOK, MU HE MOXXEMO rapaHTyBaTu HalKpaLli
HanawTyBaHHSA ANS BalLUX iHIPeieHTIB.

OckinbKn TEXHONOTISA LWBMAKOrO MOBITPSt MUTTEBO HarpiBae NoBiTPS BCepeauHi npunagy, HeTpyeane
BUTSANyBaHHS KOBLUA 3 Npunagy nig yac rotyBaHHs He BMNVHE Ha npouec.

Mopaawm:

1. IHrpegieHTN MeHLWOoro po3mMipy 3a3Bunyan NoTpedyroTb KOPOTLLOrO Yacy roTyBaHHS, Hix
iHrpegieHT GinbLIOro po3mipy.

2. Ans 6inbLoi KiNbKOCTI iHrpeAieHTiB NOTPIOHO Tpoxwu GinbLue Yacy Anst roTyBaHHS, ANt MEHLLOI
KiNbKOCTi IHrpeaieHTiB, BiANOBIAHO, MOTPIGHO TPOXM MEHLLEe Yacy.

3.  CrpywyBaHHs ApibHiWKX iHrpeaieHTiB, KONu NonoBrHa Yacy rotTyBaHHsS MUHya, OnTUMI3ye
KiHLEBWIA pe3ynbTaT i 4ONoMOXe 3anobirt HePiBHOMIPHOMY NPOCMAaXKEHHHO.

4. [opavite Tpoxu onii A0 CBXOi kapTonni, Wwob BoHa byna xpycTkot. ObecmaxTe iHrpedieHTn y
OpUTIOPHULI NPOTArOM AEKINBbKOX XBUMMH NiCNSA 4oAaBaHHA Onil.

5. He rotyiTe y opuTIOPHULI HAA3BUYAWHO XUPHI iIHTPEAIEHTH, K OT COCUCKM.

6.  3akycku, Ski MOXHa NpUroTyBaTu B AyXOBL|i, TAKOX MOXHa NpUroTyBaTtn B (OPUTIOPHUL.

7. [ns roTyBaHHS XpyCTKOI KapTonni copi onTumanbHa KinbkicTe cknagae 500 rpamis.

8. Lo6 wBnako Ta nerko NpUroTyBaTh 3aKyCckv 3 HaNoBHIOBaYaMu, BUKOPVCTOBYNTE 3a3aaneriab
BWrOTOBIEHE TiCTO. [Ina nonepeaHb0 BUrOTOBMIEHONO TiCTa TakoX NOTPIGHO MeHLe vacy Ans
NPUroTyBaHHS, HiX AN AOMAaLLHbOrO.

9.  Axwo BM BUMiKAeTe TiCTEYKA UM Killl, abo SAKLLO CMaXuTe AernikaTHi BUpoou 4m cTpasu 3

HaYMHKOI, po3Tallyite oopMy AN BUMIYKM B KOBLLI.

Temnepatypa
MeHto Aosinkosa <& Hac KokTteinnb
Bara (r) 3aMOBYYBaHHAM (xB.)
(C)

Cmaxena 300-600 200 22 1-2
KapTonnsi

KypsiTuHa 1200-1500 200 40 Flip
Crerik 300-500 200 20 Flip
OBovi 300-500 170 15 Flip
Mpunb 300-900 200 25 Flip
Puba 300-500 190 12 Flip
PO3MOpPOXXYBaHHSA 300-500 80 15

Aeynun Tapt 300-500 190 16

Mupir 100-300 180 12

MNiua 100-300 200 10

MpumiTtka 1. AKLWO Ha NoYaTKy CMaXKEHHs1 MynbTuUMiY XONoAHa, AofanTe A0 Yacy NPUroTyBaHHsA 3
XBUMNKWHK. [ig Yyac NepLIoro BUKOPVCTaHHSA Npunagay MoXe BUHUKHYTU AUM i BigMOBIAHWI 3anax, Lo €
HOPMarnbHUM SIBULLIEM.
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OunwieHHnA

Ounwarite npunag Micns KOKHOTO BUKOPUCTAHHS.
He BuKkopucTOBYITE MeTaneBnin KyxoHHWI nocyd abo abpasvBHi ouMLLYyOYi MaTepiany AN OYULLEHHS
OPUTIOPHMX KOBLLIB i PELLITOK, afKe Lie MOXe MOLUKOAUTU aHTUMNpUrapHe nokpuTTS.
1. BuiMiTb WTencens 3 po3eTkv Ta Aante npunagy OXOMnOoHYTH.

MpumiTka. ABK Npunag OXonoHyB LWBWALLE, BUAMITb i3 HbOTO KiBLL/KOBLLI.
2. 3o0BHIiLWHIO YaCTUHY Npunagy NPOTPiTb BOOrOK TKaHWHOL.
3. [MpomwuiiTe KOBLLI rapsivyoto BOAOK 3 HEBEMUKOLO KiNbKICTIO MUIOYOI PiAuHN Ta HeabpasnBHOO

rybkoto.

o6 Buganutn sanuiikm 6pyay, MOXXHa CKOPUCTaTUCSA 3HEXMPIOBAIBbHOI PiANHOI.
Mopaaa. Akwo 6pyn noraHo 3MMBAETLCS 3 PELLITKM YU AHA KOBLUA, HAMOBHITb KiBLL rapsivyoto
BO/OI0 3 HEBENMMKOHO KifbKICTIO MUIOYOI pianHu. Moknagite pewiTky B i 3anuwTte npubnmaHo Ha 10

XBUIUH.

4.  OuucTbTe BHYTPILLHIO YAaCTMHY NpUnagy rapsivyolo BoAoK Ta HeabpasnBHO ryGKoH.
5. OuucTbTe HarpiBanbHWI €NEMEHT LUITKOK AN OYULLEHHS, LWOo6 BUaanuTn 6yab-aKi 3anmLuKkm ixi.

YCyHeHHs HecnpaBHOCTeN

HecnpasHicTb

Moxnusa npu4nHa

PiweHHs

Mpunag He npautoe.

Mpunag He nigknoYeHn oo
eneKkTpoMepexi.

[MigKNoYiTE LWHYP XMBNEHHS A0
3a3eMIIeHOI PO3ETKM.

IHrpedieHTn, axi
rotyBanucs B
aepodpuTIopHULI, He

3aBenuka KinbkicTb
iHrpeaieHTIB abo iHrpegieHTu
3aBENUKOro po3mipy.

MoknagaiTb y KiBLLI peKoMeHOoBaHy
KifbKIiCTb IHrpeaieHTiB
(pekomMeH0BaHOro po3mipy).

HanawtosaHo 3aHuU3bKy
Temneparypy.

3MiHiTb TemMnepaTypy BignoBigHO.

HepiBHOMIpHO.

CTpyLUYBaTK, KONK Nponae
MoroBMHa Yacy.

roToBi. Mpunag He 6yno nonepeaHLO
punaz Y pen BnbepiTb HeOBXiAHWI Yac roTyBaHHS.
posirpito.
. Mig yac rotyBaHHA NeBHi BUAK IHrpedieHTw, Aki nexarb OAMH Ha
IHrpenieHTy iHrpeaieHTiB NOTPiGHO ofHOMY (K OT KapTonns dpi)
NpoCMaxxeHo y P ’

noTpibHo CTpyLLyBaTK, Konu npoiae
nosioBMHa 4acy.

CmaxeHi 3aKyckv He
XPpYyCTATb Micns
roTyBaHHs y
DpUTIOPHUL.

Lle moxe 6yTm 3akycka,
npu3HadeHa Ansi NpUroTyBaHHSA
y TPaAULIVHIA OpUTIOPHNL.

LLlo6 oTpumaT XpyCTKiLLy CKOPUHKY,
BMKOPUCTOBYITE 3aKyCKku Ans
3anikaHHs B AyXOBin Wwadi 41 3nerka
3MacTiTb iX onieto.

Hemoxnuso
npaBuUMbHO BCTaBUTU
KiBLW y Nnpunaga.

Y KoBLUi 3a6araTo iHrpeaieHTIB.

He 3anoBHonTe KiBLI BULLIE NO3HAYKM
MAX.

KiBw HenpaBunsHo
pO3TaLLOBaHO Yy Npunagi.

BcraBre kiBW y Npunag Ao ynopy,
MOKN He NoYy€eTe KnavuaHHs.

3 npunapy BUXOAUTb
Ginun gum.

[OTYOTbCA XKUPHI IHFpeaieHTu.

Mpw roTyBaHHi XUPHWX iHrpedieHTIB B
KiBLL MPOCOYYETHLCS BeNuKa KifnbKicTb
onii. Onis € mxepenom 6Ginoro anmy, i
KiBLU MOXe HarpiBaTucs binbLue, Hixk
3a3Buyan. Lle He BnnvBae Ha npunag
abo KiHLUEBUIA pe3ynbTarT.

Kiw He 6yno ouymiieHo nicns
OCTaHHbOTO rOTYBaHHS.

Binuin gum € pesynstaTom
HarpiBaHHS XXUPY Y KOBLL.
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[MepekoHanTecs, WO BU KiBLU
OYMLLAETLCA NPABUILHO MicNs
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

BukopucToByiiTe cBiXy KapTonnio Ta

BukopuctoByeTbcst nepekoHamnTecs, Lo BOHa

Csixa kaptonns dpi HenpasuUIbHUIA TUN KapTonsi. 3anuwaeTbcs TBEPAOIO Nig Yac

npocmaxeHa rOTYBaHHS.

HepiBHOMIpHO. HapisaHy kapTonnio He HanexHo npomuiiTe HapizaHy
NMPOMUTO HaNEXHUM YMHOM KapTonnio, Wob BMAanuT Kpoxmarnbs
nepes rotyBaHHAM. i3 30BHILLUHBbO| MOBEPXHi Nanu4yok.

[MepekoHanTecs, WO KapTonnaHi
nanuykn NpaBuIIbHO BUCYLLIEHO.

LLlo6 oTpumaTy XpycCTKiLmi

XpycTkictb kapronni gpi pesynbTart, NopiKTe HapisaHy

Csaixa kapTonns cpi He L RS-
3anexuTb Bif KinbKOCTi onii Ta

XpycTka. ; . KapTonm H iOHILI nanu4yku.
pycTka BOAM B KapTonni ¢pi. apTonnio Ha Api6 - a =
LLlo6 oTpumaTy XpycTKiLmi
pesynbTaT, 3MacTiTb KapTomnsto
ornieto.

lMicnsa 3akiH4eHHst CTPOKy ekcnnyaTauii He BUKuganTe npunag pa3om i3 nobyToBnMM Bigxodamu.
BigHeciTb Moro B aBTOpM30BaHWI LIEHTP yTunisadii. TakuMm 4sHOM Bu 36epexeTe JOBKINns.

FAPAHTIA TA PEMOHT

HopatkoBy iHdpopmaLiito abo gonomory B pasi npobnemMu MoXxHa oTpuMaTyt B perioHaribHOMY LIeHTpi
obcnyrosyBaHHsA Hisense (amB. Homep TenedoHy B MiXKHapOAHOMY rapaHTinHOMY TanoHi). SKwo y
BalLii KpaiHi HEMae Takoro LieHTPY, 3BEPHITbCA A0 perioHanbHoro annepa komnaxii Hisense abo
CepBiCHOro LieHTpy, Ae obcnyroBytoTecs NobyTosi Nnpunaam Hisense.

Jluwe ans ocobucToro BUKOPUCTaHHS!

Hisense

KOMMAHIA HISENSE BAXKAE€ BAM OTPUMATU MAKCUMANBbHE
3A0OBOJIEHHA BIA KOPUCTYBAHHA UMM NMPUCTPOEM.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto npaBo BHOCUTU Byab-5iKi 3MiHW.
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Délezité bezpec¢nostné pokyny
Pred pouzitim spotrebic¢a si pozorne precitajte navod na pouzitie.

1. Navod na pouzitie, zarucny list, doklad o zaplateni a pokial mozno aj
balenie si uchovajte.

2. Neponérajte kryty s elektrickymi komponentmi a ohrevnymi telesami do
tekutiny ani ich neoplachujte pod te¢tcou vodou.

3. Zabrante vniknutiu vody alebo inej tekutiny do spotrebica, pretoZe to moze
sposobit elektricky Sok.

4. Potraviny, ktoré chcete smazit, vlozte vzdy do koSika, aby ste sa vyhli
kontaktu s ohrevnymi telesami.

. Pocas pouzivania spotrebia nezakryvajte privody a vyvody vzduchu.

6. Nenaplnajte nadobu olejom, pretoZze méZze vzniknut riziko poZiaru.

Pocas pouZivania spotrebica sa nedotykajte ziadnych jeho vnutornych
Casti.

8. Pred zapojenim spotrebiCa do elektriny skontrolujte, ¢i sa menovité napatie
uvedené na spotrebici zhoduje s menovitym napatim vo vasSej sieti.

9. NepouZivajte spotrebi¢ v pripade, Ze su napéjaci kabel, zdsuvka alebo ina
suciastka poSkodené.

10. V pripade po$kodenia napajacieho kabla ho méze vymenit len spoloénost
Hisense, autorizovany servis a opravoviia spolo¢nosti Hisense alebo
primerane vyskoleny odbornik.

11. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo mentélnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak maju pocas pouzivania pri sebe
dozor, alebo ak im boli poskytnuté prislusné pokyny ohfadne pouZivania
spotrebi¢a bezpecnym spdsobom a ak chapu rizikdm, ktoré sa mézu
objavit.

12. Pocas pouZzivania spotrebi¢a by mali byt deti pod dozorom a mali by ste sa
uistit, ze sa s nim nehraju.

13. Deti by nemali spotrebi¢ umyvat ani vykonavat jeho udrzbu, pokial nemaju
viac ako 8 rokov a nie su pod dozorom.

14. Napajaci kabel udrziavajte mimo horucich povrchov.

15. Nezapdjajte napajaci kabel do zasuvky a nedotykajte sa ovladacieho
panelu spotrebi¢a mokrymi rukami.

16.  Spotrebi€ zapojte len do uzemnenej zasuvky. Uistite sa, Ze je zastréka
spravne zasunuta do zasuvky.

17. SpotrebiC nie je mozné riadit pomocou externého ¢asovaca alebo
oddeleného systému dialkového ovladania.

18. Nekladte spotrebi¢ na alebo blizko horfavych materidlov, akymi su zavesy
alebo obrus.
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19.

20.
21.
22.

23.

24,

25.
26.

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Nekladte spotrebi¢ ku stene alebo na iné spotrebice. Uistite sa, ze za,
vedla a nad spotrebiCom je volny priestor 10 cm. Na spotrebi¢ neukladajte
Ziadne predmety.

Spotrebi¢ pouZivaijte len na Ucely uréené v tomto navode.

Nenechavajte spotrebi€ zapnuty bez dozoru.

Pocas smaZenia horucim vzduchom sa cez vyvody vzduchu vypusta para.
Nepriblizujte sa k vyvodom vzduchu rukami ani tvarou. Budte opatrni
taktiez pri vyberani nadoby zo spotrebica, aby ste sa neoparili.

Pocas pouZzivania méZe byt povrch spotrebica horuci.

Ak zo spotrebica vychadza tmavy dym, okamzite ho vypnite. Pred vybratim
nadoby zo spotrebica pockajte, kym sa dym rozplynie.

Spotrebi¢ poloZte na vodorovny a stabilny povrch.

Spotrebi¢ je ureny len na bezné doméace pouzitie. Nie je ur€eny na
pouZzitie v prostrediach, ako su kuchynky v obchodnych domoch,
kancelariach, farmach alebo na inych pracoviskach. Taktiez nie je urCeny
na to, aby ho pouZivali hostia v hoteloch, moteloch, noclahoch s ranajkami
a inych ubytovacich zariadeniach.

Ak sa spotrebi¢ nepouZiva spravne, ak sa pouziva na profesionalne alebo
poloprofesionalne ucely alebo v nesulade s tymto navodom, zaruka na
neho straca platnost a spolo¢nost Hisense nie je zodpovedna za Ziadnu
Skodu spdsobenu takymto pouzitim.

Za ucelom kontroly alebo opravy spotrebica kontaktujte autorizované
servisneé stredisko Hisense.

NesnaZte sa ho opravit sami, pretoze tak zaruka strati platnost.

Po pouziti vzdy odpojte spotrebic zo siete.

Pred chytenim spotrebiCa do ruk alebo jeho Cistenim pockajte priblizne 30
minut, kym nevychladne.

Uistite sa, Ze jedlo je uvarené dozlatista, a nie je tmaveé alebo hnedé.
Odstrante akékolvek zvySky zhoreného jedla. Surové zemiaky
nevyprazaijte pri teplote vy$Sej ako 180 °C (aby sa zmensila tvorba
akrylamidov).

Tento spotrebic je oznaceny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Tato smernica vymedzuje poziadavky pre zber a nakladanie s

odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni platné pre celi Eurépu.
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Elektrické pripojenie:

Spotrebic¢ je mozné pripojit len k spravne namontovanej 220-240 V ~ 50-60 Hz zasuvke.

Vseobecny opis

1. Hrniec na smazenie
2. Stojan na smazenie
3. Spotrebi¢
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Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vSetky obalové materialy.

2. Odstrante zo spotrebi¢a vSetky nalepky alebo Stitky.

3. Police a hrniec dékladne vycistite teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou
hubou.

4. Utrite vnutornu a vonkajsiu ¢ast spotrebic¢a vihkou handri¢kou.

Ide o bezolejovu fritézu, ktora pracuje na baze hortceho vzduchu. Neplrite hrniec priamo olejom alebo
tukom na smazenie.

Upozornenie: Ked sa vasa fritéza prvykrat zahreje, méze z nej vychadzat mierny dym alebo zapach.
To je normalne v pripade mnohych ohrevnych zariadeni. To nema vplyv na bezpec¢nost vasho
spotrebica.

Priprava spotrebic¢a na pouzitie

1. Umiestnite spotrebi¢ na stabilny, vodorovny a rovny povrch.
Nekladte spotrebi€ na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.
2. Umiestnite rost do hrnca

Neplnte hrniec olejom ani inou tekutinou.
Na spotrebic ni¢ neklad'te, pretoze by to mohlo branit’ pradeniu vzduchu a ovplyvnit’ vysledok
teplovzdusného smazenia.

Pouzivanie spotrebica

1. Zapojte sietovu zastréku do uzemnenej zasuvky.

2. Opatrne vytiahnite hrniec z fritézy.

3. Prisady poloZte na mriezku.

4. Zasunite hrniec spat do fritézy.

Nikdy nepouzivajte hrniec bez mriezky na smazenie.

Upozornenie: Nedotykajte sa hrnca po€as a nejaky ¢as po pouziti, pretoZe sa velmi zahrieva. Hrniec
drzte iba za rukovat.

5. Ur¢te pozadovany ¢as pripravy pre prislusny druh jedla (pozri ¢ast’ ,Nastavenie® v tejto kapitole).
6. Ked budete pocut’ bzuciak, uplynul nastaveny ¢as pripravy. Vytiahnite hrniec zo spotrebica.

Tip: PoCas pouzivania mdzete upravit teplotu alebo ¢as podla svojich preferencii.

7. Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové.

Ak jedlo este nie je hotové, jednoducho zasurite hrniec spat’ do spotrebi¢a a nastavte €asovac na par
minut navysSe.

8. Ak chcete vybrat jedlo, vytiahnite hrniec z fritézy a polozte ho na trojnozku.

Neobracajte hrniec dnom nahor — prebyto€ny olej, ktory sa nazhromazdil na dne hrnca, vytecie na
ingrediencie.

Hrniec aj jedlo budu horuce. V zavislosti od typu surovin vo fritéze mdze z hrnca unikat para.

9. Na prenasanie jedla na tanier pouzivajte vhodné nacinie.

10. Ked je davka jedla uvarena, je fritéza okamzite pripravena na pripravu dalSej varky.
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Navod k ovladaciemu panelu
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Fries Chicken Steak Vveggies
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Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza
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Tlacidlo 1 Q — Vypinac
Hned' ako je panvica spravne umiestnena v hlavnej jednotke, rozsvieti sa tlacidlo napajania. Stlacenim
tlacidla napajania na 0,5 sekundy nastavite vychodiskovu teplotu jednotky na 200, zatial o ¢as
varenia bude nastaveny na 15 minut. Stlacenim tlacidla Zap/Vyp. spustite proces varenia. Stlacenim
tla¢idla Zap/Vyp na 2 sekundy sa pocas varenia cely pristroj zatvori. VSetky kontrolky zhasnu a
ventilator prestane fungovat.
Poznamka: Pocas varenia mozete stlatenim tlacidla pozastavit a obnovit varenie.

Tlacidlo 2 ‘Q‘ — Tlacidlo osvetlenia

Stlacenim tlacidla Svetlo sa svetlo rozsvieti. Ak ho stlagite znovu, svetlo zhasne. Ak nevykonate
Ziadnu operaciu, kontrolka po jednej minute zhasne.

Tlagidlo 3 == — Tlacidlo predvolby

Vyber tlacidla predvolby vam umozni prechadzat 10 oblibenymi moznostami jedla. Po vybere sa
funkcia spusti s prednastavenym ¢asom a teplotou varenia.

Tlacidlo 4 va Tlagidlo 5 /\ Tlacidla ovladania teploty a ¢asu

Symboly a umoziuju zvysit alebo znizit ¢as varenia a teplotu. Ked nastavujete ¢as, menite ho po
jednej minute. Stlatenim tlacidla sa rychlo zmeni nastaveny ¢as. Rozsah ovladania ¢asu: 1-60 min.
Ked nastavujete teplotu, menite ju vzdy o 5 °C. Ak stlacite tlacidlo, rychlo sa zmeni nastavena
teplota. Rozsah regulacie teploty: 80 °C-200 °C.

Tlacidlo 6 ®|& - Tlagidlo na prepinanie teploty/Casu
Dotykom tlacidla na prepinanie ¢asu a teploty mozete prepinat medzi asom a teplotou.

Indikatory 7 a 8 - Indikator teploty a ¢asu

Displej 9 - Zobrazuje teplotu a ¢as
Indikatory a ikony receptov 10 az 19 — Indikator receptu
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Nastavenie

NizSie uvedend tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia surovin.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su iba orientacné. KedZe sa prisady liSia pédvodom,
velkostou, tvarom a znackou, nemdzeme zarudit' najlepSie nastavenie pre vase prisady.

KedZe technoldgia rychleho vzduchu okamzite ohrieva vzduch vnutri spotrebica, kratke vytiahnutie
hrnca zo spotrebic¢a pocas teplovzdusného smazenia sotva narusi proces.

Tipy:

1.
2.

»

©oNo O

©

Mensie suroviny obvykle vyzaduiju o nieco kratSi €as pripravy nez vacsie suroviny.

Vacsie mnozstvo surovin vyzaduje len o nieco dlhSi ¢as pripravy, mensie mnozstvo surovin len
0 nieco krat$i €as pripravy.

Pretrepanie mensSich ingrediencii v polovici €asu pripravy optimalizuje kone¢ny vysledok a moze
poméct predist nerovnomerne smazenym ingredienciam.

Pridajte trochu oleja do Cerstvych zemiakov a ziskate chrumkavy vysledok. Zmazte prisady vo
vzduchovej fritéze niekolko minut po pridani oleja.

Vo fritéze nepripravujte extrémne mastné suroviny, ako su klobasy.

Desiaty, ktoré je mozné pripravovat v rure, je mozné pripravovat aj vo fritéze.

Optimalne mnozstvo pre pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

Pouzite dopredu pripravené cesto na rychlu a l'ahku pripravu plnenych desiat. Aj predpripravené
cesto vyzaduje kratSi ¢as pripravy nez cesto domace.

Ak chcete upiect tortu alebo quiche alebo ak chcete smazit’ jemné ingrediencie alebo pokrmy

s naplfiou alebo plnkou, vlozte do hrnca formu alebo nadobu na pecenie.

Referencna | Fredvolend | .
Ponuka hmotnost (g) te(elc(:))ta (min) Potriast
Hranolky 300-600 200 22 1-2
Kuracie maso 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Zelenina 300-500 170 15 Flip
Gril 300-900 200 25 Flip
Ryba 300-500 190 12 Flip
rozmrazovanie 300-500 80 15
Vajecny kolac 300-500 190 16
Torta 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Poznamka 1: Pridajte 3 minuty k ¢asu pripravy, ked zaénete smazit, pokym je vzduchova fritéza este
studena.
Pri prvom pouziti moze spotrebi¢ vydavat dym a zapach, €o je normalny jav.

80


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Cistenie

Po kazdom pouziti spotrebi€ vycistite.
Na Cistenie hrnca a roStu nepouzivajte kovové kuchynské nacinie ani abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze by to mohlo poskodit neprilnavu vrstvu.
1. Vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ vychladnut.
Poznamka: Vyberte hrniec, aby sa vzduchova fritéza rychlejSie ochladila.
2.  Utrite vonkajSiu ¢ast spotrebi¢a vihkou handri¢kou.
3. Vycistite hrnce teplou vodou, trochou umyvacieho prostriedku a neabrazivnou hubou.
4. Na odstranenie zostavajucich necistét mézete pouzit odmastovaciu kvapalinu.
Tip: Ak sa na polici (roste) alebo dne hrnca prichycuju necistoty, napliite hrniec horicou vodou
a trochou prostriedku na umyvanie riadu. Vlozte mriezku do hrnca a nechajte hrniec a mriezku
namodit’ priblizne na 10 minat.
5. Vycistite vnutrajSok spotrebi€a teplou vodou a neabrazivnou hubou.
6. Vycistite ohrevné teleso Cistiacou kefkou, aby ste odstranili pripadné zvysky jedla.

Odstrannovanie problémov

Problém

Mozna pri¢ina

Riesenie

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotrebi€ nie je
k elektrickej sieti.

pripojeny

Pripojte zastréku napajacieho kabla
do uzemnenej elektrickej zasuvky.

Suroviny smazené vo
vzduchovej fritéze nie
su hotové.

Naplfite hrniec odporu€anym
mnozstvom  surovin  (odporucané
velkosti).

Prilis velké mnozZstvo prisad
alebo prisady su prili§ velké.

Podla toho upravte teplotu.

Teplota je prili§ nizka.

Nastavte ¢as na poZzadovany ¢as
pripravy.

Ingrediencie sa smazia

Spotrebi¢ nebol predhriaty.

Ingrediencie, ktoré lezia na sebe

spravne zasunut do
spotrebica.

na pripravu v tradi¢nej fritéze.

nerovnomerne. alebo cez seba (napr. hranoléeky),
treba v polovici &asu  pripravy
pretrepat’.

Smazené obcerstvenie Niektoré druhy ingrediencii | Ak poZadujete chrumkavejsi

nie je po vytiahnuti treba v polovici varenia | vysledok, desiaty upecte v rure alebo

z fritézy chrumkavé. pretrepat. desiaty zlahka potrite trochou oleja.

Hrniec nie je mozné Pouzity typ desiaty urCeny | Neplrite hrniec nad znacku MAX.

Prili§ vela prisad v hrnci.

Zatlaéte hrniec nadol do spotrebica,
pokym nezacujete cvaknutie.

Zo spotrebi¢a vychadza
biely dym.

Hrniec nie je
umiestneny.

spravne

Pri vareni mastnych surovin vytecie
do hrnca velké mnoZstvo oleja. Olej
produkuje biely dym a hrniec sa méze
zahrievat' viac nez obvykle. Nema to
vplyv na spotrebi¢ ani na konecny
vysledok.

Varenie mastnych ingrediencii.

Biely dym vznikd zahrievanim tuku
v hrnci. Uistite sa, Ze ste hrniec po
kazdom pouziti riadne vydistili.

Cerstvé hranol&eky sa
smazia nerovnomerne.

Hrniec ste po poslednom vareni
nevycistili.

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa,
Ze pocas varenia zostanu pevné.

Nepouzili
zemiakov.

ste spravny druh

Zemiakové hranol¢eky riadne
oplachnite, aby ste odstranili Skrob
z vonkajSej strany hranolekov.
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Cerstvé hranol€eky nie Pred varenim ste zemiakové | Uistite sa, Ze ste zemiakové
su chrumkavé. hranol¢eky riadne neoplachli. hranoléeky spravne vysusili.
Zemiakové hranolCeky nakrajajte na
mensie, €im ziskate chrumkavejsi
vysledok.

ChrumkavejSi vysledok ziskate, ak
ich potriete trochou oleja.

ZIVOTNE PROSTREDIE

Na konci doby pouzitelnosti spotrebi¢a ho nevyhadzujte s beznym domacim odpadom. Odneste ho do
autorizovaného recyklacného strediska. Tak pomozete chranit zivotné prostredie.

ZARUKA A OPRAVA

Pre viac informécii alebo v pripade problémov kontaktujte call centrum Hisense vo svojej krajine
(telefénne Cislo je uvedené na medzinarodnom zaru€nom liste). Ak vo vasej krajine takéto centrum nie
je, kontaktuje, prosim miestneho obchodného zastupcu spoloénosti Hisense alebo oddelenie malych a
domacich spotrebicov a spotrebitov Hisense.

Ur€ené len pre osobné ucely!

Hisense

HISENSE VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZiVANi VASHO
SPOTREBICA

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Pied pouzitim zafizeni si peclivé pre¢téte pokyny pro pouziti.

1. Pokyny, zarucni list, potvrzeni o zaplaceni a pokud mozno i baleni zafizeni
si uschovejte.

2. Nepokladeite kryt s elektrickymi komponenty a ohfivacimi prvky do tekutin
a neoplachuijte je pod tekouci vodou.

3. Zabrante jakémukoliv priniku vody nebo jiné tekutiny do zafizeni, protoze
to mlZe zpUsobit Uraz elektrickym proudem.

4. VZdy ukladejte jidlo ke smazeni do koSe zafizeni v zaujmu pfedchazeni

kontaktu s ohfivacimi prvky.

Nezakryvejte pfivody a vyvody vzduchu béhem provozu zafizeni.

Nelijte olej do pekace, ponévadz to mize mit za nasledek riziko vzplanuti.

Béhem provozu se nedotykejte zadné vnitini Casti zafizeni.

Pfed zapojenim zafizeni do sité se ujistéte, Ze napéti uvedené na zafizeni

se shoduje s napétim ve Vasi doméacnosti.

9. Nepouzivejte zafizeni, pokud je zastrCka, napajeci kabel nebo jakakoliv
jina soucastka poskozena.

10. Pokud je napajeci kabel poSkozen, mlze byt nahrazen pouze spole¢nosti
Hisense, autorizovanym servisnim stfediskem Hisense nebo vhodné
Skolenym odbornikem.

11. Toto zafizeni smi pouzivat pouze osoby starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo psychickymi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze pod dohledem v pribéhu
pouZivani zafizeni nebo pokud obdrZely pfislusné pokyny vztahujici se k
pouzivani zafizeni bezpeénym zplisobem a pokud rozumi rizikiim s tim
spojenym.

12. UdrZujte dohled nad détmi béhem pouzivani zafizeni a ujistéte se, Ze si s
nim nehraji.

13. Déti nesmi provadét Cisténi ani udrzbu zafizeni, pokud nejsou starsi 8 let a
neprovadi tyto ¢innosti pod dohledem.

14. Udrzujte napéjeci kabel mimo horké povrchy.

15. Nezapojujte napajeci kabel do zasuvky a nepouzivejte fidici panel
zafizeni, pokud mate mokré ruce.

16. Zafizeni smi byt zapojeno pouze do uzemnéné zasuvky. Ujistéte se, Ze je
zastrCka zasunuta spravné do zasuvky.

17. Toto zafizeni neni mozno ovladat externim Casovacem nebo samostatnym
dalkovym ovladanim.

18. Zafizeni nesmi byt umisténo na nebo v blizkosti hoflavého materialu, jako
jsou utérky nebo zavésy.

© N o o
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19.

20.
21.
22.

23.
24,

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti zdi nebo na jinych zafizenich.
Ujistéte se, ze za, vedle a nad zafizenim je alespon prostor 10 cm.
Neumistujte Zadné pfedméty na zafizeni.

Zafizeni pouzivejte pouze pro Ucely popsané v tomto navodu.
Nenechavejte zafizeni v provozu bez obsluhy.

Béhem smazeni horkym vzduchem je horka para vypusténa ventily vyvodu
vzduchu. Dbejte na to, aby VaSe tvar a ruce nebyly blizko ventilt vyvodu
vzduchu. Taktéz davejte pozor, abyste se neopafili parou pfi vytahovani
pekace ze zafizeni.

Béhem provozu se pristupné plochy mohou zahfat na vysokou teplotu.
Pokud se ze zafizeni objevi tmavy dym, okamzité zafizeni vypnéte. Nez
budete vytahovat podnos ze zafizeni, pockejte az dym polevi.

PoloZte zafizeni na rovnou plochu a stabilni povrch.

Zafizeni je ur¢eno pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni urCeno pro
pouZiti ve vnéjSich prostorach, jako jsou kuchynské kouty v prodejnach,
kancelafich, na farmach nebo jiném pracovnim prostiedi. Taktéz neni
uréeno pro pouZiti hosty v hotelovych pokojich, motelech, na postelich,
objektech pro snidané a jinych objektech nabizejicich ubytovani.

V pfipadé, Ze se zafizeni nepouziva spravné nebo pokud je uréeno pouze
pro odborné nebo &astecné odborné Ucely nebo zplsobem odporujicim
témto pokynim, zaruka se tim stava neplatnou a Hisense nenese
odpovédnost za jakoukoliv takto vzniklou Skodu.

Ohledné inspekce nebo opravy zafizeni kontaktujte autorizované servisni
stfedisko Hisense.

NepokousSejte se sami opravovat zafizeni, protoze to ucini zaruku
neplatnou.

Pokazdé, kdyz skoncite s pouzivanim zafizeni, odpojte ho od pfivodu
energie.

Pfedtim, nez uchopite nebo oCistite zafizeni, vycCkejte, nez se zchladi po
dobu asi 30 minut.

Ujistéte se, Ze jidlo pfipravované v zafizeni ma spiSe zlatavou barvu nez
tmavou nebo hnédou. Odstrarite jakékoliv zbytky spaleného jidla.
Nesmazte syrové brambory pfi teploté nad 180°C (kvali sniZeni utvafeni
akrylamid(i).

Toto zafrizeni je oznaceno v souladu se smérnici EU 2012/19/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich — WEEE. Smérnice specifikuje pozadavky pro sbér a organizaci
odpadnich elektrickych a elektronickych zarizeni s ucinnosti pro celou Evropskou unii.

84



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu
Napajeni elektfiny:
Zafizeni mize byt pfipojeno pouze do vhodné zasuvky o 220-240 V ~ 50-60 Hz.

Obecny popis

1. Hrnec na smazeni
2. Stojan na smazeni
3. Spotrebic
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Pred prvnim pouzitim

1. Odstrante vSechny obalové materialy.

2. Odstrante ze spotfebice vSechny nalepky nebo &titky.

3. Police a hrnec dlikladné vycistéte horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
4. Offete vnitfni a vnéjsi East spotrebice vihkym hadfikem.

Jedna se o bezolejovou fritézu, ktera pracuje na bazi horkého vzduchu. Nepliite hrnec pfimo olejem
nebo tukem na smazeni.

Upozornéni: Kdyz se vase fritéza poprvé zahreje, mize z ni vychazet mirny kouf nebo zapach. To je
normalni u mnoha topnych zafizeni. To nema vliv na bezpecnost vaseho spotfebice.

Priprava spotrebice k pouziti

1. Umistéte spotiebic na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Nepokladejte spotfebi¢ na povrch, ktery neni odolny viéi teplu.
2. Umistéte rost do hrnce

Neplnte hrnec olejem ani jinou tekutinou.

Na spotiebi¢ nic nepokladejte, protoze by to mohlo branit proudéni vzduchu a ovlivnit vysledek
horkovzdusného smazeni.

Pouzivani spotfrebice

1. Zapojte sitovou zastrcku do uzemnéné zasuvky.

2. Opatrné vytahnéte hrnec z fritézy.

3. Pfisady polozte na mfizku.

4. Zasunite hrnec zpét do fritézy.

Nikdy nepouzivejte hrnec bez mfizky na smazeni.

Upozornéni: Nedotykejte se hrnce béhem a néjakou dobu po pouziti, protoze se velmi zahfiva. Hrnec
drzte pouze za rukojet.

5. Ur¢ete pozadovanou dobu pfipravy pro pfislusny druh jidla (viz ¢ast ,Nastaveni“ v této kapitole).

6. Kdyz uslySite bzu¢ak, uplynula nastavena doba pfipravy. Vytahnéte hrnec ze spotrebice.

Tip: Béhem pouzivani muzete upravit teplotu nebo ¢as podle vasich preferenci.

7. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové.

Pokud jidlo je$té neni hotové, jednoduse zasurite hrnec zpét do spotfebie a nastavte asovac na par
minut navic.

8. Chcete-li odstranit jidlo, vytahnéte hrnec z fritézy a polozte jej na trojnozku.

Neobracejte hrnec dnem vzhuru, pfebytecny olej, ktery se nashromazdil na dné hrnce, vytece na
ingredience.

Hrnec i jidlo budou horké. V zavislosti na typu potravin ve fritéze maze z hrnce unikat para.

9. K pfenaseni jidla na talif pouzivejte vhodné nacini.

10. Jakmile je varka jidla uvarena, je fritéza okamzité pfipravena k pfipravé dalSi varky.
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Navod k ovladacimu panelu
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Tlagitko 1 Q — Vypinac
Jakmile je panev spravné umisténa v hlavni jednotce, rozsviti se tlacitko napajeni. Stisknutim tlacitka
Napajeni na 0,5 sekundy nastavite vychozi teplotu jednotky na 200, zatimco doba vafeni bude
nastavena na 15 minut Stisknutim tlacitka Zap/Vyp. spustite proces vareni. Stisknutim tlacitka
Zap/Vyp na 2 sekundy se béhem vareni cely pfistroj zavie. VSechny kontrolky zhasnou a ventilator
prestane fungovat.
Poznamka: Béhem vareni mlzete stisknutim tlaCitka pozastavit a obnovit vareni.

Tlagitko 2 “%* — Tlacitko osvétleni

Stisknutim tlagitka Svétlo se svétlo rozsviti. Pokud jej stisknete znovu, svétlo zhasne. Pokud
neprovedete zadnou operaci, kontrolka po jedné minuté zhasne.

Tlagitko 3 === — Tladitko pfedvolby

Vybér tlacitka pfedvolby vam umozni prochazet 10 oblibenymi moznostmi jidla. Po vybéru se funkce
spusti s pfednastavenym ¢asem a teplotou vareni.

Tlacitko 4 \/a tlacitko 5 /\ - Tlagitka ovladani ¢asu a teploty

Symboly a umoziiuji zvysit nebo snizit dobu vareni a teplotu. Kdyz nastavujete ¢as, ménite jej po
jedné minuté. Stisknutim tladitka se rychle zméni nastaveny ¢as. Rozsah regulace ¢asu: 1-60 min.
Kdyz nastavujete teplotu, ménite ji vzdy o 5°C. Stisknutim tlacitka se rychle zméni teplota. Rozsah
regulace teploty: 80 °C-200 °C.

Tlagitko 6 ®|@ - Tlagitko pro pfepinani teploty/€asu
Dotykem tla¢itka pro pfepinani ¢asu a teploty muzete pfepinat mezi ¢asem a teplotou.

Indikatory 7 a 8 - Indikator teploty a ¢asu

Displej 9 — Ukazuje teplotu a ¢as
Indikatory a ikony receptll 10 az 19 - Indikator receptu
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Nastaveni

Nize uvedena tabulka vam pomuze vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou pouze orientacni. Protoze se pfisady liSi
puvodem, velikosti, tvarem a znac¢kou, nemuzeme zarugit nejlepsi nastaveni pro vase pfisady.
Protoze technologie rychlého vzduchu okamzité ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, kratké vytazeni hrnce
ze spotfebi¢e béhem horkovzdu$ného smazeni sotva narusi proces.

Tipy:

1.
2.

&

©ONo O

©

Mensi suroviny obvykle vyZaduji o néco krat$i dobu pfipravy nez vétsi suroviny.

VétSi mnozstvi surovin vyZaduje jen o néco delSi dobu pfipravy, mensi mnozstvi surovin jen o
néco kratsi dobu pfipravy.

Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje kone¢ny vysledek a mize
pomoci predejit nerovnomérné smazenym ingrediencim.

Pridejte trochu oleje do ¢erstvych brambor pro kfupavy vysledek. Smazte pfisady ve vzduchové
fritéze béhem nékolika minut po pfidani oleje.

Ve fritéze nepfipravujte extrémné mastné suroviny, jako jsou klobasy.

Svaciny, které Ize pfipravovat v troubé, Ize pfipravovat i ve fritéze.

Optimalni mnozZstvi pro pfipravu kiupavych hranolkd je 500 gram.

Pouzijte pfedem pfipravené tésto k rychlé a snadné pfipravé plnénych svacin. Pfedpfipravené
tésto také vyzaduje kratSi dobu pfipravy nez tésto doméci.

Pokud chcete upéct dort nebo quiche nebo chcete-li smazit jemné ingredience nebo pokrmy s
naplni nebo nadivkou, vlozte do hrnce pecici formu nebo nadobu na peceni.

Referenéni ez Cas
Nabidka teplota . Protfepat

hmotnost (g) (°C) (min)
Hranolky 300-600 200 22 1-2
Kure 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Zelenina 300-500 170 15 Flip
Gril 300-900 200 25 Flip
Ryba 300-500 190 12 Flip
rozmrazovani 300-500 80 15
VajeCny 300-500 190 16
kolac
Dort 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Poznamka 1: Pfidejte 3 minuty k ¢asu pfipravy, kdyz zanete smazit, dokud je vzduchova fritéza jesté
studena.
PFi prvnim pouziti mGze ze spotfebice vychazet kour a zapach, coz je normaini jev.
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Cisténi
Po kazdém pouziti spotrebi€ vycistéte.
K ¢isténi hrnce a roStu nepouzivejte kovové kuchyriské nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, protoze

by to mohlo poskodit nepfilnavou vrstvu.
1. Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky a nechte spotfebic vychladnout.
Poznamka: Vyjméte hrnec, aby se vzduchova fritéza rychleji ochladila.

Hwd

Otrete vnéjsi Cast spotiebice vihkym hadfikem.
Vycistéte hrnce horkou vodou, trochou myciho prostfedku a neabrazivni houbou.
K odstranéni zbyvajicich necistot miizete pouzit odmastovaci kapalinu.

Tip: Pokud na polici (roStu) nebo dné hrnce ulpivaji necistoty, napliite hrnec horkou vodou a
trochou prostfedku na myti nadobi. Vlozte mfizku do hrnce a nechte hrnec a mfizku namocit

pfiblizné 10 minut.

5. Vycistéte vnitfek spotfebiCe horkou vodou a neabrazivni houbou.
6. Vycistéte topné téleso Cisticim kartackem, abyste odstranili pfipadné zbytky jidla.

Odstranovani problému

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotfebi¢  neni
elektrickeé siti.

pfipojen k

Pfipojte zastréku napajeciho kabelu
do uzemnéné elektrické zasuvky.

Suroviny smazené ve
vzduchové fritéze
nejsou hotové.

Naplrite hrnec doporu¢enym
mnozstvim  surovin  (doporucené
velikosti).

Pfilis velké mnozstvi pfisad
nebo pfisad jsou pfili§ velké.

Podle toho upravte teplotu.

Teplota je pfili§ nizka.

Nastavte ¢as na pozadovany ¢as
pfipravy.

Ingredience jsou
smazené
nerovnomeérné.

Spotiebi¢ nebyl pfedehraty.

Ingredience, které lezi na sobé nebo
pfes sebe (napf. hranolky), je tfeba v
poloviné doby pfipravy protfepat.

Smazené obcerstveni
neni po vytazeni z
fritézy kfupavé.

Nékteré druhy ingredienci je
tfeba pfi varfeni do poloviny
protfepat.

Pro kfupavéjSi vysledek pouzijte
svaciny v troubé nebo na svacinky
lehce potrete trochou oleje.

Panev nelze spravné
zasunout do
spotfebice.

Pouzity typ pfesnidavky uréeny
k pfipravé v tradiéni fritéze.

Neplrite panev nad znacku MAX.

P¥ili§ mnoho pfisad v hrnci.

Zatlac¢te hrnec dold do spotfebice,
dokud neuslysite cvaknuti.

bily kouF.

Ze spotrebice vychazi

Hrnec neni spravné umistén.

PFi vafeni mastnych surovin vyte€e do
hrnce velké mnozstvi oleje. Olej
produkuje bily kouf a hrnec se mize
zahfivat vice nez obvykle. Nema to
vliv na spotfebi¢ ani na konecny
vysledek.

Vafeni mastnych ingredienci.

Bily kouf vznika zahfivanim tuku v
panvi. Ujistéte se, Ze jste panev po
kazdém pouziti fadné vycistili.

Cerstvé hranolky jsou
smazené
nerovnomerne.

Hrnec nebyl
vareni vycistén.

po poslednim

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte
se, Zze béhem vareni zUstanou pevné.

Nepouzili jste spravny druh
brambor.

Bramborové ty€inky fadné
oplachnéte, abyste odstranili Skrob z
vneé;jSi strany ty&inek.

Cerstvé hranolky

Pfed vafenim jsme bramborové

Ujistéte se, Ze jste bramborové
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nejsou kfupavé. tyCinky fadné neoplachli. ty€inky spravné vysusili.

Bramborové tycinky nakrajejte na
menSi pro kfupavéjSi vysledek.

Pro kfupavéjsSi vysledek potiete
trochou oleje.

Cisténi:
Odpoijte zafizeni z elektrické sité pred ¢isténim a nechte ho vychladnout.

1. Pekac a kos: Umyjte vnitini a vnéjSi ¢asti pekace horkou vodou. Nepouzivejte drsné nebo agresivni
Cistice. Neumyvejte pekac nebo ko$ v my&ce na nadobi.

2. Vnitini a vnéjSi Casti zafizeni: Pouzijte vihkou utérku pro ocisténi vnitfnich a vnéjSich Casti zafizeni.

Zafizeni vyhovuje podminkam smérnic o shodé CE ohledné ru$eni cizim vysilatem a nizkonapétové
bezpecnosti, a taktéz spliuje veSkeré ucinné bezpecnostni pozadavky.

ZIVOTNi PROSTREDI

Na konci zivotnosti zafizeni jej nevyhazuijte spolu s béznym odpadem z domacnosti. Pfedejte zafizeni
autorizacnimu recyklac¢niho centru. To pomUze k zachovani Zivotniho prostredi.

ZARUKA A OPRAVY

V pripadé problému pro vice informaci prosim kontaktuje call centrum Hisense ve Vasi krajiné
(telefonni ¢isla jsou uvedena v Mezinarodnim zaruénim seznamu). Pokud se takové centrum ve Vasi
krajiné nenachazi prosim kontaktuje mistniho prodejce znacky Hisense nebo oddéleni malé domaci
techniky Hisense.

Pouze pro osobni pouziti!

Hisense

PREJE VAM HODNE RADOSTI PRI POUZiVANi VASEHO ZARIZENI.

Vyhrazujeme si pravo na upravu podminek.
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Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia prosze dokfadnie zapoznac¢ sie z ponizszymi
wskazéwkami.

1. Zachowac instrukcje, karte gwarancyjna, dowdd zapfaty i najlepiej rowniez
opakowanie po urzadzeniu.

2. Nie zanurza¢ obudowy zwierajacej elementy elektryczne i grzejne w
wodzie, ani nie ptukac jej pod biezacg woda.

3. Nie dopusci¢ do tego, by do wnetrza urzadzenia dostata sie woda lub inna
ciecz, poniewaz mogtoby to doprowadzi¢ do porazenia pragdem
elektrycznym.

4. Zywnos$¢ przeznaczong do smazenia umiesci¢ w koszyku, aby unikng¢
kontaktu z elementami grzejnymi.

. Nie zakrywac wlotow i wylotdw powietrza w czasie pracy urzadzenia.

6. Nie wlewac do garnka oleju, poniewaz wigzatoby sie to z ryzykiem
wystapienia pozaru.

W czasie pracy nie dotykac zadnej wewnetrznej cze$ci urzadzenia.
Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej upewnic sie, czy
napiecie podane na urzadzeniu jest takie same jak napiecie sieci
elektrycznej w budynku.

9. Nie uzywac urzadzenia, jesli uszkodzeniu ulegta wtyczka, kabel zasilajacy
lub jakikolwiek inny element.

10. W przypadku uszkodzenia kabla zasilajacego moze zosta¢ on wymieniony
wylacznie przez Hisense, autoryzowany punkt serwisowo-naprawczy
Hisense lub posiadajacego odpowiednie przeszkolenie fachowca.

11. Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci w wieku co najmniej 8 lat oraz osoby z
niepetnosprawnoscig fizyczng, czuciowg lub umystowa lub brakiem
doswiadczenia i wiedzy, o ile bedg one w czasie korzystania z urzadzenia
nadzorowane lub zostaty im przekazane odpowiednie wskazowki
dotyczace zasad bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zdajg sobie one
sprawe z towarzyszacych temu niebezpieczenstw.

12. Nadzorowac dzieci w czasie korzystania z urzadzenia pilnujgc, by sie nim
nie bawity.

13. Dzieciom nie powinno powierza¢ si¢ przeprowadzania jakichkolwiek
czynnosci zwigzanych z czyszczeniem lub konserwacjg urzadzenia, chyba
Ze ukonczyty one 6smy rok zycia i beda robic¢ to pod nadzorem.

14. Chroni¢ kabel zasilajacy przed rozgrzanymi powierzchniami.

15. Nie podigczaé kabla zasilajgcego do gniazdka elektrycznego i nie uzywaé
panelu sterowania urzadzenia, gdy ma sie wilgotne rece.
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20.
21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.
31.

32.

Urzadzenie podtaczac wytacznie do uziemianego gniazdka elektrycznego.
Upewni€ sig, ze wtyczka zostata do gniazdka elektrycznego prawidtowo
wiozona.

Sterowanie niniejszym urzadzeniem nie moze odbywac sie przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
Nie umieszczac urzadzenia na lub w poblizu fatwopalnych materiatow
takich jak obrusy czy firanki.

Nie umieszczac¢ urzadzenia w poblizu scian lub na innych urzadzeniach. W
odlegtosci co najmniej 10 cm za, obok i powyzej urzadzenia zapewnic¢
wolng przestrzen. Nie ktas¢ na urzadzeniu zadnych przedmiotow.

Uzywac urzadzenia wytgcznie do celow opisanych w niniejszej instrukcji.
Nie pozostawiaC wigczonego urzadzenia bez dozoru.

W czasie smazenia gorgcym powietrzem przez otwory wylotowe wydostaje
sie na zewnatrz goraca para. Pamietac o tym, by nie przybliza¢ sie rekami
| twarzg do otworow, przez ktore wydostaje sie powietrze. Nalezy pamigtac
takze o tym, by nie poparzy¢ sie parg przy wyjmowaniu z urzagdzenia
garnka.

W czasie pracy urzadzenia jego nieostonigte powierzchnie moga sie
bardzo nagrzac.

W przypadku zauwazenia ciemnego dymu wydostajacego sie z urzadzenia
natychmiast je wytaczy¢. Przed wyjeciem z urzadzenia tacki odczekac az
dym opadnie.

Ustawi¢ urzadzenie na réwnej, ptaskiej i stabilnej powierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzytku w takich miejscach jak
aneksy kuchenne w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych [ub innych
miejscach pracy. Nie jest on o rowniez przeznaczone do tego, by korzystali
Z niego goscie w pomieszczeniach hotelowych, motelach, pensjonatach i
innych placowkach oferujacych zakwaterowanie.

Nieprawidtowe korzystanie z urzadzenia lub korzystanie z niego do celdéw
komercyjnych lub potkomercyjnych lub tez w jakikolwiek sposob niezgodny
z niniejszg instrukcjg powoduje uniewaznienie gwarancii i brak ze strony
Hisense odpowiedzialno$ci za powstate w wyniku takiego korzystania
uszkodzenia.

Aby zleci¢ kontrole lub naprawe urzadzenia, prosze skontaktowac z
autoryzowanym punktem Hisense.

Nie podejmowac prob samodzielnego naprawienia poniewaz
spowodowatoby to uniewaznienie gwarancji.

Po kazdorazowym uzyciu wytgczy¢ urzadzenie z pradu.

Zanim wezmie sie urzadzenie w rece lub przystapi sie do jego
czyszczenia, odczekac mniej wigcej 30 minut az ostygnie.

Pamietac o tym, ze zywnos¢ przyrzadzana w urzadzeniu powinna mie¢
raczej kolor ztoty niz ciemny lub brazowy. Jakiekolwiek pozostatosci po

92


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

przypalonej zywno$ci nalezy usung¢. Nie smazy¢ surowych ziemniakdéw w
temperaturze przekraczajacej 180°C (aby unikng¢ tworzenia sie
akrylamidow).

Niniejsze urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/WE w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Dyrektywa ta okresla wymagania
dotyczace zbiorki i ponownego przetwarzania zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego w catej Unii Europejskie;j.

Podtaczenie do sieci elektrycznej:

Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytgcznie do prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego 220-
240 V ~ 50-60 Hz.

Opis ogolny

—_

Pojemnik do smazenia
2. Kratka do smazenia
3. Umieszczenie urzadzenia
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usunh wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Usun z urzadzenia wszelkie naklejki lub etykiety.

3. Doktadnie wyczysc¢ poétke i pojemnik za pomocg cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i
niesciernej gabki.

4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia wilgotng szmatka.

Jest to frytkownica bezolejowa, ktéra dziata na zasadzie gorgcego powietrza. Nie nalezy bezposrednio
napetnia¢ naczynia olejem lub tltuszczem do smazenia.

Uwaga: Kiedy twoja frytkownica jest podgrzewana po raz pierwszy, moze wydziela¢ lekki dym lub
zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzgdzen grzewczych. Nie ma to wptywu na
bezpieczenstwo urzadzenia.

Przygotowanie urzadzenia do pracy

1. Umiesci¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni.
Nie umieszczaj urzgdzenia na powierzchni nieodpornej na dziatanie ciepta.
2. Umies¢ kratke do smazenia w pojemniku.

Nie wypetniaj pojemnika olejem ani zadnym innym pltynem.
Nie ktadz niczego na wierzchu urzadzenia, poniewaz moze to utrudni¢ przeplyw powietrza i
wplynaé na wynik smazenia goragcym powietrzem.

Uzywanie urzadzenia

1. Podtgcz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka sciennego.

2. Ostroznie wyciggnij pojemnik z frytkownicy.

3. Umiesc¢ sktadniki na kratce.

4. Wsun pojemnik z powrotem do frytkownicy.

Nigdy nie uzywaj pojemnika bez umieszczonej w nim kratki do smazenia.

Ostroznie: Nie dotykaj pojemnika w trakcie i przez jaki$ czas po uzyciu, poniewaz robi sie on bardzo
gorgcy. Pojemnik nalezy trzymac wytgcznie za uchwyt.

5. Okres$l wymagany czas przygotowania odpowiedniego rodzaju zywnosci (patrz punkt "Ustawienia"
w tym rozdziale).

6. Gdy ustyszysz brzeczyk, oznacza to, ze uptynat ustawiony czas przygotowywania. Wyciagnij
pojemnik z urzgdzenia.

Wskazéwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowywac¢ temperature lub czas do swoich preferenc;ji.
7. Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe.

Jesli jedzenie nie jest jeszcze gotowe, wystarczy wsung¢ pojemnik z powrotem do urzadzenia i
ustawi¢ timer na kilka dodatkowych minut.

8. Aby wyjac¢ jedzenie, wyciagnij pojemnik z frytkownicy i umies¢ go na podstawce.

Nie odwracaj pojemnika do géry nogami, poniewaz nadmiar oleju, ktéry zebrat sie na dnie pojemnika,
wycieknie na skfadniki.

Zaréwno garnek, jak i potrawa bedg gorgce. W zaleznosci od rodzaju jedzenia we frytkownicy, z
pojemnika moze wydobywac sie para.

9. Do przenoszenia potraw na talerz nalezy uzywac odpowiednich przyboréw.

10. Gdy partia jedzenia jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej
partii.
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Instrukcja obstugi panelu sterowania

® #‘° &N ° oy ° &3

Fries Chicken Steak Veggies
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2 "'u o
Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza
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Przycisk 1 O - Przycisk zasilania

Po prawidtowym umieszczeniu patelni na urzadzeniu gtéwnym podswietlony zostanie przycisk
zasilania. Nacisniecie przycisku zasilania przez 0,5 sekundy spowoduje ustawienie domysinej
temperatury urzgdzenia na 200, a czas gotowania zostanie ustawiony na 15 minut. Ponownie
nacisniecie przycisku Zasilania rozpocznie proces gotowania. Naci$niecie przycisku zasilania przez 2
sekundy spowoduje wylgczanie catego urzadzenia podczas gotowania. Wszystkie kontrolki zgasng, a
wentylator przestanie dziatac.

Uwaga: Podczas gotowania mozna dotkngé tego przycisku, aby wstrzymac i wznowic¢ gotowanie.

Przycisk 2 'Q‘ - Przycisk podswietlenia

Nacisnigcie przycisku podswietlenia spowoduje wtgczenie swiatta. Ponowne nacisniecie przycisku
spowoduje zgasniecie Swiatta. Jesli nie zostanie wykonana Zzadna operacja, $wiatto zgasnie po
minucie.

Przycisk 3 === - Przycisk zaprogramowanych ustawien

Wybranie przycisku zaprogramowanych ustawiefh umozliwia przewijanie 10 popularnych wyboréw
dotyczgcych potraw. Po wybraniu funkcja uruchomi sig z okreslonym czasem i temperaturg
gotowania.

Przyciski 4 vi 5 /\ - Przyciski regulacji czasu i temperatury

Symbole i umozliwiajg zwiekszanie lub zmniejszanie czasu i temperatury gotowania. Podczas
ustawiania czasu zmienia sie go co minute. Naci$nigcie przycisku powoduje szybkg zmiane czasu.
Zakres ustawien czasu: 1-60 min. Podczas ustawiania temperatury mozna jg zmienia¢ o 5°C na raz.
Naciséniecie przycisku powoduje szybkg zmiane temperatury. Zakres ustawien temperatury: 80 °C-

200 °C.

Przycisk 6 Ol& - Przycisk przetgczania temperatury/czasu

Dotkniecie przycisku przetgczania czasu i temperatury umozliwia przetagczanie miedzy czasem a
temperaturg.

Wskazniki 7 i 8 - Wskaznik temperatury i czasu
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Wyswietlacz 9 — Pokazuje temperature i czas
Wskazniki i ikony przepiséw od 10 do 19 - Wskaznik przepisu

Ustawienia

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dotyczgce sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze te ustawienia sg jedynie orientacyjne. Sktadniki roznig sie
pochodzeniem, wielkoscig, ksztattem i marka, nie mozemy wiec zagwarantowac najlepszych ustawien
dotyczacych twoich sktadnikéw.

Poniewaz technologia szybkiego przelotu powietrza natychmiast ponownie podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krétkie wyciagniecie pojemnika z urzgdzenia podczas smazenia gorgcym
powietrzem prawie nie zakioci procesu.

Wskazowki:

1. Mniejsze sktadniki wymagajg zwykle nieco krétszego czasu przygotowania niz wigksze sktadniki.

2. Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco diuzszego czasu przygotowania, mniejsza ilos¢
sktadnikéw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.

3. Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowywania optymalizuje efekt

koncowy i moze pomoc w uniknieciu nieréwnomiernie usmazonych sktadnikow.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdéw, aby uzyskaé chrupigcy rezultat. Zacznij smazy

sktadniki we frytkownicy w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

We frytkownicy nie nalezy przygotowywac wyjatkowo ttustych sktadnikow, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowaé w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we frytkownicy.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramow.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac¢ nadziewane przekaski. Gotowe ciasto

wymaga rowniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto domowe.

Umiesc¢ forme do pieczenia lub naczynie z piekarnika w naczyniu frytkownicy, jesli chcesz upiec

ciasto lub quiche lub jesli chcesz usmazy¢ delikatne sktadniki lub dania z nadzieniem lub

&

©ONo O

©

farszem.
Waga Temperatura Czas
Menu referencyjna domysina ) Wstrzgsnac
g (min)
(@) (C)

Frytki 300-600 200 22 1-2
Kurczak 1200-1500 200 40 Flip
Stek 300-500 200 20 Flip
Warzywa 300-500 170 15 Flip
Grill 300-900 200 25 Flip
Ryby 300-500 190 12 Flip
rozmrazanie 300-500 80 15
Tarta 300-500 190 16
jajeczna
Ciasto 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10
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Uwaga 1: Jesli rozpoczynasz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu

przygotowania.

Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydzielaé dym i zapach, co jest zjawiskiem normalnym.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani $ciernych materiatéw czyszczacych do
czyszczenia pojemnika i kratki do smazenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.
Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostaw urzgdzenie do ostygniecia.
Uwaga: Wyjmij pojemnik, aby frytkownica szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng strone urzadzenia wilgotng szmatka.

3. Wyczys¢ pojemniki za pomocg cieptej wody, odrobiny ptynu do mycia naczyn i niesciernej gabki.
Mozesz uzy¢ ptynu odttuszczajgcego, aby usung¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.
Wskazéwka: Jesli brud przywart do pétki (kratki) lub dna pojemnika, napetnij pojemnik gorgca
woda i odrobing ptynu do mycia naczyn. Umiesc¢ kratke do smazenia w pojemniku i pozwol, aby
pojemnik i kratka do smazenia namoczyty sie przez okoto 10 minut.

4. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia za pomoca gorgcej wody i ggbki niescierne;.

5. Wyczysc¢ element grzewczy za pomocg szczotki do czyszczenia, aby usungé wszelkie

pozostatosci jedzenia.

Rozwigzywanie probleméw

do sieci elektrycznej.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
- . Urzgdzenie nie jest podtgczone POd.*q.CZ wtyczke _prz_ewodu
Urzadzenie nie dziata. zasilajgcego do uziemionego

gniazdka elektrycznego.

Sktadniki smazone za
pomocg frytkownicy
powietrznej nie sg
gotowe.

Nadmierna ilos¢ sktadnikéw lub
sktadniki sg zbyt duze.

Napetnij pojemnik sugerowang iloscig
sktadnikéw (o zalecanej wielkosci).

Temperatura jest zbyt niska.

Wyreguluj odpowiednio temperature.

Urzadzenie nie zostato
wstepnie rozgrzane.

Ustawi¢ czas na wymagany czas
przygotowywania.

Sktadniki sg smazone
nierébwnomiernie.

Niektére rodzaje sktadnikow
wymagajg wstrzasniecia w
potowie czasu przygotowania.

Skfadniki, ktére lezg na sobie lub w
poprzek siebie (np. frytki), wymagajg
wstrzg$niecia w potowie czasu
przygotowania.

Smazone przekaski nie
sg chrupigce po wyjsciu
z frytkownicy.

Uzywaj rodzaju przekgsek
przeznaczonych do
przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Uzyj przekasek do przygotowywania
w piekarniku lub lekko posmaruj je
olejem, aby uzyskaC¢ bardziej
chrupigcy efekt.

Nie mozna prawidtowo
wsuna¢ pojemnika do
urzadzenia.

Zbyt duza ilo$¢ sktadnikow w
naczyniu.

Nie nalezy napetnia¢ pojemnik poza
wskazanie MAX.

Pojemnik nie zostat prawidtowo
umieszczony w urzgdzeniu.

Wepchnij pojemnik w doét do
urzgdzenia, az ustyszysz klikniecie.

Z urzagdzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Gotowanie ttustych sktadnikow.

Podczas gotowania tlustych
sktadnikdw do garnka wycieka duza
ilos¢ oleju. Z oleju wydobywa sie biaty
dym, a garnek moze nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu
na dziatanie urzadzenia ani na efekt
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Swieze frytki sg
smazone
nierébwnomiernie.

koncowy.
Pojemnik nie zostat Biaty dyr_n j_es: spowodowa:n_y
wyczyszczony po  ostatnim nagrzewaniem sig t uszczu na pa?e.nl.
- Upewnij sig, ze prawidlowo czyscisz
gotowaniu. . . . .
pojemnik po kazdym uzyciu.
Nie uzyto odpowiedniego Uzyj Swiezych ziemniakoéw i upewnij

rodzaju ziemniakow.

sie, ze pozostajg twarde podczas
gotowania.

Nie optukano odpowiednio
pateczek ziemniaczanych przed
gotowaniem.

Optucz odpowiednio pateczki
ziemniaczane, aby usung¢ skrobie z
zewnetrznej strony pateczek.

Swieze frytki nie sg

Chrupkos¢ frytek zalezy od

Upewnij sig, ze prawidtowo osuszasz
pateczki ziemniaczane.

Pokréj pateczki ziemniaczane na
mniejsze  kawaltki, aby uzyskacé

chrupigce. ilosci oleju i wody w frytkach. bardziej chrupigey efekt.
Posmaruj troche olejem, aby uzyskac¢
bardziej chrupigcy rezultat.
UTYLIZACJA

Opakowanie zostato wykonane z materiatow przyjaznych dla srodowiska, ktére mozna
przetwarzag¢, utylizowac lub zniszczyé bez narazania srodowiska na niebezpieczenstwa. W
tym celu materialy opakowaniowe zostaty odpowiednio oznaczone.

PRAWIDLOWE USUWANIE WYSLUZONEGO URZADZENIA

Zakazane jest umieszczanie zuzytego sprzetu tgcznie
z innymi odpadami.
Symbol przekreslonego kotowego kontenera na odpady umieszczony na sprzecie
lub jego opakowaniu wskazuje na to, ze sprzetu nie nalezy traktowac jak zwyktego
odpadu komunalnego. Sprzet nalezy odda¢ do autoryzowanego punktu zbidrki i
przetwarzania zuzytych urzgdzen elektrycznych i elektronicznych.

Z uwagi na znajdujace sie w sprzecie substancje i jego czesci sktadowe, wyrzucajgc

zuzyty sprzet elektryczny lub elektroniczny do kontenera na odpady komunalne
stwarzasz zagrozenie dla zdrowia i Srodowiska. Prawidtowa utylizacja sprzetu pozwoli zapobiec
niekorzystnemu wptywowi na $rodowisko i zdrowie ludzi, ktére miatoby miejsce w przypadku
nieprawidfowej utylizacji produktu. Segregujac i przekazujgc do odzysku, recyklingu oraz utylizacji
zuzyty sprzet chronisz ludzkie zdrowie oraz $rodowisko przed zanieczyszczeniem i skazeniem,
przyczyniasz sie do zmniejszenia stopnia wykorzystania zasobow naturalnych oraz obnizenia kosztow

produkcji nowego sprzetu.

Aby uzyska¢ szczegoétowe informacje na temat usuwania i przetwarzania sprzetu, prosze
skontaktowac sig z odpowiednig jednostkg samorzadu lokalnego odpowiedzialng za zarzgdzanie
odpadami, przedsigbiorstwem utylizacji odpadéw lub punktem handlowym, w ktérym sprzet zostat

zakupiony.

GWARANCJA | NAPRAWA

Aby uzyska¢ wigcej informacji lub w razie problemoéw prosze skontaktowa¢ sie z centrum obstugi
klienta Hisense w swoim kraju (numery telefonéw sg podane w miedzynarodowej gwaranc;ji). Jesli w
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danym kraju brakuje takiego centrum, prosze skontaktowac sie z lokalnym dystrybutorem lub dziatem
matych artykutéw gospodarstwa domowego Hisense.

Wytacznie do uzytku osobistego!
-
Hisense

ZYCZY DUZO PRZYJEMNOSCI W CZASIE KORZYSTANIA Z
URZADZENIA.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian.
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BaxHble npepynpexaneHus no 6e3onacHocTun

Mepea ncnonb3oBaHuem anGopa BHUMaTe/IbHO O3HAaKOMbTeChb C MHCprKuMeVI no
JKcnnyaTtauun.

1. CoXpaHuTe JaHHY0 MHCTPYKLMIO NO SKCMTyaTaLuy, rapaHTUMHBIA TasoH, Yek 0
MOKYyrKe ToBapa U, XenaTenbHo, yNakoBKy Ans AanbHEALero Ncrorb3oBaHus.

2. He norpyxaite kopnyc npubopa ¢ 311eKTPOKOMNOHEHTaMM 1 HarpeBaTenbHble
3NeMeHTbI B BOAY ¥ APYTYI0 XUOKOCTb, HE MOWTE Nof CTpyeit Bodpbl.

3. Cnegunte, utobbl BHYTPL Nprbopa He nonagana Boga v Apyrne XuakocTh BO
nsbexaHune ygapa anekTpuyeckuM TOKOM.

4. Bo n3bexaHne KoHTaKTa C HarpeBatoLLMMK arieMeHTami BCeraa Knaaute
NPOAYKTbI 47151 KapKn B KOP3NHY.

5. 3anpeLLyaeTcs 3akpbiBaTb OTBEPCTUSA 4115 0TBOAA U 3abopa Bo3ayxa BO BpeMs
pabotbl npubopa.

6. 3anpeLyaeTcs HanMBaTb Macno Ha NPOTUBEHb BO 3bexaHWe BO3ropaHus.

7. He npukacaiTech K BHELUHUM NOBEPXHOCTAM BO BpeMst paboTbl npubopa.

8. Mepen nogknoyeHnem npubopa k anekTpoceTn yoeamTech, YTo ykasaHHbIe Ha
HEM 3neKTponapaMeTpbl COOTBETCTBYET NapameTpam MECTHOM 3MeKTPOCETH.

9. He nonb3yiTech Npubopom, ecrim CETEBOW LUHYP, BUNKA 1 Apyrie AeTanm
npnbopa NoBpeXaEHSI.

10. 3aMeHy CETEBOrO LUHYpa MOXeT NPOWU3BOAUTL TOMBKO CneLuanicT CepBUCHOrO
LieHTpa.

11. [lonyckaeTcs nucnonb3oBaHue npubopa 4eTbMu CTapLue BOCbMU NET W ogbMu
C OrpaHW4eHHbIMU PU3NYECKUMU, ABUraTENbHBIMIA U NCUXUYECKUMM
CNOcoBHOCTAMM, @ TaKkkKe NIOAbMM, HE UMEIOLLMMM JOCTATOYHOrO OMbiTa Uiu
3HaHWN Ans ero UCNoNb30BaHWS, TOMbKO NO4 NPUCMOTPOM UK €CI OHK Bbinu
0Byy4eHbl NONb30BaHMIO NPUBOPOM 1 OCO3HAKT BO3MOXHYO OMaCHOCTb,
CBSI3aHHYH0 C HeNpaBWUIbHON akcnnyaTtauuen npubopa. KoHTponupyinTe
NpOLECC MCNonb30BaHus npubopa AeTbMuW U cneauTte, YToObl AETU HE Urpanu C
npubopom. [letn mnagLue BoCbMU NET MOTYT OYMLLATb U OCYLLECTBNATH
obcnyxwusaHue npubopa ToNbLKO NOA NPUCMOTPOM!

12. Cnegute, YToBbl CETEBOWN LUHYP HE Kacancs ropsvnx NoBEPXHOCTEN.

13. He BCTaBnsnTe BUIKY CETEBOTO LWIHYpa B PO3ETKY U He NpuUKkacanTech K naHesnu
ynpaBneH1s MOKPbIMU pyKamu.

14. [NogkntovanTe npubOp TOMbKO K 3a3eMneHHoN po3eTke. Ybeantecs, 4to
ceTeBasl BUIKa NpaBuibHO BCTaBMNEHa B PO3ETKY 3N1EKTPOCETM.

15. 3anpeLlaeTcs NoaknoyaTb Npubop K BHELIHEMY TalMepy U cUcTeME
AWCTaHLMOHHOTO yNpaBeHus.

16. He cTaBbTe npnbop Ha Nerko BocnnamMeHsIoWmecs Matepuans! (CkaTepTb U
3aHaBECKM) U PSAOM C HUMM.
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17. He cTaBbTe npubop psaoM Co CTEHOM U APYTMMK YCTPOCTBAMM.
PacctosiHue mexay 3agHen, BepxHer 1 60KOBbIMY NaHensmu npubopa u
APYrMy NOBEPXHOCTSAMU JOIHKHO COCTaBNAThL He MeHee 10 caHTumeTpoB. He
KnaguTe Ha npubop Kakue-nmbo npeameTb.

18. He ncnonbayite npubop Ans Lenen, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B AaHHOM
WHCTPYKLMM.

19. He ocTaBnsinTe pabotatowmin npubop 6e3 npucmortpa.

20. Bo Bpems NpuroToBEHNS C MOMOLLbIO FOPSYEro BO3AyXa U3 0TBEPCTUN 1S
0TBOZJA BO34yXa BbIXOAMT nap. He nogHoOCKUTe pyku M IULO K 3TUM OTBEPCTUSM.
Takke ocTeperanTech ropsyero napa 1 Bo3ayxa npy U3BIEYEHUM NpOTUBHS U3
npubopa.

21. Bo Bpems paboTbl BHELHWE NOBEPXHOCTM Npubopa MOryT HarpeBaThCs.

22. [Npy NOsSIBNEHUM AbIMa HEMEANEHHO OTKMoumMTe Npubop. [loxantecs, noka AbiM
He nepecTaHeT BbIXOAMUTb, NPEXAEe YeM BbIHUMATL NPOTHBEHb U3 npubopa.

23. lNocTtaBbTe Npubop Ha TBEpAYH, POBHYO MOBEPXHOCTb.

24. [Mpubop npegHasHayeH TOMbKO 415 AOMALLHEr0 UCMOMb30BaHUs B
CTaHgapTHbIX ycrosusx. Mpnbop He NpegHasHaveH Ans UCMonb30BaHMS B
TaKWUX YCNOBUSX 3KCMIyaTaumm, kak obeeHHbIe 30HbI B MarasuHax, oucax,
CEMbCKOXO3AMCTBEHHbIX MOMELLEHUSX 1 APYTX NPOU3BOACTBEHHBIX YCNOBUSIX.
Takke npubop He NpegHasHayYeH Ans UCMONb30BaHNS KNWEHTaMK B OTeNsX,
MOTENSX, MecTax Hourera u 3aBTpaka, a Takke B ApYrix MecTax NpoXuBaHus.

25. B cnyyae HapyLweHns npaBun MCnonb3oBaHus npubopa, npu ero
MCMONb30BaHNN B kKa4eCTBE NPOECCHOHANBHOTO UK
nonynpogeccuoHanbHoro 060pyaoBaHus, a Takke npu HapyLWeHUW npaBus
[aHHOTO PYKOBOACTBA rapaHTUiHbIe 06513aTenbCTBa YTPaYMUBaKOT CBOK CUMY, U
B 9TOM Cry4ae KomnaHus Hisense He HEeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a kakoi Obl TO
HW BbINO NPUYMHEHHBIN YLLEepO.

26. [Ins npoBepKu 1 pemoHTa npubopa cneayeT obpaliaTbCs TONMbKO B
aBTOPM30BaHHbIN CePBUCHbIN LieHTp Hisense.

27. He nblTanTech BbINOMHATL PEMOHT Npubopa caMOCTOATENBHO, TaK Kak npu
9TOM rapaHTUiHble 0653aTenbCTBa YyTPAuMBaIOT CBOIO CUITY.

28. lNocne 3aBepLueHns paboTbl OTKMOYUTE NPUBOP OT PO3ETKM ANEKTPOCET!.

29. MMpexae yem oumnwats Npubop unm ybupatb ero Ha XpaHeHue, fainTe emy
OCTbITb OKOMO 30 MUHYT.

30. [MpogyKTbl, KOTOPbIE rOTOBATCA B NpUbOpPe, AOMKHbI BbITb 30M10TUCTO-XKENTOrO,
a He TeMHOTO UK KOPUYHEBOTO LiBeTa. [logropeBLumne 0CTaTKv MW crnegyeT
yaanuTb. He obxapuaiTe ceexui kaptodens npu Temnepatype Bbiwe 180°C
(4T06bI MUHUMU3MPOBATL 0Bpa3oBaHKe akpunamuaa).

[aHHbIN NpMGop MapkupoBaH B cooTBeTCcTBUU ¢ EBponenickon gupektuBon 2012/19/EU no
obpalleHnIo C 0TX0AaMM OT 3NEKTPUYECKOro U ANeKTPOHHOro o6opyaoBaHus (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). laHHas AupeKTMBa onpeaensieT Tpe6oBaHusA no c6opy u
YTUNM3aLuumM OTXOAOB 3NEKTPUYECKOro U INIEKTPOHHOIo 060pyAOBaHMUS, AeNCTBYOLME BO BCEX

cTpaHax EC.
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MoaknoyeHne K aneKTpoceTu

Mpunbop npegHasHayeH Ans NOAKMHYEHUS K MPaBUMbHO YCTaHOBMNEHHOW po3eTke 220-240 V ~ 50-
60 Hz I'u,.

OnucaHue npubopa

1. KopauHa
2. Pewertka
3. Tpwnbop
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MoproToBKa K nepBomMy MCnoJib3oBaHUKO

1. YpanuTte Bclo ynakoBky ¢ npubopa.

2. Ypanute ¢ npubopa Bce STUKETKU U HaKNenku.

3. TwartenbHO BLIMOMTE PELLETKY U KOP3UHY ropsider BoAon, He6OoNbLUMM KONMMYECTBOM MOLLIENO
cpeacTea n HeabpasmBHOWM ryGKoOWA.

4. MNpoTpuTe BHYTPEHHUE ¥ BHELUHNE NOBEPXHOCTM Npubopa BrnaxHOW TKaHbHo.

OTa cpuTiopHULa roToBUT 6€3 Macna, TOMNbKO C NMOMOLLLIO ropsidero Bo3ayxa. He HanonHsnte
KOP3WHY MacroM W KNPOM A5 XapKu.

Mpumeyanwe. Mpy nepeom Harpese NPUGOP MOXET BbIAENATb HEMHOMO AbiMa Unu 3anax. ATo
XapaKTepHOo Ansi MHOMMX HarpeBaTernbHbIX NPUBOPOB U He BRKSET Ha ux 6e3onacHoCTb.

MopgroTroBka npu6opa k padboTe

1. YctaHoBWTe NpnBOp Ha YCTOMYMBYIO Y POBHYHO FOPU3OHTarIbHYIO MOBEPXHOCTb.

He pasmelyante npubop Ha HETEPMOCTOIKONM NOBEPXHOCTU.

2. YcTaHoBUTE peLLETKY B KOP3UHY.

He HanonHsanTe KOP3UHY MacroM Unu ApPYron XXMAKOCThIO.

He Knagute HUKakue npegmMeTbl Ha npvlﬁop, TaK KaK 3TO MOXeT NpenATCTBOBaTb UMPKynaunun
BO3AyXa M NOBMUATb Ha pe3ynLTaT NPUroToBNEeHUA.

Ucnonb3oBaHue npubopa

1 MopxnioynTe BUIKY CETEBOrO LUHYPa K 3a3€MITEHHON PO3eTKe.

2. AkKypaTHO u3Bnekute KopavHy 13 npubopa (puc. 2).

3. [lNonoxwTe NPoAyKThl HA peLUeTKy.

4. YcTtaHoBuTe KOpP3WHY 0bpaTHO B Npnbop.
3anpeluaeTcs UCrnonbL30BaTh KOP3VMHY O€3 YCTaHOBNEHHOW PELLETKM.
BHumanue! He npukacantech k KOp3vHe BO BPeMs U HEKOTOPOE BPeMs Nocre NpUroToBneHns, Tak
Kak oHa CUNMbHO HarpesaeTcsl. [lepXuTe KOpP3uHY TOMbKO 3a PyuKYy.

5. YcraHoBuTe BpeMsi NPpUroTOBMEHUs ANs BbIGpaHHOro Tuna npogdykra (cM. pasgen «Tabnvua
NPYMEPHOro BpEMEHN 1 TemnepaTypbl NPUrOTOBIIEHNS»).

6. TMo ncteveHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHW NPUTOTOBMNEHUSA pa3faeTcsl 3ByKOBOW curHan. Mssnekute
KOp3WHy 13 npubopa.
Mopackaska. Bo BpeMsi NpUroToBRNEHNA MOXHO perynupoBaTh TemnepaTtypy 1 Bpemsi
NPUroTOBIIEHUSI B COOTBETCTBMM CO CBOMMW NPEAMNOYTEHNSMU.

7. TpoBepbTe, roToBbI N NPOAYKTHI.
Ecnu npogykTbl He ycnenu NpuMroToBUTLCS, BCTaBbTE KOP3UHY 0BpaTHO B MpMbBop 1 ycTaHoBUTE
Tanmep eLle Ha HECKOMbKO MUHYT.

8.  UYTtoObl BbIHYTb MPOAYKTLI, U3BMEKNTE KOP3WHY M3 Npubopa 1 noctaBbTe Ha NMOACTABKY.
He nepeBopaunBaiite KOP3nHY, Tak kak Macno, cobpasLueecst Ha AHE KOP3WHbI, MOXET NonacTb Ha
NPOAYKTHI.
Kop3anHa 1 npoaykTbl ropsyve. B 3aB1ucMMOCTM OT Tvna rotoBALLErocs NpogykTa ns yaliy MoxeT
BbIXOAMUTb Map.

9. [nsA nepeknapblBaHWsA NPOAYKTOB Ha Tapenky UCMonb3ynTe NOAXOASLLME NPUHAANEXHOCTU.

Mocne NpuroToBneHns ofHON NopLuM NpUbop CHOBAa rOTOB K MPUrOTOBMEHWIO CrEAYIOLLEN NMOPLUN.
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OnucaHue naHenm ynpaBrneHus

‘%e ,.;‘; °
«? —

Chicken Steak Veggies Grill

4 o4, 4

. O

Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

°
.9 _©_0 o 0

KHonka 1 (I) — KHOIMKa nuTaHus

Mocne npaBunbHOM YCTaHOBKM KOP3UHbI B NpUBOp 3aropaeTcst KHomka nuTaHus. MNpu HaxaTum Ha KHOMKY
nutanma (0,5 cekyHabl) N0 ymonuyaHuWio — ycTaHaBnuBaeTca Temnepatypa 200°C, Bpems
npurotosneHns — 15 MUHYT. HaxkmMute KHOMKY nuTaHus ewe pas, 4Tobbl 3anycTuUTb MPUroTOBMEHME.
HaxxmuTe KHOMKy NUTaHusa 1 yaepXxveanTe 2 ceKyHAbl, YTOObI MOMHOCTLIO BbIKMIOYUTL NPMBop BO BpeMs
npuroToBnexusi. Bce nHamkaTopbl NoracHyT, U BEHTUNSITOP nepecTaHeT paboTtaTb.

MpumeyaHve. Bo Bpemsi NpUroTOBMEHUSI HaXMWUTE KHOMKY, 4TOObl MPUOCTAHOBUTb WM BO30OHOBUTHL
NpUroToBIeHMe.

KHonka 2 £ _ KHOMKa MOACBETKN

MpW HaxaTuM Ha KHOMKY BKKOYaeTcs noaceeTka. ECnv CHoBa HaxaTb KHOMKY, NOACBETKA BbIKITIOYUTCS.
Ecnu He NpOM3BOAUTb HUKAKWX [ECTBUA B TEUYEHWe OfHOIM MWHYThI, MOACBETKA aBTOMATUYECKM
BbIKITIOYAETCSI.

KHornka 3 = — kHOMKa nporpamm

Haxumaiite kHomky, 4tobbl mepekniodatbes Mexay 10 nporpaMmamu ¢ HauGoriee MoOMynsipHbIMMI
6niogamu. Mocne BbiGopa MporpaMMbl OHa aBTOMATMYECKW 3arycKaeTcs C MPeayCTaHOBMNEeHHbIMU
napaMeTpaMu BpEMeHU 1 TeMneparypbi.

Kxonka 4 V' v kHomka 5 #"\ — KHOMKM perynm1poBKiM TEeMNepaTyphl 1 BpeMeHu

Krorkn V' 1 /\ ucronbaylotcsi Ans yBenuyeHns unm YMeHbLUEHUs1 TeMnepaTypbl U BpeMeHu
npurotoBrneHusi. OQHO HaXaTue MeHsIeT BpeMsl Ha ogHYy MUHYTY. Ecnv KHOMKY HaxaTb W yaepXvBaTb,
3HavyeHve OyaeT MeHATbCs ObicTpee. [lvanasoH HacTpouikm Bpemenu: 1-60 muHyT. OpgHO HaxaTtue
MeHsieT Temnepatypy Ha 5°C. Ecnu KHOMKy HaxaTb 1 yAepXXunBaTtb, 3Ha4eHve OyaeT MeHATLCS BbicTpee.
[unana3soH HacTpoiiku TemnepaTypbl: 80°C—200°C.

Knonka 6 ®|& — KHOrKa Bblbopa TemnepaTtypbl/BpeMeHn
Haxumaiite KHOMKy, 4TOObl MepeKnioyaTbCs Mexay HacTPOMKOWN TeMnepaTypbl U BPDEMEHN.

WHavkaTopbl 7 1 8 — UHAUKATOPbLI TEMMNEepaTypbl U BpeMeHU

[vcnnen 9 — gucnnen TemnepaTypbl U BpeMEHN
3Hauku n kHonku nporpamMm 10—-19 — 3Hauku nporpamm
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Ta6nuua npMmMepHOro BpeMeHU U TemnepaTypbl NPUroToBeHUs

B Tabnuue HWxe npuBeaeHbl OCHOBHbBIE HACTPOMKY ANs NPUrOTOBMNEHNS Pa3fMYHbIX MPOOYKTOB.
Mpumeyanwue. MoMHWTE, YTO NPUBEAEHHbIE HACTPOWKM OPUEHTUPOBOYHBIE. B 3aBucMMOCTM OT
pasmepa, hopmMbl U PUPMbI-NPOU3BOAUTENSI MTPOAYKTOB MOXET NOTPE6OBATLCS U3MEHEHNE HACTPOEK.
TexHonorusi 6bicTporo 06ayBa MrHOBEHHO HarpeBaeT BO3ayx BHyTpu npubopa, noaTomy
KpaTKOBpEMEHHOE U3BneYeHne Kop3nHbl 13 Npubopa NpakTUYeckn He HapyLIaeT nNpoLecc

NPUroTOBMNEHMUS.

CoseTbl

1. Hebonblume Kyco4ku NpoayKTOB roTOBATCS ObICTPee, YeM KpyMnHbIe.

2. bornbluoe KonMYecTBo NPOAYKTOB rOTOBUTCS HEMHOIO JoSbliue, HeGonbLIoe KONUMYecTBO
NpOAYKTOB — HEMHOro bbicTpee.

3. BcrpsixuBaHue nomoraeT HebOnbLUMM NPOAYKTaM Nyylle roToBUTLCS M NPeaoTBpaLLaeT ux
HepaBHOMepHOe obXapvBaHue.

4. [ns nony4YeHusi XpyCTALLEen Kopoykn obaBbTe HEMHOMO Macna Ha Cbipoi kapTodernsb.
O6xapviBanTe NpoayKTbl B a3popuUTIOPHULIE B TEHYEHME HECKOMBKUX MUHYT nocrne fobasneHus
mMacna.

5. He rotoBbTe B a3podpUTIOPHULIE XKMPHbIE NPOAYKTbI, HAMPUMEP, COCUCKM.

6. bBnoga, KOTopble MOXHO NPUrOTOBUTL B AYXOBOM LKAy, MOXHO NPUroTOBUTL U B
aspodpuTiopHuLie.

7. OnTumanbHOEe KONMMYEeCTBO AMsi MPUrOTOBIIEHMS XPYCTALLEro kaptodens dpu coctaBnsaeT
500 rpammoB.

8. Vcnonb3ayiTe rotoBoe TecTo, YToObl BbICTPO 1 NEerko NPUroToBUTL 3aKyCKW C HAa4YMHKOW. [oTOBOE
TecTo TaKke TpebyeT MeHbLUe BpeMeHN ANns NPUroToBMEHNs, YeM AOMaLLHee.

9. Ecnu Bbl XOTUTE UCNeYb NUPOT UMK KULWL UNU 3anedb AenukaTHble NpoayKTbl unv 6noga ¢

HauMHKOI UK chapluem, NnocTaBbTe POPMY A BbINEYKM B KOP3UHY a3pOPUTIOPHULLbI.

Tem-pa no
Bpemsi | Heobxogumo
Mporpamma Bec (r) yMOn4YaHuo
C) (MuH.) BCTPAXHYTb
KapTtodens cdpu 300-600 200 22 1-2
Kypuua 1200-1500 200 40 Flip
Msco 300-500 200 20 Flip
OsBoLum 300-500 170 15 Flip
Mpunb 300-900 200 25 Flip
Pbiba 300-500 190 12 Flip
PasmopaxuBaHue 300-500 80 15
AnyHbIN Nupor 300-500 190 16
Mupor 100-300 180 12
Muuua 100-300 200 10
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MpumeyaHne 1. JobaBbTe 3 MUHYTHI KO BPEMEHW NPUTOTOBIEHWS, ECINM NPUBOP ELLE HE NPOrpeT.
Mpun nepBom vcnonb3oBaHUM Npubopa MOXeT NOSBUTLCA AbIM MK 3anax. OTO HOPMarnbHOE SBNEHWE.

Oumnctka

Ouuwarite npubop nocne Kaxaoro UCronb30BaHus.

He ucnonb3ayinte meTannuyeckne KyxoHHble MPUHAANEXHOCTU N abpasnBHbIE YUCTSALLME CpeacTBa

Ans OYUCTKN KOP3WH M PELLETOK, TaK Kak 3TO MOXET NOBPEAUTb aHTUMPUrapHoe NoKpbITUE.

1.  BbIHbTe BUNKy 13 po3eTkv 1 Aante Nnpubopy ocTbITb.
MpumevaHnwue. M3BneknTe KOP3nHbl, 4TOOLI aapodpuTiopHULLA BbiCTpee ocTbina.

2. [poTupalitTe BHELLUHWE NOBEPXHOCTM NpMbopa BNaXHOM TKaHbIO.

3. Movite KOp3uHbI ropsiyein Boaom, HebombLLIMM KONMYECTBOM MOIOLLEro CpeacTBa 1 HeabpasusHoM

ry6kom.

[nA yaaneHnsa ocTaTKkoB rpsisan MOXHO UCMOMb30BaTh Xuakoe obesxvpuBsatoLLee CpeacTso.

CoseT. Ecnu Ha pelueTke nnm gHe KOP3nHbI CTOVKME 3arps3HeHns, HanoSTHUTE KOP3WNHY ropsyen

BOJOW 1 HEGONbLUMM KONMYECTBOM MOIOLLLEro cpeacTaa. lNomecTuTe peLeTky B KOP3VHY U

ocTaBbTe 3aMayvBaTbes Ha 10 MUHYT.
4.  OuuwanTe BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb Npmbopa ropsyen Bogow u HeabpasvBHOW rybKon.
5. OuuwanTe HarpeBaTesbHbIN 3NIEMEHT OT OCTaTKOB MULLIM C MOMOLLIbIO LLIETKM.

YcTpaHeHne HeuncnpaBHOCTEN

HewncnpaBHocTb

Bo3moxHasa npuunHa

PewweHne

Mpu6op He paboTaer.

Mpubop He noakryeH k
3NeKTPOCeTU.

BcTaBbTe BUKY LHYPa NUTaHNS B
3a3eMMNeHHYI0 PO3ETKY 3I1EKTPOCETH.

MpoaykTbl He
NPUroTOBUMNUCH.

B KOpP3UHY MOMELLIEHO CIIULLKOM
6OonbLLOE KONUYECTBO NPOAYKTOB.

[o6aBnsiiTe B KOP3NHY pekoMeHayemoe
KONIMYeCTBO NPOAYKTOB (PEKOMeHAyeMoro
pa3smepa).

YcTaHOBMEHa CIMLIKOM HU3Kast
TeMneparypa.

OTperynupyiTe Temnepatypy
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3oM.

Mpubop He Gbln NpeaBapUTENbHO
pasorper.

[NloGaBbTe BpEMS K peKOMeHAyeMomy
BPEMEHW NPUTrOTOBIIEHNSI.

MpoayKTbl HepaBHOMEPHO
NPUrOTOBMEHSbI.

HekoTopble BUAbI MPOAYKTOB HYXHO
BCTPSIXHYTb MO UCTEYEHUN
NOMNOBWHbI BPEMEHN
NPUroTOBNEHMS.

MpoayKTbl, KOTOpbIe Nnexat Apyr Ha Apyre
(Hanpumep, kapTodens hpw),
HeobXoAMMO BCTPSIXMBATbL MO NPOLIECTBUN
NOMOBWHbI BPEMEHW NMPUTOTOBNEHMS.

npO,El,yKTI:-I He nony4unucb
XpycTAwmnMm nocne
NPUroToBneHusa.

Mcnonb3oBaH TUN NPOAYKTOB,
paccunTaHHbIVi Ha NPUrOTOBMEHNE B
06bI4YHOW pUTIOPHMLIE.

Cnerka cMaxbTe npoAyKTbl Macriom ans
nony4yeHunsa xpycmu.l,eﬁ KOPO4KN.

He ynaetcsi npaBunbHoO
BCTaBUTb KOP3UHY B
npubop.

CIMLLKOM MHOTO NPOAYKTOB B
KOp3uHe.

He 3anonHsiTe KOp3nHy Bbillie OTMETKU
MAX.

KopauHa HenpasuribHO
ycTaHoBneHa B npubope.

MoTtanuTte KOP31HY BHU3 [0 LUenyKa.

M3 npnbopa Bbixoaunt
Genbiit abiM.

[OTOBSATCS XMpHbIE NPOAYKTHI.

Mpun NpUroToBNEHUM XNPHBIX NPOAYKTOB B
KOP3UHY cTekaeT 6onbLuoe KonM4yecTBo
macna. Macno BbiaenseT 6enbii AbiM, a
KOp3MHa MOXET HarpeBaTbCsi CUnbHee,
Yem 06bI4HO. DTO He BnusieT Ha paboTy
npvbopa v peaynsTaT NPUroTOBIIEHNS.

KopanHa He 6bIna nombliTa nocne
nocnenHero NpUroToBrieHUs.

Benblii AbIM BbI3BaH HAarpeBOM Xupa B
KOp3vHe. MpaBUbHO OYMLLANTE KOP3UHY
nocrne KaXkaoro 1Cnonb30oBaHusi.

Kaptodens dpu obxapeH

Vcnonb3oBaH HeNpaBwUilbHLIN COPT

Vcnonb3yiTe cBeXu KapTodens 1
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HepaBHOMEpPHO. kapTodensi. cneauTe, YToGbl OH OCTaBarncs TBepabiM
BO BpEMSI NPUTOTOBMEHWS.
HapesaHHblin kapTodens He Gbin TwarenbHO NPOMOWTE Hape3aHHbI
TLLaTeNbHO NPOMBIT Nepes KapToderns, YToObl CMbITb C HETO
NPUroTOBNEHUEM. Kpaxman.

O6s13aTenbHO TLaTenbHo obeyLnTe
HapesaHHbIN kapTodensb.

Hackornbko XpycTsilyum nonyyaercsi Hapexbte kapTodens HeGonbLummm
Kaptodenb dpu He pycraly Y p pTod

o kapTodenb ¢pu, 3aBUCUT OT nanoykamu, 4Tobbl OH nony4uncs Gonee
XPYCTALLMIA nocne
KonuyecTBa mMacrna v Bofbl B XPYCTSALLMUM.
NPUroTOBMEHMSI.
kapTodpene. CwmaxbTe kapTodens Hebonbwmnm

KONMYeCTBOM Macna, 4Tobbl OH
nonyyuncsi Gonee XpycTsimm.

Okpyxarowaa cpega

[Mocne okoH4aHus cpoka cnyx0Obl He BbibpackiBariTe Npubop BMecTe ¢ ObIToBbIMU OTXo4amu. Mepepavite
€ro B Creumanu3mpoBaHHbIi MyHKT AN JanbHenwen yTunusaumm. 3TM Bbl NTOMOXETE 3almUTUTb
OKPY>XaloLLlyto cpeay.

FapaHTuﬂ n cepsuc

[N nonyyYeHnst AONOMHUTENBbHOW MHpOPMaLIMK UNK B Cly4ae BO3HUKHOBEHUS Npobriem obpatuteck B
LleHTp nogaepxku nonb3oBatenei (Homep TenedoHa ykasaH B rapaHTUNHLIX 0ba3aTenbcTeax). Agpeca u
TenedOoHbl aBTOPU30BaHHbLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB yKasaHbl B bpoLutope «apaHTuiiHble obs3aTenscTea» unm

B rapaHTUHOM TarioHe.

TonbKo Ans AOMALUHEro Ncnonb3oBaHus!
Nmmoprep: OO0 «l'opense BT»

119180, Mocksa, Slkumanckas Hao., 4, cTp. 1

Hisense

XEJAET, YTOBbl NOJIb3OBAHUE NPUBEOPOM NJOCTABWUIIO BAM
yYOOBOJIbCTBUE!

Mpow3asoauTens ocTaBsnseT 3a coboii NPaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHUI!

107


https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Udhézime té réendésishme pér siguriné

Lexoni me kujdes udhézimet pér pérdorim para se té pérdorni pajisjen.

1.

2.

1.
12.

Ruani udhézimet, certifikatén e garancisé, faturén e pagesés dhe mundésisht
paketimin e pajisjes.

Mos e zhytni pajisjen me komponentét elektriké dhe elementét ngrohés né
leng dhe mos e shpélani nén ujé té rrjedhsheém.

Parandaloni ¢do hyrje té ujit ose léngu tjetér né pajisje pasi kjo mund té
shkaktojé goditje elektrike.

Gjithmoné vendosni ushgimin qé do té skuget né kosh né ményré qé té
shmangni kontaktin me elementét e ngrohjes.

Mos i mbuloni vrimat e hyrjes dhe daljes s€ ajrit gjaté funksionimit té pajisjes.
Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund té rezultojé né rrezik zjarri.

Mos prekni asnjé pjesé té brendshme té pajisjes gjaté funksionimit.

Para se té lidhni pajisjen me rrjetin elektrik, sigurohuni gé voltazhi i treguar né
pajisje té pérputhet me tensionin e rrjetit elektrik né shtépiné tua;.

Mos e pérdorni pajisjen nése priza, kordoni i energjisé ose ndonjé komponent
tietér éshté i démtuar.

Nése kordoni i energjisé éshté i démtuar, ai mund té zévendésohet vetém nga
Hisense, gendra e autorizuar e servisit dhe riparimit e Hisense, ose njé
profesionist i trajnuar né ményré té pérshtatshme.

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés 8 vjeg e lart dhe persona me
aftési té kufizuara fizike, shgisore ose mendore ose me mungesé pérvoje dhe
njohurish, nése u jepet mbikeéqyrje ose udhézime né lidhje me pérdorimin e
pajisjes né njé ményre té sigurt dhe ata i kuptojné rreziget e pérfshira.

Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbaijtja gé duhet té
béjé pérdoruesi nuk kryhet nga fémijét nése nuk jané mé té médhen; se 8 vje¢
dhe nuk mbikéqyren.

Mbajeni kordonin e energjisé larg sipérfageve té nxehta.

Mos e vendosni kabllin e energjisé né prizén e energjisé dhe mos pérdorni
panelin e kontrollit t& pajisjes nése duart tuaja jané té lagura.

Lidhni pajisjen vetém me njé prizé té tokézuar. Sigurohuni gé spina té futet né
ményré korrekte né prizé.

Kjo pajisje nuk mund té kontrollohet duke pérdorur njé kohématés té jashtém
ose njé sistem té vecanté telekomandimi.

Mos e vendosni pajisjen né ose afér njé materiali té ndezshém sig éshté njé
mbulesé tavoline ose perde.
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16.

17.
18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

Mos e vendosni pajisjen prané njé muri ose sipér pajisjeve té tjera. Sigurohuni
qé té keté té paktén 10 cm hapésiré prapa, prané dhe sipér pajisjes. Mos
vendosni asnjé objekt mbi pajisje.

Pérdorni pajisjen vetém pér géllimet e pérshkruara né kété manual.

Mos e lini pajisjen té funksionojé pa mbikéqyrje.

Gjaté skugjes me ajér té nxehté, avulli i nxehté lirohet pérmes vrimave té
daljes sé ajrit. Kujdesuni qé t€ mos afroheni shumé me gypat e daljes sé ajrit
me duar dhe fytyré. Kini kujdes gjithashtu gé té€ mos digjeni nga avulli kur higni
tiganin nga pajisja.

Gjaté funksionimit, sipérfaget e aksesueshme té pajisjes mund té nxehen.
Nése nga pajisja del tym i errét, menjéheré fikeni. Para se té higni tabakané
nga pajisja, prisni qé tymi té rrallohet.

Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té rrafshét dhe té géndrueshme.

Pajisja synohet vetém pér pérdorim normal shtépiak. Nuk synohet pér
pérdorim né mjedise té tilla si: aneks kuzhine né dygane/magazina, zyra, ferma
ose mjedise té tjera pune. Gjithashtu nuk synohet té pérdoret nga klientét né
dhomat e hoteleve, moteleve, godinave pér fietje dhe méngjes dhe institucione
té tjera qé ofrojné strehim.

Nése pajisja nuk pérdoret né ményreé korrekte ose, nése pérdoret pér géllime
profesionale ose gjysmé-profesionale ose né njé ményré qé nuk éshté né
pérputhje me kéto udhézime, garancia do té jeté e pavlefshme dhe Hisense
nuk do té jeté pérgjegjése pér asnjé dém gé do té rezultoje.

Pér inspektim ose riparim té pajisjes, kontaktoni njé gendér té autorizuar té
shérbimit Hisense.

Mos u pérpigni ta riparoni pajisjen veté pasi kjo do ta béjé garanciné té
pavlefshme.

Gjithmoné shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik pas pérdorimit.

Para se té mbani ose pastroni pajisjen, prisni qé ajo té ftohet pér rreth 30
minuta.

Sigurohuni gé ushgimi i gatuar né pajisje té keté njé ngjyré té arté dhe jo ngjyré
té errét ose kafe. Higni ¢do mbetje té ushqimit t€ djegur. Mos skugni patate né
temperaturé mbi 180°C (pér té zvogéluar formimin e akrilamideve).

Kjo pajisje éshté etiketuar né pérputhje me Direktivén Evropiane 2012/19/EC pér mbetjet e
pajisjeve elektrike dhe elektronike - WEEE. Direktiva specifikon kérkesat e zbatueshme pér
mbledhjen dhe administrimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe elektronike né té gjithé

Bashkimin Evropian.

Lidhje elektrike:

Pajisje mund té lidhet vetém me njé prize té pérshtatur pér 220-240 V ~ 50-60 Hz.
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Pérshkrim i pérgjithshém

1. Tenxhere pér skugje
2. Skara e skugjes
3. Pajisja
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Pérpara pérdorimit té parée

1. Higni té gjitha materialet e paketimit.

2. Higni ¢do ngijités ose etiketé nga pajisja.

3. Pastroni miré raftin dhe tenxheren me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.

4. Fshini pjesén e brendshme dhe té jashtme té pajisjes me njé lecké té njomé.

Kjo éshté njé fritezé pa vaj gé punon né ajér té nxehté. Mos e mbushni menjéheré tenxheren me vaj
apo yndyré pér skugje.

Vini re: Kur friteza me ajér té nxehet pér heré té paré, ajo mund té léshojé tym té lehté ose kutérbim.
Kjo éshté normale te shumé pajisje nxehése. Kjo nuk ndikon né siguriné e pajisjes suaj.

Pérgatitja e pajisjes pér pérdorim

3. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage t€ géndrueshme, horizontale dhe té njétrajtshme.
Mos e vendosni pajisjen né njé sipérfaqge jorezistente ndaj nxehtésisé.
4. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere

Mos e mbushni tenxheren me vaj apo ndonjé léng tjetér.

Mos vendosni asgjé mbi pajisje, sepse kjo mund té pengojé qarkullimin e ajrit dhe té ndikojé né
rezultatin e skugjes me ajér té nxehté.

Pérdorimi i pajisjes

1. Lidhni prizén e rrymés né njé prizé muri té tokézuar.

2. Térhigni me kujdes tenxheren nga friteza me ajér.

3. Vendosni pérbérésit né skaré.

4. Rivendosni tenxheren né fritezén me ajér.

Mos e pérdorni kurré tenxheren pa skarén e skugjes né té.

Kujdes: mos e prekni tenxheren gjaté pérdorimit ose pér njé kohé mé pas, pasi mund té jeté shumé e
nxehté. Mbani tenxheren vetém nga doreza.

5. Pércaktoni kohén e nevojshme té pérgatitjes pér llojin pérkatés té ushqimit (shihni seksionin
"Cilésimet" té kétij kapitulli).

6. Kur té dégjoni sinjalin, koha e vendosur e pérgatitjes ka kaluar. Nxirreni tenxheren nga pajisja.
Késhillé: temperaturén ose kohén gjaté pérdorimit, mund ta rregulloni sipas preferencave tuaja.

7. Kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Nése ushgimi nuk éshté gati, thjesht rivendosni tenxheren né pajisje dhe vendosni kohématésin pér
disa minuta shtesé.

8. Pér té hequr ushgimin, térhigni tenxheren nga friteza me ajér dhe vendoseni né njé kémbje.

Mos e ktheni tenxheren pérmbys, pasi vaiji i tepért gé éshté mbledhur né pjesén e poshtme té
tenxheres do té rriedhé mbi pérbérésit.

Si tenxherja ashtu edhe ushqgimi do té jené té nxehté. Né varési té llojit t&€ ushqimit né fritezén me ajér,
mund té dalé avull.

9. Pérdorni mjetet e duhura pér té transferuar ushqgimin né pjaté.

10. Pasi té gatuhet njé porcion ushqgimi, friteza me ajér do té jeté menjéheré gati pér té pérgatitur njé
porcion tjetér.
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Udhézimet e panelit té kontrollit

o ..
Y &N
Q. ’ '

Fries Chicken Steak Vveggies

.0,0 © 0 .0 0

mf | o>

& e
Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o ©o
& A\ \/°E°-,Q:° (')’

]

I
Tasti 1 O - Tasti i energjisé
Pasi tigani té vendoset si¢ duhet né njésiné kryesore, tasti i energjisé do té ndricohet. Shtypja e tastit
té energjisé pér 0.5 sekonda, do ta vendosé temperaturén e parazgjedhur té njésisé né 200, ndérsa
koha e gatimit do té vendoset né 15 minuta. Nése tasti i energjisé shtypet pérséri, do té fillojé procesi i
gatimit. Nése tasti i energjisé mbahet shtypur pér 2 sekonda, e gjithé pajisja do té& mbyllet gjaté gatimit.
Té gjitha dritat do té fiken dhe ventilatori do té ndalojé sé punuari.
Vini re: gjaté gatimit, mund ta prekni tastin pér t& ndaluar dhe rifilluar gatimin.

Tasti2 “v* - Tastiidrités

Me shtypjen e tastit té drités, do té ndizet drita.Nése e shtypni pérséri, drita do té fiket. Nése nuk ka
veprim, drita do té fiket pas njé minute.

Tasti 3 == - Tasti i paracaktimit

Nése pérzgjidhet tasti i paracakimit, do t&€ mund té lévizni népér 10 ushgimet mé té zgjedhura. Pasi té
pérzgjidhet, funksioni do té fillojé me kohén dhe temperaturén e paracaktuar té€ gatimit.

Tastet 4 \/dhe 5 /\ - Tastet e kontrollit t& kohés dhe temperaturés

Simboli dhe ju mundésojné té rrisni ose té zvogéloni kohén dhe temperaturén e gatimit. Kur vendosni
kohén, ajo ndryshohet me njé minuté secilén heré. Me mbaijtjen shtypur té njé tasti, do té ndryshojé
shpejt koha. Diapazoni i caktimit t& kohés: 1-60 min. Kur vendosni temperaturén, ajo ndryshohet me
5°C secilén heré. Me mbajtjen shtypur té njé tasti, do t& ndryshojé shpejt temperatura. Diapazoni i
vendosje sé temperaturé: 80 °C-200 °C.

Tasti 6 ®|& - Tasti i ndryshimit té temperaturés/kohés
Duke prekur tastin e ndryshimit t&é kohés dhe temperaturés, mund té kaloni midis kohés dhe
temperaturés.

Treguesit 7 dhe 8 - Treguesi i temperaturés dhe kohés

Ekrani 9 - Shfaq temperaturén dhe kohén
Treguesit dhe ikonat 10 deri né 19 té recetave - Treguesi i recetés
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Cilésimet

Tabela e méposhtme do t'ju ndihmojé té zgjidhni cilésimet bazé pér pérbérésit.

Vini re: Kini parasysh se kéto cilésime jané vetém treguese. Duke gené se pérbérésit ndryshojné né
origjiné, madhési, formé dhe marké, ne nuk mund té garantojmé cilésimet mé t& mira pér pérbérésit
tuaj.

Pér shkak se teknologjia e ajrit t& shpejté e rinxeh menjéheré ajrin brenda pajisjes, térhegja e shkurtér
e tenxheres nga pajisja gjaté skugjes me ajér té& nxehté véshtiré se do té prishé procesin.

Sugjerime:
Pérbérésit mé té vegjél zakonisht kérkojné njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje, sesa
pérbérésit mé té médhen,].
2. Sasia mé e madhe e pérbérésive kérkon njé kohé pak mé té gjaté pérgatitjeje, sasia mé e vogél
e pérbérésve kérkon njé kohé pak mé té shkurtér pérgatitjeje.
3. Tundja e pérbérésve mé té vegjél diku nga mesi i pérgatitjes optimizon rezultatin pérfundimtar
dhe mund té ndihmojé né skugjen e njétrajtshme té pérbérésve.
Pér njé rezultat krokant, shtojuni pak vaj patateve té freskéta. Skuqgni pérbérésit né fritezén me
ajér brenda pak minutash pasi té keni shtuar vajin.
Mos pérgatisni pérbérés jashtézakonisht té€ yndyrshém, si salgicet, né fritez€n me ajér.
Ushgimet e lehta qg& mund té pérgatiten né furré mund té pérgatiten edhe né fritezén me ajér.
Sasia optimale pér pérgatitjen e patateve té skuqura éshté 500 gram.
Pérdorni brumé té pérgatitur paraprakisht pér té pérgatitur shpejt dhe lehté ushgime té
mbushura. Brumi i pérgatitur paraprakisht kérkon gjithashtu njé kohé mé té shkurtér pérgatitjeje
sesa brumi i béré né shtépi.
9.  Vendosni njé tepsi pjekjeje ose furre né tenxheren e fritezés me ajér nése déshironi té pigni njé
torté ose quiche apo nése déshironi té skugni pérbérés ose pjata delikate me mbushje.

»

e

Temperatura
. Pesha e Koha .
T referencé (g) | paracaktuar | (min.) S

_ ()
Patate {8 300-600 200 22 1-2
skuqgura
Mish pule 1200-1500 200 40 Flip
Biftek 300-500 200 20 Flip
Perime 300-500 170 15 Flip
Zgaré 300-900 200 25 Flip
Peshk 300-500 190 12 Flip
shkrirje 300-500 80 15
Torte me 300-500 190 16
vezé
Torté 100-300 180 12
Picé 100-300 200 10

Shénim 1: shtoni 3 minuta né kohén e pérgatitjes kur té filloni tiganisjen me fritezé€ me ajér ende té
ftohté. Gjaté pérdorimit té paré, pajisja mund té Iéshojé pak tym dhe eré, gjé qé éshté njé dukuri
normale.
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Pastrimi

Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Mos pérdorni ené kuzhine metalike ose materiale pastrimi gérryese pér té pastruar tenxheren dhe
skarén e skugjes, pasi kjo mund té démtojé shtresén gé nuk ngjit.
1. Higni spinén e rrymés nga priza e murit dhe |€reni pajisjen té ftohet.

Vini re: Higeni tenxheren pér ta I1€né fritezé€n me ajér té ftohet mé shpejt.

2. Fshini pjesén e jashtme té pajisjes me njé lecké té lagur.

3. Pastroni tenxheret me ujé té nxehté, pak detergjent dhe njé sfungjer jogérryes.
Mund té pérdorni detergjent pér hegjen e yndyrés pér té hequr papastértité e mbetura.
Késhillé: Nése né skaré ose né fund té tenxheres éshté ngjitur papastérti, mbusheni tenxheren
me ujé té nxehté dhe pak detergjent. Vendosni skarén e skugjes né tenxhere dhe léreni
tenxheren dhe skarén e skugjes té njomet pér aférsisht 10 minuta.

4. Pastroni pjesén e brendshme té pajisjes me ujé té nxehté dhe njé sfungjer jogérryes.

5. Pastroni elementin nxehé&s me njé furcé pastrimi pér t& hequr mbetjet e ushqimit.

Zgjidhja e problemeve

Problemi

Shkaku i mundshém

Zgjidhja

Pajisja nuk funksionon.

Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrietin elektrik.

Lidhni spinén e kabllos elektrike me
njé prizé té tokézuar elektrike.

Pérbérésit e skuqur me
fritezén me ajér nuk
jané gatuar.

Sasi e tepért e pérbérésve ose
pérbérésit jané shumé té
médhen;.

Mbushni tenxheren me sasiné e
sugjeruar té pérbérésve (té
madhésisé sé€ rekomanduar).

Temperatura éshté shumé e
ulét.

Rregulloni temperaturén aq sa duhet.

Pajisja nuk éshté nxehur
paraprakisht.

Vendosni kohén sipas nevojés té
pérgatitjes.

Pérbérésit jané skuqur
né ményré té
pabarabarté.

Disa lloje pérbérésish duhet té
tunden diku nga mesi i gatimit.

Pérbérésit qé géndrojné sipér ose
pérbri njéri-tjetrit (p.sh. patatet e
skuqura) duhet té tunden diku nga
mesi i kohés sé pérgatitjes.

Ushgimet e skuqura
nuk jané krokante kur
dalin nga friteza me
ajér.

Kam pérdorur llojin e
ushgimeve té parapara pér
pérgatitje né njé fritezé
tradicionale té thellé.

Pérdorni ushgime té lehta furre ose
lyeni sipérfagen e ushgimeve me pak
vaj pér njé rezultat mé krokant.

Nuk mund ta fus si¢

Shumeé pérbérés né tenxhere.

Mos e mbushni tiganin pértej
treguesit MAX.

duhet tiganin né pajisje.

Tenxherja nuk vendoset né
vend né si¢ duhet.

Shtyjeni tenxheren brenda né pajisje
derisa té dégjoni njé klik.

Del tym i bardhé nga
pajisja.

Gatimi i pérbérésve té
yndyrshém.

Kur gatuani pérbérés té yndyrshém,
njé sasi e madhe e vajit do té rrjedhé
né tenxhere. Vaji prodhon tym té
bardhé dhe tenxherja mund té
nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo
nuk ndikon né paijisje apo né
rezultatin pérfundimtar.

Tenxherja nuk éshté pastruar
pas gatimit té fundit.

Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja
e yndyrés né tigan. Sigurohuni qé té
pastroni tiganin si¢ duhet pas ¢do
pérdorimi.
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Patatet e skuqura té
freskéta skugen né
ményré té pabarabarté.

Nuk éshté pérdorur lloji i duhur
i patates.

Pérdorni patate té freskéta dhe
sigurohuni gé ato té géndrojné té
forta gjaté gatimit.

Shkopinjté e patates nuk jané

shpélaré si¢ duhet para gatimit.

Shpélani si¢ duhet shkopinjté e
patates pér té hequr niseshtené nga
pjesa e jashtme e shkopinjve.

Patatet e skuqura té
freskéta nuk jané

Kjo varet nga sasia e vajit dhe
ujit né patatet e skuqura.

Sigurohuni gé t'i thani shkopinjté e
patates si¢ duhet.

Pér njé rezultat mé krokant, pritni
shkopinjté e patates né copa mé té

krokante. vogla.
Lyejini me pak vaj pér njé rezultat mé
krokant.
MJEDISI

Né fund té jetégjatésisé sé dobishme té pajisjes, mos e hidhni me mbeturinat e zakonshme shtépiake.
Cojeni né njé gendér té autorizuar riciklimi. Kjo do té& ndihmojé né ruajtien e mjedisit.

GARANCI DHE RIPARIM

Nése keni nevojé pér informacione ose nése keni ndonjé problem, ju lutemi kontaktoni Qendrén e
Kujdesit pér Klientin Hisense né vendin tuaj (numri i telefonit éshté né fletushkén e garancisé qé jepet
kudo né boté). Nése nuk ka asnjé Qendér té Kujdesit pér Klientin né vendin tuaj, shkoni te shitési juaj
lokal i Hisense ose kontaktoni departamentin e Shérbimit té€ pajisjeve té vogla shtépiake té hisense.
Vetém pér pérdorim personal!

Hisense

HISENSE

JU URON SHUME KENAQESI NE PERDORIMIN E PAJISJES SUAJ!

Ne rezervojmé té drejtén pér té béré ndryshime.
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Consignes de sécurité importantes

Veuillez lire attentivement cette notice avant d'utiliser I'appareil.

1.

Veuillez conserver cette notice, le certificat de garantie, la facture e, si
possible, la boite contenant 'appareil.

Ne plongez pas la coque renfermant des composants électriques et des
éléments chauffants dans du liquide et ne la rincez pas sous I'eau courante.
Evitez que de I'eau ou d'autres liquides pénétrent dans l'appareil, car cela
pourrait provoquer un choc électrique.

Placez toujours les aliments & frire dans le panier afin d'éviter tout contact avec
les éléments chauffants.

N'obstruez pas les entrées et sorties d'air pendant le fonctionnement de
I'appareil.

Ne remplissez pas la cuve d'huile car cela peut entrainer un risque d'incendie.
Ne touchez aucun élément a l'intérieur de 'appareil pendant son
fonctionnement.

Avant de brancher l'appareil au secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique correspond a la tension du secteur dans votre habitation.
N'utilisez pas I'appareil si la fiche, le cordon d'alimentation ou tout autre
composant est endommage.

Si le cordon d'alimentation est abimé, faites-le remplacer uniquement par
Hisense, son service aprés-vente agréé, ou un professionnel expérimenté.
Les enfants a partir de 8 ans et les personnes disposant de capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'expérience et de
connaissances, peuvent utiliser cet appareil sous surveillance, a condition
d'avoir regu des instructions sur la maniére de s'en servir en toute sécurité et
d'avoir compris les risques auxquels ils s'exposent.

Surveillez les enfants lorsqu'ils se servent de I'appareil et veillez a ce qu'ils ne
jouent pas avec.

Les enfants ne doivent pas effectuer des taches de nettoyage et d'entretien,
sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et restent sous surveillance.

Maintenez le cordon secteur loin des surfaces chaudes.

Ne branchez pas le cordon d'alimentation a la prise de courant et ne touchez

pas le module de commande de I'appareil avec des mains humides.
Branchez |'appareil uniqguement a une prise de courant mise a la terre. Veillez
a ce que la fiche soit insérée correctement dans la prise secteur.

Ne raccordez jamais cet appareil @ un minuteur externe ou a un systéme de
commande a distance afin d'éviter une situation dangereuse.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.
28.
29.

30.

Ne placez pas l'appareil sur des matiéres inflammables ou a proximité, comme
une nappe ou des rideaux.

Ne placez pas la friteuse prés d'un mur ou au-dessus d'un autre appareil.
Veillez a ce qu'il y ait un espace de 10 cm au moins derriére, a coté et au-
dessus de l'appareil. Ne placez aucun objet dessus.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage auquel il est destiné, indiqué dans ce
manuel.

Ne faites pas fonctionner I'appareil sans surveillance.

Pendant la friture a air chaud, de la vapeur brillante s'échappe par les orifices
de sortie d'air. Veillez & ne pas approcher trop prés vos mains et votre visage
de ces orifices. Faites également attention a ne pas vous briler a la vapeur
lorsque vous retirez la cuve de l'appareil.

Pendant le fonctionnement, les surfaces accessibles de I'appareil peuvent étre
trés chaudes.

Si de la fumée noire sort de I'appareil, éteignez-le immédiatement. Avant de
retirer le panier de la friteuse, attendez que la fumée disparaisse.

Placez |'appareil sur une surface plane et stable.

L'appareil est destiné uniquement a un usage domestique normal. Il n'est pas
destiné a étre utilisé dans des environnements tels que les kitchenettes des
magasins, bureaux, fermes ou autres environnements de travail. Il n'est pas
non plus destiné a étre utilisé par les clients dans les chambres d'hétel, les
motels, les chambres d'hétes et autres établissements proposant un
hébergement.

Si l'appareil n'est pas utilisé correctement ou s'il est utilisé a des fins
professionnelles ou semi-professionnelles, ou d'une maniére non conforme a
ces instructions, la garantie sera annulée et Hisense décline toute
responsabilité pour les dommages en résultant.

Pour l'inspection ou la réparation de I'appareil, contactez le service aprés-
vente Hisense agréé.

N'essayez pas de réparer |'appareil vous-méme car cela annulerait la garantie.
Débranchez toujours I'appareil du secteur aprés utilisation.

Avant de saisir ou de nettoyer I'appareil, attendez qu'il refroidisse pendant

30 minutes environ.

Assurez-vous que les aliments cuits dans 'appareil ont une couleur dorée
plutdt que foncée ou brune. Retirez tout résidu de nourriture brilée. Ne faites
pas frire les pommes de terre crues a une température supérieure a 180°C
(pour réduire la formation d'acrylamides).

Le symbole de la poubelle barrée figure sur le produit ou sur son emballage en application de
la directive européenne 2012/19/EU sur les Déchets d’Equipement Electrique et Electronique
(DEEE). Cette directive sert de reglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation

des appareils ménagers usagés dans toute I’lUnion européenne.
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Raccordement électrique

L'appareil doit étre branché exclusivement a une prise de courant de 220-240V ~ 50/60 Hz
correctement installée.

Description généra

1. Cuve
2. Grille pour la friture
3. Appareil

Avant la premieére utilisation

1. Retirez tout I'emballage.

2. Retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement la grille et la cuve avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une
éponge non abrasive.

4. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.

Ceci est une friteuse sans huile qui fonctionne a I'air chaud. Ne remplissez pas la cuve d'huile ou
d'autres matiéres grasses.

Remarque : Lorsque la friteuse est chauffée pour la premiére fois, il est possible qu'elle émette une
|égére fumée ou de 'odeur. Ceci est normal pour de nombreux appareils chauffants. Ceci n'affecte
pas la sécurité de votre appareil.

Préparation de I'appareil avant utilisation

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et plane.
Ne placez pas I'appareil sur une surface non résistante a la chaleur.
2. Placez la grille dans la cuve.

Ne remplissez pas la cuve d'huile ou tout autre liquide.
Ne placez rien sur I'appareil car cela pourrait obstruer le flux d'air et affecter le résultat de la
friture a air chaud.
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Utilisation de I'appareil

1. Branchez la fiche secteur dans une prise murale reliée a la terre.

2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse a air chaud.

3. Placez les ingrédients sur la grille.

4. Replacez la cuve dans la friteuse a air chaud.

N'utilisez jamais la cuve sans que la grille ne soit positionnée.

Attention : Ne touchez pas la cuve pendant I'utilisation ou pendant un certain temps apres, car elle
peut étre trés chaude. Ne tenez la cuve que par la poignée.

5. Déterminez le temps de préparation requis pour le type d'aliment concerné (voir la section

« Parameétres » de ce chapitre).

6. Lorsque le signal sonore retentit, le temps de cuisson défini est écoulé. Retirez la cuve de I'appareil.
Conseil : vous pouvez ajuster la température ou la durée pendant ['utilisation en fonction de vos
préférences.

7. Vérifiez si la nourriture est préte.

Si les aliments ne sont pas encore préts, il suffit de replacer la cuve dans I'appareil et de régler la
minuterie pour ajouter quelques minutes supplémentaires.

8. Pour retirer les aliments, sortez la cuve de la friteuse et placez-la sur un dessous-de-plat.

Ne retournez pas la cuve, car I'excés d'huile qui s'est accumulé au fond risque de couler sur les
ingrédients.

La cuve et les aliments seront chauds. De la vapeur risque de s'échapper en fonction du type
d'aliment contenu dans la friteuse.

9. Utilisez les ustensiles appropriés pour transférer les aliments dans une assiette.

10. Une fois qu'un lot d'aliments est cuit, la friteuse a air chaud sera immédiatement préte a préparer
un autre lot.
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Instructions du panneau de commande
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I
Bouton 1 Q - Marche / Arrét
Une fois le panier correctement placé dans |'unité principale, la touche d'alimentation s'illumine.
Appuyez sur la touche d'alimentation pendant 0,5 seconde pour de définir la température par défaut
de l'unité a 200, la durée de cuisson est alors réglée sur 15 minutes. Appuyez a nouveau sur la touche
d'alimentation permet de démarrer le processus de cuisson. Appuyez sur la touche d'alimentation
pendant 2 secondes pour arréter l'appareil en cours de cuisson. Tous les voyants s'éteignent et le
ventilateur s'arréte de fonctionner.
Remarque : il est possible d'interrompre la cuisson et de la reprendre en appuyant sur cette touche.

Bouton 2 “7* - Bouton d'éclairage
Appuyez sur le bouton d'éclairage pour activer les lumiéres. Appuyez a nouveau pour I' éteindre.
Aprés une minute d'inactivité, les lumiéres s'éteignent.

Bouton 3 =—— - Bouton de réglages prédéfinis
Le bouton des réglages prédéfinis permet de faire défiler 10 recettes courantes. Une fois sélectionnée,
la fonction démarre avec les paramétres de durée et de température de cuisson prédéterminés.

Bouton 4 \/et 5 /\ - Bouton de réglage de la durée et de la température

Les symboles et vous permettent d'augmenter ou de diminuer la durée et la température de
cuisson. Lors du réglage de la durée, celle-ci est modifiée par incréments d'une minute. Une pression
prolongée sur le bouton permet de modifier la durée rapidement. Plage de réglage de la durée : 1 a 60
min. Lors du réglage de la température, celle-ci est modifiée par incréments de 5 °C. Une pression
prolongée sur le bouton permet de modifier la température rapidement. Plage de réglage de la
température : 80 °C - 200 °C.

Bouton 6 ®|& - Bouton de basculement entre température et durée
En appuyant sur le bouton de basculement entre la durée et la température, vous pouvez passer de
I'une a l'autre des réglages.

Indicateurs 7 et 8 - Indicateurs de température et de durée

Affichage 9 - Affichage de la température et de la durée
Indicateurs et icones de recette 10 a 19 - Indicateurs de recette
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Réglages

Le tableau ci-dessous vous aidera a sélectionner les parametres de base des ingrédients.
Remarque : gardez a l'esprit que ces parameétres ne sont qu'indicatifs. Les ingrédients different par
leur origine, leur taille, leur forme et leur marque, nous ne pouvons donc pas garantir les meilleurs

réglages pour vos ingrédients.

La technologie a air rapide réchauffe instantanément I'air a l'intérieur de I'appareil, par conséquent, le
fait de retirer brievement la cuve de I'appareil pendant la friture a air chaud ne perturbera pas le
processus.

Conseils :

1.

2.

»

©oNo O

Les ingrédients plus petits nécessitent habituellement un temps de cuisson Iégérement plus court
que les ingrédients plus gros.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson légérement
plus long, tandis qu'une moindre quantité d'ingrédients nécessite seulement un temps de cuisson
Iégérement plus court.

Retourner les ingrédients plus petits @ mi-cuisson optimise le résultat final et peut permettre
d'éviter une cuisson non homogéne des ingrédients.

Ajoutez de I'huile a des pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat croustillant. Faites frire
les ingrédients dans la friteuse dans les quelques minutes suivant I'ajout d'huile.

Ne préparez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.

Les aliments a cuire au four peuvent également étre préparés dans la friteuse.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 grammes.

Utilisez de la pate toute faite pour préparer rapidement et facilement des bouchées apéritives
fourrées. La pate toute faite nécessite également un temps de cuisson plus court que la pate
maison.

Placez un moule de cuisson ou un plat allant au four dans la friteuse si vous voulez faire cuire un
gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des ingrédients délicats ou des plats avec de la
farce.

Menu . P’oids de ng}pjé?;ﬂ:e Dur.ée Boisso

référence (g) °C) (min) ns

Frites 300 - 600 200 22 1-2

Poulet 1200 - 1 500 200 40 Flip

Steak 300 - 500 200 20 Flip

Légumes 300 - 500 170 15 Flip

Gril 300 - 900 200 25 Flip

Poisson 300 - 500 190 12 Flip

décongélation 300 - 500 80 15

Flan 300 - 500 190 16

Gateau 100 - 300 180 12

Pizza 100 - 300 200 10

Remarque 1 : ajoutez 3 minutes au temps de préparation lorsque vous commencez a frire avec la
friteuse encore froide. L'appareil peut émettre de la fumée et des odeurs lors de la premiére utilisation,
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Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
N'utilisez pas d'ustensiles en métal ou d'éponge abrasive pour nettoyer la cuve et la grille, cela
risquerait d'endommager le revétement antiadhésif.
1. Retirez la fiche secteur de la prise murale et laissez I'appareil refroidir.
Remarque : retirez la cuve pour laisser la friteuse refroidir plus rapidement.
2. Essuyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
3. Nettoyez les cuves avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non abrasive.
Vous pouvez utiliser un savon dégraissant pour éliminer toute la saleté restante.
Astuce : si la saleté est collée a la grille ou au fond de la cuve, remplissez la cuve d'eau chaude
et de liquide vaisselle. Mettez la grille dans la cuve et laissez-les tremper pendant environ

10 minutes.

4. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez I'élément chauffant avec une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus d’aliments.

Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché au
secteur.

Branchez la fiche a une prise de
courant reliée a la terre.

Les ingrédients cuits
avec la friteuse ne sont
pas cuits.

Il'y a trop d'ingrédients ou les
ingrédients sont trop gros.

Remplissez la cuve avec la quantité
suggérée d'ingrédients (de la taille
recommandée).

La température réglée est trop
basse.

Réglez la température en
conséquence.

L'appareil n'a pas été
préchauffé.

Réglez le temps de préparation
requis.

La cuisson des
ingrédients n'est pas
homogene.

Certains types d'ingrédients
nécessitent d'étre retournés a
mi-cuisson.

Les ingrédients qui se superposent
(par exemple, des frites) doivent étre
retournés a mi-cuisson (voir la
section « Paramétres »).

Les ingrédients frits ne
sont pas croustillants
lorsqu'ils sortent de la
friteuse.

Utilisez le type d'ingrédients
destinés a étre cuits dans une
friteuse traditionnelle.

Utilisez des aliments a cuire au four
ou appliquez légérement de I'huile
sur les aliments pour obtenir un
résultat plus croustillant.

Difficulté a insérer la
cuve dans l'appareil.

Il'y a trop d'ingrédients dans la
cuve.

Ne remplissez pas la cuve au-dela
de la démarcation MAX.

La cuve n'est pas bien placée
dans l'appareil.

Enfoncez la cuve dans I'appareil
jusqu'a entendre un clic.

De la fumée blanche
sort de l'appareil.

Cuisson d'aliments gras.

Lors de la cuisson d'aliments gras,
une grande quantité d'huile coule
dans la cuve. L'huile produit une
fumée blanche et il est possible que
la cuve chauffe plus que d'ordinaire.
Ceci n'affecte ni l'appareil ni le
résultat final.

La cuve n'a pas été nettoyée
aprées la derniere utilisation.

La fumée blanche est causée par
I'huile qui chauffe la cuve. Assurez-
vous de bien nettoyer la cuve aprés
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chaque utilisation.

Le mauvais type de pommes
Les frites maison sont de terre a été utilisé.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous qu'elles
tiennent bien la cuisson.

mal cuites. - ; YR
Les frites n'ont pas été rincées

avant la cuisson.

Rincez correctement les frites pour
retirer 'amidon.

Le croustillant des frites
dépend de la quantité d'huile et
d'eau contenue dans les frites.

Les frites maison ne
sont pas croustillantes.

Assurez-vous de bien sécher les
frites.

Coupez les pommes de terre en
batonnets plus petits pour un résultat
plus croustillant.

Badigeonnez d'huile pour un résultat
plus croustillant.

ENVIRONNEMENT

En fin de vie, ne pas jeter I'appareil avec les déchets ménagers normaux, mais déposez-le dans un
point de collecte officiel pour le recyclage. Vous contribuerez ainsi a la préservation de I'environnement.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d’informations ou si vous rencontrez un probléme, veuillez contacter le centre
d’assistance a la clientéle Hisense de votre pays (vous trouverez son numéro de téléphone dans la
brochure de la garantie mondiale). S’il n’existe pas de centre d’assistance a la clientéle dans votre pays,
consultez votre revendeur Hisense local ou contactez le service aprés-vente des appareils ménagers

Hisense.
Pour un usage domestique uniquement !

Nous nous réservons le droit de procéder a des modifications !

Hisense

HISENSE

VOUS SOUHAITE BEAUCOUP DE PLAISIR LORS DE L'UTILISATION
DE CET APPAREIL.

2
Ny
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Clnstrucciones importantes de seguridad

Lea atentamente las instrucciones de uso antes de usar el aparato.

1. Guarde bien las instrucciones, el certificado de garantia, el justificante de pago
y, preferiblemente, el embalaje del aparato.

2. No sumerja en liquidos la carcasa que contiene los componentes eléctricos y
los elementos calefactores ni la enjuague bajo un chorro de agua.

3. Evite que penetre agua u otro liquido en el aparato, ya que esto puede
provocar descargas eléctricas.

4. Coloque siempre los alimentos que se van a freir en la cesta para impedir el
contacto con los elementos calefactores.

5. No obstruya las entradas y salidas de aire mientras el aparato esté en
funcionamiento.

6. No llene la bandeja con aceite, ya que esto puede conllevar un riesgo de
incendio.

No toque ninguna parte del interior del aparato durante el funcionamiento.
Antes de conectar a la red eléctrica, asegurese de que la tensién indicada en
el aparato coincida con la tension de la red eléctrica de su hogar.

9. No utilice el aparato si el enchufe, el cable de alimentacion o cualquier otro
componente esta dafado.

10. Si el cable de alimentacion esta dafiado, solo puede ser sustituido por
Hisense, el centro de servicio y reparacidn autorizado de Hisense o un
profesional debidamente capacitado.

11.  Este aparato puede ser utilizado por menores a partir de los 8 afios y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin
experiencia 0 conocimientos, siempre que se encuentren bajo supervision o
que se les haya proporcionado instrucciones pertinentes sobre el uso correcto
del aparato y comprendan los peligros implicados.

Supervise a los menores mientras utilizan el aparato y asegurese de que no
jueguen con él.

Los menores no deben realizar ninguna tarea de limpieza o mantenimiento del
aparato, a menos que sean mayores de 8 afios y lo hagan bajo supervision.

12. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies calientes.

13. No enchufe el cable de alimentacion a la toma de corriente y no utilice el panel
de control del aparato con las manos humedas.

14.  Conecte el aparato unicamente a una toma de corriente con conexion a tierra.
Asegurese de que el enchufe de alimentacion esté insertado correctamente en
la toma de corriente.
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15. Este aparato no se puede controlar con un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

16. No coloque el aparato encima o cerca de materiales inflamables, como un
mantel o cortinas.

17. No coloque el aparato junto a una pared o encima de otros electrodomésticos.
Asegurese de que haya al menos 10 cm de espacio libre por detras, a los
lados y por encima del aparato. No coloque objetos sobre el aparato.

18.  Utilice el aparato Unicamente para los fines descritos en este manual.

19. No deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

20. Durante la fritura con aire, se libera vapor caliente por las aberturas de
ventilacion. Procure no acercar demasiado las manos y la cara a las aberturas
de ventilacion. También debe tener cuidado de no escaldarse con el vapor al
retirar la bandeja del aparato.

21. Las superficies accesibles del aparato pueden calentarse mientras esta en
funcionamiento.

22. Si sale humo oscuro del aparato, apaguelo de inmediato. Antes de retirar la
bandeja del aparato, espere a que el humo disminuya.

23. Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

24. Este aparato esta destinado exclusivamente a un uso doméstico normal. No
esta disefiado para usar en entornos como cocinas de tiendas, oficinas,
granjas u otros entornos laborales. Tampoco esta pensado para ser utilizado
por huéspedes en habitaciones de hoteles, moteles, establecimientos tipo
«Bed&Breakfast» u otros hospedajes.

25.  Si el aparato no se utiliza correctamente o se usa con fines profesionales o
semiprofesionales, o de una manera que no respete estas instrucciones, la
garantia quedara anulada y Hisenese no seréa responsable de los dafios
causados.

26. Sinecesita que se realice una inspeccion o reparacién del aparato, péngase
en contacto con un centro de servicio técnico autorizado de Hisense.

27. No intente reparar el aparato por su cuenta, ya que esto anulara la garantia.

28.  Siempre debe desconectar el aparato de la red eléctrica después de usarlo.

29. Antes de manipular o limpiar el aparato, espere aproximadamente 30 minutos
hasta que se enfrie.

30. Asegurese de cocinar los ingredientes hasta que se pongan dorados y no
hasta que tomen un color oscuro o marrén. Elimine los residuos de comida
quemada. No fria patatas crudas a una temperatura superior a 180 °C (para
reducir la formacién de acrilamidas).

Este equipo esta etiquetado de conformidad con la Directiva europea 2012/19/EC sobre
residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Esta Directiva especifica los requisitos
para la recogida y tratamiento de residuos de aparatos eléctricos y electronicos en toda la
Union Europea.
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Conexion eléctrica:

Este aparato solo puede conectarse a una toma de corriente de 220-240 V ~ 50-60 Hz instalada
adecuadamente.

Descripciéon general

1. Recipiente para freir
2. Rejilla para freir
3. Freidora
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Antes del primer uso

1. Retire todos los materiales de embalaje.

2. Retire las pegatinas o etiquetas del aparato.

3. Limpie a fondo la rejilla y el recipiente con agua caliente, un poco de liquido para fregar y una
esponja no abrasiva.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio himedo.

Esta es una freidora sin aceite que funciona con aire caliente. No llene el recipiente con aceite o
grasa para freir directamente.

Aviso: Cuando su freidora de aire se caliente por primera vez, puede emitir un ligero humo u olor.
Esto es algo normal en muchos de los aparatos que funcionan con calor. Esto no afecta a la
seguridad de su electrodoméstico.

Coémo preparar el aparato para su uso

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada.

No coloque el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

2. Coloque la rejilla de freir en el recipiente.

No llene el recipiente con aceite u otros liquidos.

No coloque nada encima del aparato, ya que esto podria obstruir el flujo de aire y afectar el
resultado de la fritura con aire caliente.

Uso del aparato

1. Conecte el enchufe a una toma de corriente con conexién a tierra.

2. Retire con cuidado el recipiente de coccioén de la freidora.

3. Coloque los ingredientes sobre la rejilla.

4. Vuelva a colocar el recipiente en la freidora de aire.

Nunca use el recipiente sin la rejilla en su interior.

Precaucion: No toque el recipiente durante el uso ni inmediatamente después, ya que puede estar
muy caliente. Sujete el recipiente Unicamente por su asa.

5. Determine el tiempo de coccion requerido para el tipo de alimento que desee prepara (consulte la
seccion «Configuraciéon» de este capitulo).

6. Cuando finalice el tiempo de coccién establecido, escuchara un timbre. Saque el recipiente del
aparato.

Consejo: Puede ajustar la temperatura o el tiempo durante el uso de acuerdo con sus preferencias.
7. Compruebe si los alimentos estan listos.

Si aun no estan cocidos, simplemente vuelva a introducir el recipiente en el aparato y ajuste unos
minutos mas en el temporizador.

8. Para retirar los alimentos, extraiga el recipiente de la freidora de aire y coléquelo sobre un
salvamanteles.

No dé la vuelta el recipiente, ya que cualquier exceso de aceite que se haya acumulado en el fondo
caera sobre los alimentos.

Tanto el recipiente como los alimentos estaran calientes. Dependiendo del tipo de alimento que haya
preparado en la freidora de aire, es posible que emita vapor.

9. Utilice los utensilios adecuados para transferir los alimentos a un plato.

10. Una vez cocinado un lote de alimentos, la freidora de aire estara inmediatamente lista para
preparar otro lote.
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Instrucciones del panel de control
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Tecla 1: Q Tecla de encendido

Una vez que el recipiente esté colocado correctamente en la unidad principal, la tecla de encendido
se iluminara. Si presiona la tecla de encendido durante 0,5 segundos establecera la temperatura
predeterminada de la unidad en 200 °C y el tiempo de coccién en 15 minutos. Si vuelve a presionar la
tecla de encendido, se iniciara el proceso de coccion. Si presiona la tecla de encendido durante 2
segundos cerrara todo el dispositivo durante la coccién. Todas las luces se apagaran y el ventilador
dejara de funcionar.

Nota: Durante la coccién, puede tocar la tecla para pausar y reanudar la coccion.

Tecla 2: “7* Teclade laluz

Si presiona esta tecla, se encendera la luz. Si la vuelve a presionar, la luz se apagara. Si no realiza
ninguna operacion, la luz se apagara después de un minuto.

Tecla 3: == Tecla de preajustes

La tecla de preajustes le permite desplazarse por 10 opciones de comidas populares. Una vez que
seleccione una funcién, comenzara con el tiempo y la temperatura de coccién predeterminados.

Teclas 4 \/y 5: /\Teclas de control de tiempo y temperatura

Los simbolos y le permiten aumentar o disminuir el tiempo y la temperatura de coccién. Para
establecer el tiempo, lo cambiara de un minuto por vez. Si presiona la tecla, el tiempo cambiara mas
rapidamente. Rango de ajuste de tiempo: 1 - 60 min. Para establecer la temperatura, la cambiara de
5 °C por vez. Si presiona la tecla, la temperatura cambiara mas rapidamente. Rango de ajuste de
temperatura: 80 °C - 200 °C.

Tecla 6: ®|& Tecla para alternar entre temperatura y tiempo
Esta tecla le permite alternar entre el tiempo y la temperatura.

Indicadores 7 y 8: Indicador de temperatura y tiempo

Pantalla 9: Muestra la temperatura y el tiempo
Indicadores e iconos de recetas 10 a 19: Indicadores de recetas
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Ajustes

Esta tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para los diferentes ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son solo indicativos. Dado que los alimentos difieren en
origen, tamafio, forma y marca, no podemos garantizar que estos sean los mejores ajustes para sus
productos.

Como la tecnologia de aire rapido recalienta instantaneamente el aire que esta dentro de la freidora,
retirar el recipiente del aparato durante el funcionamiento por un corto periodo de tiempo
practicamente no afectara el proceso de fritura.

Consejos:

1.

2.

»

©ONo O

©

Los alimentos mas pequefios requieren un tiempo de preparacion un poco menor que aquellos
mas grandes.

Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacién ligeramente mas
extenso, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacion
ligeramente mas breve.

Agitar los ingredientes mas pequerfios en la mitad del tiempo de coccion optimiza el resultado
final y puede ayudar a prevenir que se frian de forma irregular.

Agregue un poco de aceite a las papas crudas para que queden mas crocantes. Fria los
ingredientes en la freidora unos pocos minutos después de haber agregado el aceite.

No prepare ingredientes demasiado grasientos, como salchichas, en la freidora de aire.

Los alimentos aptos para la coccion en horno también pueden prepararse en la freidora de aire.
La cantidad 6ptima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 gramos.

Utilice masa preelaborada para hacer snacks rapida y facilmente. La masa preelaborada exige
un tiempo de preparacion menor que la masa casera.

Si desea hornear un pastel o una quiche, o desea freir ingredientes delicados o platos con
relleno, coloque una bandeja o un plato de horno en el recipiente de la freidora de aire.

Temperatura .
Menu PR _de predeterminada Tler_npo Remover
referencia (g) C) (min.)

Patatas 300 - 600 200 22 1-2
ritas

Pollo 1200 - 1500 200 40 Flip
Filete 300 - 500 200 20 Flip
Verduras 300 - 500 170 15 Flip
Grill 300 - 900 200 25 Flip
Pescado 300 - 500 190 12 Flip
Descongelar 300 - 500 80 15

Jarta de 300 - 500 190 16

uevo
Pastel 100 - 300 180 12
Pizza 100 - 300 200 10
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Nota 1: Si comienza a freir cuando la freidora aun esta fria, agregue 3 minutos al tiempo de
preparacion. Es posible que el aparato emita algo de humo y olor durante el primer uso;

esto es normal.

Limpieza

Limpie el aparato después de cada uso.
No utilice utensilios de cocina metalicos ni materiales de limpieza abrasivos para limpiar el recipiente
o la cesta, ya que esto podria dafiar la capa antiadherente.
1. Desenchufe la freidora y déjela enfriar.

Nota: Retire el recipiente para que la freidora se enfrie mas rapido.
2. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedo.
3. Limpie los recipientes con agua caliente, un poco de liquido de lavado y una esponja no

abrasiva.

Puede utilizar un liquido desengrasante para eliminar cualquier resto de suciedad.
Consejo: Si la suciedad esta pegada al estante (rejilla) o al fondo del recipiente, llene el
recipiente con agua caliente y un poco de liquido de lavado. Ponga la rejilla de freir en el
recipiente y déjelos remojar durante aproximadamente 10 minutos.

4. Limpie el interior de la freidora con agua caliente y una esponja no abrasiva.

5. Limpie la resistencia con un cepillo, para retirar cualquier resto de alimentos.

Solucién de problemas

Problema

Causa posible

Solucién

El aparato no funciona.

El aparato no esté conectado a
la red eléctrica.

Conecte el enchufe del cable de
alimentacion a una toma de corriente
con conexién a tierra.

Los alimentos fritos con
la freidora de aire no
estan cocidos.

La cantidad de ingredientes es
excesiva o los ingredientes son
demasiado grandes.

Coloque en el recipiente la cantidad
de ingredientes sugerida (del tamafio
recomendado).

La temperatura es demasiado
baja.

Ajuste la temperatura de acuerdo
con lo que esta cocinando.

El aparato no ha sido
precalentado.

Ajuste el tiempo de acuerdo con el
tiempo de preparacioén requerido.

Los ingredientes se
frien de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse en la mitad del
tiempo de coccion.

Los alimentos que se encuentran
encimados o mezclados entre si (por
ejemplo, las papas fritas) deben
agitarse cuando transcurra la mitad
del tiempo de preparacion.

Los aperitivos fritos no
salen crocantes.

Utilizé el tipo de aperitivos
destinados a la preparacion en
una freidora tradicional.

Utilice aperitivos para horno o
untelos con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crocante.

No puedo introducir
correctamente el
recipiente en la
freidora.

Hay demasiados ingredientes
en el recipiente.

No llene el recipiente mas alla de la
indicacién MAX.

El recipiente no se puede
colocar correctamente en el
compartimiento.

Empuije el recipiente hacia el aparato
hasta que escuche un clic.

La freidora emana
humo blanco.

Esta cocinando ingredientes
grasos.

Cuando cocine ingredientes grasos,
una gran cantidad de aceite se
filtrara al recipiente. El aceite
produce humo blanco y es posible
que el recipiente se caliente mas de
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lo habitual. Esto no afectara el
funcionamiento de la freidora ni al
resultado final.

No limpid el recipiente después
de la ultima coccion.

El humo blanco es producto de la
grasa que se calienta en el
recipiente. Asegurese de limpiar el
recipiente adecuadamente después
de cada uso.

Las patatas se frien de
forma desigual.

No utilizé el tipo de patata
adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese
de que se mantengan firmes durante
la fritura.

No aclaré bien los palitos de
patata antes de cocinarlos.

Lave bien las patatas cortadas para
eliminar el almidon de la parte
exterior.

Las patatas fritas no
son crujientes.

Las patatas fritas saldran mas
0 menos crocantes
dependiendo de la cantidad de
aceite y agua que haya en las
patatas.

Asegurese de secar bien los palitos
de patata.

Corte las patatas en pedazos mas
pequefos para obtener un resultado
mas crujiente.

Untelas con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

MEDIO AMBIENTE

Cuando finalice la vida util de este aparato, no lo deseche junto con el resto de sus residuos domésticos;
llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclaje. De esta forma, ayudara a proteger el medio

ambiente.

GARANTIA Y SERVICIO

Si desea obtener mas informacion o tiene un problema con su producto, comuniquese con el Centro
de Atencidn al Cliente de Hisense de su pais (encontrara el nimero de teléfono en la hoja de garantia
internacional). Si no hay un Centro de Atencion al Cliente en su pais, dirijase a su distribuidor local de
productos Hisense o comuniquese con el departamento de servicio de los electrodomésticos Hisense.

aire Hisense!

iSolo para uso personal!

Nos reservamos el derecho de hacer modificaciones.

Hisense

iDeseamos que pase buenos momentos disfrutando de su freidora de

131



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Instrugoes de seguranga importantes

Leia atentamente as instrucdes de utilizagao antes de utilizar o eletrodoméstico.

1. Guarde as instrugdes, o certificado de garantia, o comprovativo de pagamento
e, de preferéncia, a embalagem do eletrodoméstico.

2. Nao mergulhe o invélucro com componentes elétricos e elementos de
aquecimento em liquido e ndo o enxague sob agua corrente.

3. Evite qualquer entrada de agua ou outro liquido no eletrodoméstico, uma vez
que tal pode causar choques elétricos.

4. Coloque sempre os alimentos a fritar no cesto para evitar o contacto com os
elementos de aquecimento.

5. N&o cubra as entradas e saidas de ar durante o funcionamento do

eletrodoméstico.

6. N&o encha a panela com 6leo, uma vez que tal pode resultar em risco de
incéndio.

7. N&o toque em nenhuma parte do interior do eletrodoméstico durante o
funcionamento.

8. Antes de ligar o eletrodoméstico a rede elétrica, certifique-se de que a tenséo
indicada no eletrodoméstico corresponde a tensao da rede elétrica da sua
casa.

9. Na&o utilize o eletrodoméstico se a ficha, o cabo de alimentagéo ou qualquer
outro componente estiver danificado.

10. Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, sé podera ser substituido pela
Hisense, pelo centro de assisténcia e reparagéo autorizado da Hisense ou por
um profissional devidamente qualificado.

11.  Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento se as mesmas
forem supervisionadas durante a utilizagao do eletrodoméstico ou se tiverem
recebido instrugdes relevantes sobre a utilizacdo do eletrodoméstico de forma
segura e se compreenderem 0s perigos envolvidos.

Mantenha as criangas sob superviséo enquanto utilizam o eletrodoméstico e
certifique-se de que ndo brincam com 0 mesmo.

As criangas néo devem realizar nenhuma tarefa de limpeza ou manutengao no
eletrodoméstico, a menos que tenham mais de 8 anos e o fagam sob
supervisao.

12. Mantenha o cabo de alimentag&o longe de superficies quentes.

13. N&o ligue o cabo de alimentagdo a tomada e n&o utilize o painel de controlo do
eletrodoméstico se as suas maos estiverem molhadas.
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21.

22.

23.
24.

25.

26.
27.
28.
29.

30.

Ligue o eletrodoméstico apenas a uma tomada com ligagéo a terra. Verifique
se a ficha de alimentagao esté inserida corretamente na tomada.

Este eletrodoméstico ndo pode ser controlado com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

Né&o coloque o eletrodoméstico sobre ou perto de um material inflamavel,
como uma toalha de mesa ou cortinas.

N&o coloque o eletrodoméstico perto de uma parede ou em cima de outros
eletrodomésticos. Certifique-se de que existe um espaco livre de pelo menos
10 cm atras, ao lado e por cima do eletrodoméstico. N&o coloque quaisquer
objetos no eletrodoméstico.

Utilize o eletrodoméstico apenas para as finalidades descritas neste manual.
N&o deixe o eletrodoméstico a funcionar sem vigilancia.

Durante a fritura com ar quente, vapor quente é libertado pelas aberturas de
saida de ar. Tenha cuidado para ndo aproximar as maos e o rosto em
demasia das aberturas de saida de ar. Além disso, tenha cuidado para evitar
queimaduras por vapor ao remover a panela do eletrodoméstico.

Durante o funcionamento, as superficies acessiveis do eletrodoméstico podem
ficar quentes.

Se houver fumo escuro a sair do eletrodoméstico, desligue-o imediatamente.
Antes de remover a bandeja do eletrodoméstico, aguarde até que o fumo
diminua.

Coloque o eletrodoméstico sobre uma superficie plana e estavel.

O eletrodomeéstico é destinado exclusivamente a uma utilizagdo doméstica
normal. N&o se destina a uma utilizagdo em ambientes como kitchenettes em
lojas, escritorios, quintas ou outros ambientes de trabalho. Também néo se
destina a ser utilizado por hospedes em quartos de hotéis, motéis, pousadas e
outros estabelecimentos de alojamento.

Se o eletrodoméstico néo for utilizado corretamente ou se for utilizado para
finalidades profissionais ou semiprofissionais ou de uma forma que néo esteja
em conformidade com estas instrugdes, a garantia sera anulada e a Hisense
nao podera ser responsabilizada por quaisquer danos resultantes.

Para a inspegao ou reparacgao do eletrodoméstico, contacte um centro de
assisténcia autorizado da Hisense.

N&o tente reparar o eletrodoméstico, uma vez que tal anulara a garantia.
Desligue sempre o eletrodoméstico da rede elétrica apos a utilizagéo.

Antes de segurar ou limpar o eletrodoméstico, aguarde que este arrefeca
durante aproximadamente 30 minutos.

Certifique-se de que os alimentos cozinhados no eletrodoméstico séo de cor
dourada, em vez de escuros ou castanhos. Remova qualquer residuo de
alimento queimado. Nao frite batatas cruas a uma temperatura superior a
180 °C (para reduzir a formag&o de acrilamidas).
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Este equipamento é rotulado em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/CE em matéria
de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos — REEE. A diretiva especifica os
requisitos para a recolha e gestao de residuos de equipamentos elétricos e eletronicos em
vigor em toda a Unido Europeia.

Ligacao elétrica:

O eletrodoméstico s6 pode ser ligado a uma tomada de 220-240 V ~ 50-60 Hz corretamente instalada.

Descrigao geral

1. Recipiente de fritura
2. Grelha de fritura
3. Fritadeira
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Antes da primeira utilizagao

1. Remova todos os materiais da embalagem.

2. Remova quaisquer adesivos ou etiquetas da fritadeira.

3. Limpe cuidadosamente a prateleira e o recipiente com agua quente, detergente e uma esponja ndo
abrasiva.

4. Limpe o interior e o exterior da fritadeira com um pano humido.

Esta é uma fritadeira sem éleo que funciona a ar quente. Nao encha diretamente o recipiente com
6leo ou gordura para fritar.

Aviso: quando a sua fritadeira a ar é aquecida pela primeira vez, pode emitir um ligeiro fumo ou odor.
Isto € normal em muitos aparelhos de aquecimento. Isto ndo afeta a seguranga da sua fritadeira.

Preparar o aparelho para utilizagao

1. Coloque a fritadeira numa superficie estavel, horizontal e plana.
Nao coloque a fritadeira em superficies nao resistentes ao calor.
2. Coloque a grelha de fritura no recipiente

Nao encha o recipiente com 6leo ou qualquer outro liquido.
Nao coloque nada em cima da fritadeira, uma vez que isto pode obstruir o fluxo de ar e afetar o
resultado da fritura a ar quente.

Utilizacao da fritadeira

1. Ligue a ficha de alimentagao a uma tomada de parede ligada a terra.

2. Puxe cuidadosamente o recipiente para fora da fritadeira a ar.

3. Coloque os ingredientes na grelha.

4. Volte a introduzir o recipiente na fritadeira.

Nunca use o recipiente sem a grelha de fritura.

Cuidado: nao toque no recipiente durante a utilizagao e algum tempo ap6s a mesma, pois pode estar
muito quente. Segure no recipiente apenas pela pega.

Determine o tempo de preparagdo necessario para o tipo de alimento relevante (consulte a secgao
"Definicbes" neste capitulo).

5. Quando ouvir a campainha, significa que o tempo de preparacao definido acabou. Retire o recipiente
da fritadeira.

Dica: pode ajustar a temperatura ou o tempo durante a utilizagédo, de acordo com as suas preferéncias.
6. Verifique se o alimento esta pronto.

Se o alimento ainda néo estiver pronto, basta voltar a inserir o recipiente na fritadeira e definir o
temporizador para adicionar alguns minutos extra.

7. Para remover o alimento, retire o recipiente da fritadeira a ar e coloque-o em cima de um suporte
apropriado.

Nao vire o recipiente ao contrario, uma vez que qualquer excesso de 6leo que se tenha acumulado no
fundo do mesmo ira misturar-se com os ingredientes.

Tanto o recipiente como o alimento estardo quentes. Dependendo do tipo de alimento na fritadeira,
pode sair vapor.

8. Use os utensilios apropriados para transferir o alimento para um prato.

10. Assim que um lote de alimentos for cozido, a fritadeira a ar estara imediatamente pronta para
preparar outro lote.
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Instrugoes do painel de controlo
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Tecla 1 O - Tecla Ligar/Desligar
Assim que a panela for colocada corretamente na unidade principal, a tecla Ligar/Desligar ira
acender. Prima a tecla Ligar/Desligar durante 0,5 segundos para definir a temperatura predefinida da
unidade para 200, enquanto o tempo de cozedura sera definido para 15 minutos. Premir novamente a
tecla Ligar/Desligar iniciara o processo de cozedura. Premir a tecla Ligar/Desligar durante 2 segundos
fechara todo o dispositivo durante a cozedura. Todas as luzes irdo apagar e o ventilador deixara de
funcionar.
Nota: durante a cozedura, pode tocar na tecla para pausar e retomar a cozedura.

Tecla 2 'Q‘ - Tecla de Luz

Premir a tecla de Luz acende a luz.Se a premir novamente, a luz apaga-se. Se ndo houver
funcionamento, a luz apaga-se ap6s um minuto.

Tecla 3 =—— - Tecla de Predefinicéo

Selecionar a tecla de Predefinicdo permite-lhe percorrer 10 opgdes de alimentos populares. Uma vez
selecionada, a fungdo comegara com o tempo e a temperatura de cozedura predeterminados.

Teclas 4 ve 5 /\ - Teclas de controlo do tempo e da temperatura

Os simbolos e permitem aumentar ou diminuir o tempo de cozedura e a temperatura. Ao definir a
hora, altera-a um minuto de cada vez. Premir a tecla mudara rapidamente o tempo. Intervalo de
configuragdo de tempo: 1-60 min. Ao definir a temperatura, altera-a 5 °C de cada vez. Premir a tecla
mudara rapidamente a temperatura. Intervalo de definigdo da temperatura: 80 °C - 200 °C.

Tecla 6 ®|& - Tecla de alternancia de temperatura/tempo
Ao tocar na tecla de alternancia de Tempo e Temperatura, pode alternar entre tempo e temperatura.

Indicadores 7 e 8 - Indicador de temperatura e tempo

Visor 9 - Mostra a temperatura e o tempo
Indicadores e icones de receitas 10 a 19 - Indicador de receita
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Definicoes

A tabela abaixo ira ajudar a selecionar as definicdes basicas para os ingredientes.

Nota: tenha em consideragdo que estas definicdes sao apenas indicativas. Como os ingredientes
diferem em termos de origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir as melhores definicbes
para os seus ingredientes.

Como a tecnologia de ar rapido reaquece instantaneamente o ar dentro da fritadeira, retirar
brevemente o recipiente da fritadeira durante a fritura a ar quente dificilmente ira afetar o processo.

Dicas:

1.

2.

»

©oNo O

Os ingredientes mais pequenos requerem geralmente um tempo de preparagao ligeiramente
menor do que os ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer apenas um tempo de preparagéo ligeiramente
mais longo; uma quantidade menor de ingredientes requer apenas um tempo de preparagao
ligeiramente mais curto.

Agitar os ingredientes mais pequenos a meio do ciclo de preparagdo otimiza o resultado final e
pode ajudar a evitar ingredientes fritos de forma desigual.

Adicione um pouco de dleo as batatas frescas para que fiquem crocantes. Frite os ingredientes
na fritadeira alguns minutos apés adicionar o 6leo.

Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira.

Alimentos que podem ser preparados no forno também podem ser preparados na fritadeira a ar.
A quantidade ideal para preparar batatas fritas crocantes é de 500 gramas.

Use massa pré-elaborada para preparar alimentos recheados com rapidez e facilidade. A massa
pré-elaborada também requer um tempo de preparagéo mais curto do que a massa feita em
casa.

Coloque um tabuleiro ou uma assadeira no recipiente da frigideira se quiser cozer um bolo ou
quiche ou se quiser fritar ingredientes delicados ou pratos com recheio.

Temperatura
Menu Pgso _de predefinida Te“?p° Agitar
referéncia (g) (°C) (min)

Batatas 300-600 200 22 1-2
ritas

Frango 1200-1500 200 40 Flip
Bife 300-500 200 20 Flip
Hortalica 300-500 170 15 Flip
Grelhador 300-900 200 25 Flip
Peixe 300-500 190 12 Flip
descongelar 300-500 80 15

Tarte de 300-500 190 16

ovos

Bolo 100-300 180 12

Pizza 100-300 200 10

Nota 1: adicione 3 minutos ao tempo de preparagéo quando comecar a fritar com a fritadeira a ar
ainda fria. O aparelho pode emitir algum fumo e odor durante a primeira utilizagao,
0 que & uma ocorréncia normal.
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Limpeza

Limpe a fritadeira apds cada utilizagéo.
Nao utilize utensilios de cozinha de metal ou materiais de limpeza abrasivos para limpar os
recipientes e a grelha de fritura, uma vez que isto pode danificar o revestimento antiaderente.
1. Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.
Nota: remova o recipiente para deixar a fritadeira arrefecer mais rapidamente.
2. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano hdmido.
3. Limpe os recipientes com agua quente, detergente e uma esponja néo abrasiva.
Pode utilizar um liquido desengordurante para remover qualquer sujidade restante.
Dica: se houver sujidade presa na prateleira (grelha) ou no fundo do recipiente, encha o
recipiente com agua quente e detergente. Coloque a grelha de fritura no recipiente e deixe-os de
molho por aproximadamente 10 minutos.
4. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja ndo abrasiva.
5. Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza para remover quaisquer

residuos de comida.

Resolucao de problemas

Problema

Possivel causa

Solugao

O eletrodoméstico nao
funciona.

O eletrodoméstico ndo esta
ligado a rede elétrica.

Ligue a ficha do cabo de alimentagéao
a uma tomada com ligagéo a terra.

Os ingredientes fritos
com a fritadeira ndo
ficam cozinhados.

Quantidade excessiva de
ingredientes ou ingredientes
demasiado grandes.

Encha o recipiente com a quantidade
sugerida de ingredientes (do
tamanho recomendado).

A temperatura esta demasiado
baixa.

Ajuste a temperatura em
conformidade.

A fritadeira ndo foi pré-
aquecida.

Defina o tempo de preparagao
necessario.

Os ingredientes séo
fritos de forma
desigual.

Certos tipos de ingredientes
precisam de ser agitados a
meio da cozedura.

Os ingredientes que ficam em cima
uns dos outros (por exemplo, batatas
fritas) precisam de ser agitados a
meio da preparacéo.

Os snacks fritos ndo
ficam crocantes
quando saem da
fritadeira.

Utilizou snacks destinados a
serem preparados numa
fritadeira tradicional.

Utilize snacks apropriados para forno
ou passe um pouco de 6leo nos
snacks para obter um resultado mais
crocante.

N&o consigo inserir
corretamente o
recipiente na fritadeira.

Ha demasiados ingredientes
no recipiente.

N&o encha o recipiente além da
indicacdo MAX.

O recipiente ndo esta inserido
corretamente.

Empurre o recipiente para dentro da
fritadeira até ouvir um clique.

Sai fumo branco da
fritadeira.

Esta a cozinhar ingredientes
gordurosos.

Ao cozinhar ingredientes gordurosos,
uma grande quantidade de dleo
vazara para o recipiente. O 6leo
produz um fumo branco e o
recipiente pode aquecer mais do que
o habitual. Isto ndo afeta a fritadeira
nem o resultado final.

O recipiente néo foi limpo apos

O fumo branco é causado pelo
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a ultima cozedura.

aquecimento da gordura no
recipiente. Certifique-se de que limpa
o recipiente corretamente apds cada
utilizacao.

As batatas fritas
frescas sao fritas de
forma desigual.

Nao utilizou o tipo certo de
batata.

Utilize batatas frescas e certifique-se
de que ficam firmes durante a fritura.

N&o lavou os palitos de batata
corretamente antes de
cozinhar.

Lave os palitos de batata
adequadamente para remover o
amido do lado de fora dos palitos.

As batatas fritas
frescas nao ficam

A crocancia das batatas fritas
depende da quantidade de

Certifique-se de que seca os palitos
de batata corretamente.

Corte palitos de batata mais
pequenos para obter um resultado

crocantes. 6leo e agua nas batatas fritas. mais crocante.
Pincele um pouco de 6leo para obter
um resultado mais crocante.
MEIO-AMBIENTE

Nao descartar o aparelho com os residuos domésticos normais no final da sua vida util; por favor
entregar num ponto de recolha oficial para reciclagem. Assim, ajuda a preservar o ambiente.

GARANTIA E MANUTENGCAO

Se necessitar de informagdes ou se ocorrer algum problema, por favor contactar o Centro de apoio ao
cliente Hisense do seu pais; o nimero de telefone encontra-se no folheto de garantia global). Caso ndo
haja um centro de apoio ao cliente no seu pais, por favor entre em contacto com o revendedor Hisense,
ou com o departamento de assisténcia técnica de aparelhos domésticos da Hisense.

Apenas para uso pessoal!

Reservamo-nos o direito de efetuar modificagdes!

Hisense

Desejamos que seja muito feliz ao utilizar a fritadeira a ar da

Hisense!
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Avvertenze importanti per la sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare I’elettrodomestico.

1. Conservare le istruzioni, il certificato di garanzia, lo scontrino e,
preferibilmente, I'imballaggio dell'elettrodomestico.

2. Non immergere l'alloggiamento con i componenti elettrici e gli elementi
riscaldanti in alcun liquido e non sciacquarlo sotto acqua corrente.

3. Evitare che acqua o altri liquidi penetrino nell'elettrodomestico in quanto cio
potrebbe causare scosse elettriche.

4. Posizionare sempre il cibo da friggere nel cestello, in modo da evitare il
contatto con gli elementi riscaldanti.

5. Non coprire le entrate e le uscite dell'aria durante il funzionamento
dell'elettrodomestico.

6. Non riempire la vaschetta di olio poiché cid potrebbe causare il rischio di
incendio.

7. Non toccare alcuna parte dell'interno dell'elettrodomestico durante il
funzionamento.

8. Prima di collegare I'elettrodomestico alla rete elettrica, assicurarsi che la
tensione indicata sull'elettrodomestico corrisponda a quella della rete elettrica
domestica.

9. Non utilizzare I'elettrodomestico se la spina, il cavo di alimentazione o qualsiasi
altro componente é danneggiato.

10. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, pud essere sostituito solo da
Hisense, dal centro di assistenza e riparazione autorizzato di Hisense o da un
professionista adeguatamente preparato.

11. Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 mancanza di esperienza e conoscenza, purché questi siano
sorvegliati durante l'uso dell'elettrodomestico o qualora siano state loro fornite
istruzioni pertinenti riguardo l'uso in sicurezza dell'apparecchio e ne
comprendano i pericoli coinvolti.

Tenere sotto controllo i bambini durante l'uso dell'elettrodomestico e assicurarsi
che non giochino con esso.

| bambini non devono interferire con le attivita di pulizia 0 manutenzione
sull'elettrodomestico, a meno che non abbiano piu di 8 anni e lo facciano sotto
la supervisione di un adulto.

12. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

13. Non collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente e non utilizzare il
pannello di controllo dell'elettrodomestico con le mani bagnate.
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14.

21.

22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.
29.

30.

Collegare I'elettrodomestico solo a una presa di corrente dotata di messa a
terra. Assicurarsi che la spina di alimentazione sia inserita correttamente nella
presa di corrente.

Questo elettrodomestico non pud essere controllato utilizzando un timer
esterno o un sistema di controllo remoto separato.

Non posizionare I'elettrodomestico sopra o vicino a un materiale infiammabile
come una tovaglia o delle tende.

Non posizionare |'elettrodomestico vicino a una parete o sopra ad altri
apparecchi. Assicurarsi che ci siano almeno 10 cm di spazio dietro, accanto e
sopra l'elettrodomestico. Non posizionare alcun oggetto sull'elettrodomestico.
Utilizzare I'elettrodomestico solo per gli scopi descritti in questo manuale.

Non lasciare incustodito I'elettrodomestico in funzione .

Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo viene rilasciato attraverso le
bocchette di uscita dell'aria. Fare attenzione a non avvicinare troppo le mani e
il viso alle prese d'aria. Fare inoltre attenzione a non scottarsi con il vapore
quando si rimuove la vaschetta dall'elettrodomestico.

Durante il funzionamento, le superfici accessibili dell'elettrodomestico possono
surriscaldarsi.

Se fuoriesce fumo scuro dall'elettrodomestico, spegnerlo immediatamente.
Prima di rimuovere il vassoio dall'elettrodomestico, attendere che il fumo si
diradi.

Collocare I'elettrodomestico su una superficie piana e stabile.
L'elettrodomestico € destinato solo al normale uso domestico. Non & destinato
all'uso in ambienti come angoli cottura di negozi, uffici, fattorie o altri ambienti
di lavoro. Inoltre, non € destinato ad essere utilizzato dagli ospiti in camere
d'albergo, motel, bed and breakfast e altre strutture che offrono alloggio.

Se I'elettrodomestico non viene utilizzato correttamente o se viene utilizzato
per scopi professionali o semi-professionali 0 in modo non conforme alle
presenti istruzioni, la garanzia non sara piu valida e Hisense non sara
responsabile per eventuali danni conseguenti.

Per l'ispezione o la riparazione dell'elettrodomestico, contattare un centro di
assistenza Hisense autorizzato.

Non tentare di riparare |'elettrodomestico da soli in quanto cio annullerebbe la
garanzia.

Scollegare sempre I'elettrodomestico dalla rete elettrica dopo I'uso.

Prima di effettuare la manutenzione o la pulizia dell'elettrodomestico, attendere
che si raffreddi per circa 30 minuti.

Assicurarsi che il cibo cotto nell'elettrodomestico sia dorato, piuttosto che scuro
o marrone. Rimuovere eventuali residui di cibo bruciato. Non friggere le patate
crude ad una temperatura superiore ai 180 °C (per ridurre la formazione di
acrilammidi).
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Questa apparecchiatura é etichettata in conformita con la Direttiva Europea 2012/19/EC sui
rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche — WEEE. La Direttiva specifica i requisiti per
la raccolta e la gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche in vigore in tutta

I'Unione Europea.

Collegamenti elettrici:

L'elettrodomestico pud essere collegato solo a una presa di corrente da 220-240 V ~ 50-60 Hz
correttamente installata.

Descrizione generale

1. Cestello per friggere
2. Griglia per friggere
3. Elettrodomestico
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Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Rimuovere eventuali adesivi o etichette dall'elettrodomestico.

3. Pulire accuratamente il ripiano e il cestello con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una
spugna non abrasiva.

4. Pulire l'interno e I'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.

Questa € una friggitrice senza olio che funziona ad aria calda. Non riempire direttamente il cestello
con olio o grasso da frittura.

Awviso: quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la prima volta, potrebbe emettere un leggero
fumo o odore. Questo & normale per molti elettrodomestici di riscaldamento. Cio non pregiudica la
sicurezza dell'elettrodomestico.

Preparazione dell'elettrodomestico per I'uso

1. Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale e piana.
Non posizionare I'elettrodomestico su superfici non resistenti al calore.
2. Posizionare la griglia per friggere nel cestello.

Non riempire il cestello con olio o altri liquidi.
Non mettere nulla sopra I'elettrodomestico in quanto ci6 potrebbe ostruire il flusso d'aria e
compromettere il risultato della frittura ad aria calda.

Utilizzo dell’elettrodomestico

1. Collegare la spina di rete a una presa di corrente con messa a terra.

2. Estrarre con cautela il cestello dalla friggitrice ad aria.

3. Mettere gli ingredienti sulla griglia.

4. Quindi reinserire il cestello nella friggitrice ad aria.

Non usare mai il cestello senza il supporto per la frittura al suo interno.

Attenzione: non premere il cestello durante I'uso o per qualche tempo dopo, poiché potrebbe essere
molto caldo. Tenere il cestello solo per il manico.

5. Determinare il tempo di preparazione richiesto per il tipo di alimento in questione (vedere la sezione
"Impostazioni" di questo capitolo).

6. Quando si sente il segnale acustico, il tempo di preparazione impostato & scaduto. Estrarre il
cestello dall'apparecchio.

Suggerimento: & possibile regolare la temperatura o il tempo durante I'uso in base alle proprie
preferenze.

7. Controllare se il cibo & pronto.

Se il cibo non & ancora pronto, & sufficiente reinserire il cestello nell'apparecchio e impostare il timer
per aggiungere qualche minuto in piu.

8. Per rimuovere il cibo, estrarre il cestello dalla friggitrice ad aria e posizionarlo su un sottopentola.
Non capovolgere il cestello in quanto I'olio in eccesso che si € accumulato sul fondo del cestello colera
sugli ingredienti.

Sia la pentola che il cibo sono caldi. A seconda del tipo di cibo contenuto nella friggitrice ad aria, &
possibile che fuoriesca del vapore.

9. Utilizzare gli appositi utensili per trasferire il cibo in un piatto.

10. Una volta che una porzione di cibo € cotta, la friggitrice ad aria sara immediatamente pronta per
prepararne un'altra.
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Istruzioni del pannello di controllo

o ..0_ O ..

e 2 A,

@ # - = e
Fries Chicken Steak Veggies

av

Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o 6 o0_0 o o
GI@/\\/E-,Q.-Q)

Tasto 1 Q — Tasto di accensione

Una volta che la pentola & posizionata correttamente nell'unita principale, il tasto di accensione si
illuminera. Premendo il tasto di accensione per 0,5 secondi si impostera la temperatura predefinita
dell'unita a 200, mentre il tempo di cottura sara impostato a 15 minuti. Premendo nuovamente il tasto
di accensione si avvia il processo di cottura. Premendo il tasto di accensione per 2 secondi l'intero
dispositivo si chiude durante la cottura. Tutte le luci si spegneranno e la ventola smettera di
funzionare.

Nota: durante la cottura, & possibile toccare il tasto per mettere in pausa e riprendere la cottura.

Tasto2 “+* -Tasto luce

Premendo il tasto Luce, si accendera la luce.Premendolo nuovamente, la luce si spegnera. Se non
viene eseguita alcuna operazione, la luce si spegnera dopo un minuto.

Tasto 3 == - Tasto di Preselezione

La selezione del tasto Preselezione consente di scorrere le 10 scelte alimentari piu popolari. Una volta
selezionata, la funzione iniziera con il tempo e la temperatura di cottura prestabiliti.

Tasti 4 ve 5 /\ - Tasti di controllo del tempo e della temperatura

I simboli e consentono di aumentare o diminuire il tempo e la temperatura di cottura. Quando si
imposta I'ora, la si modifica un minuto alla volta. Premere il tasto cambiera rapidamente I'ora.
Intervallo di impostazione del tempo: 1-60 min. Quando si imposta la temperatura, la si modifica di
5°C alla volta. Premendo il tasto cambiera rapidamente la temperatura. Intervallo di impostazione
della temperatura: 80 °C-200 °C.

Tasto 6 ®|& - Tasto di selezione temperatura/tempo
Toccando il tasto di attivazione/disattivazione dell'ora e della temperatura, & possibile passare dall'ora
alla temperatura.

Indicatori 7 e 8 - Indicatore di temperatura e tempo

Display 9 - Mostra la temperatura e il tempo
Indicatori e icone ricette da 10 a 19 - Indicatore ricette
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Impostazioni

La tabella seguente ti aiutera a selezionare le impostazioni di base per gli ingredienti.

Nota: tenere presente che queste impostazioni sono solo indicative. Poiché gli ingredienti differiscono
per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo garantire I'impostazione migliore per i tuoi
ingredienti.

Poiché la tecnologia rapid air riscalda istantaneamente I'aria all'interno dell'elettrodomestico, estrarre
brevemente il cestello dall'elettrodomestico durante la frittura ad aria calda disturbera a malapena il
processo.

Suggerimenti:

1.

2.

Gli ingredienti piu piccoli richiedono solitamente un tempo di preparazione leggermente piu breve
rispetto agli ingredienti piu grandi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo,
una quantita minore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu breve.
Agitare gli ingredienti piu piccoli a meta del tempo di preparazione ottimizza il risultato finale e
puo aiutare a prevenire la frittura non uniforme degli ingredienti.

Aggiungere un po' d'olio alle patate fresche per un risultato croccante. Friggere gli ingredienti
nella friggitrice ad aria pochi minuti dopo aver aggiunto I'olio.

Nella friggitrice ad aria non preparare ingredienti estremamente grassi come le salsicce.

Gli snack che possono essere preparati in forno possono essere preparati anche nella friggitrice
ad aria.

La quantita ottimale per preparare patatine croccanti & di 500 grammi.

Usa l'impasto gia pronto per preparare spuntini ripieni in modo rapido e semplice. L'impasto gia
pronto richiede anche un tempo di preparazione piu breve rispetto all'impasto fatto in casa.
Mettere una teglia o un piatto da forno nel cestello della friggitrice ad aria se si desidera cuocere
una torta o una quiche o se si desidera friggere ingredienti delicati o piatti con ripieno o farcitura.

Peso di Temperatura YT
Menu riferimento predefinita (mirrl)) Frullato
(@) (C)

Patatine fritte 300-600 200 22 1-2
Pollo 1200-1500 200 40 Flip
Bistecca 300-500 200 20 Flip
Verdure 300-500 170 15 Flip
Griglia 300-900 200 25 Flip
Pesce 300-500 190 12 Flip
scongelamento 300-500 80 15

Crostatine di 300-500 190 16

crema all'uovo

Dolci 100-300 180 12

Pizza 100-300 200 10

Nota 1: Aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione se si inizia a friggere con la friggitrice ad aria
ancora fredda. Durante il primo utilizzo, I'apparecchio pud emettere fumo e odore, il che & normale
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Pulizia

Pulire I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.
Non utilizzare utensili da cucina in metallo o materiali abrasivi per pulire il cestello e la griglia di frittura
in quanto cid potrebbe danneggiare il rivestimento antiaderente.
1. Staccare la spina dalla presa a muro e lasciare raffreddare I'elettrodomestico.

Nota: rimuovere il cestello per far raffreddare piu rapidamente la friggitrice ad aria.

2. Pulire l'esterno dell'elettrodomestico con un panno umido.

3. Pulisci i cestelli con acqua calda, un po' di detersivo per piatti e una spugna non abrasiva.
E possibile utilizzare un liquido sgrassante per rimuovere lo sporco residuo.
Suggerimento: se lo sporco & attaccato al ripiano (griglia) o al fondo del cestello, riempire il
cestello con acqua calda e un po' di detersivo per piatti. Mettere la griglia nel cestello e lasciare in
ammollo il cestello e la griglia per circa 10 minuti.

4.  Pulire l'interno dell'elettrodomestico con acqua calda e una spugna non abrasiva.

5. Pulire I'elemento riscaldante con una spazzola per la pulizia per rimuovere eventuali residui di

cibo.

Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Soluzione

L’elettrodomestico non
funziona.

L'elettrodomestico non &
collegato alla rete elettrica.

Collegare la spina del cavo di
alimentazione a una presa di
corrente con messa a terra.

Gli ingredienti fritti con
la friggitrice ad aria non
sono cotti.

Quantita eccessiva di
ingredienti o ingredienti troppo
grandi.

Riempire il cestello con la quantita
consigliata di ingredienti (della
dimensione consigliata).

La temperatura & troppo bassa.

Regolare la temperatura di
conseguenza.

L'elettrodomestico non é stato
preriscaldato.

Impostare il tempo necessario per la
preparazione.

Gli ingredienti sono fritti
in modo non uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta cottura.

Gli ingredienti che si trovano sopra o
uno sopra l'altro (ad esempio, le
patatine fritte) devono essere agitati
a meta del tempo di preparazione.

Gli snack fritti non sono
croccanti quando
escono dalla friggitrice
ad aria.

Utilizzo di snack destinati alla
preparazione in una friggitrice
tradizionale.

Utilizzare snack da forno o
spennellare leggermente un po' d'olio
sugli snack per un risultato piu
croccante.

Non & possibile far
scorrere correttamente
il cestello
nell'elettrodomestico.

Troppi ingredienti nel cestello.

Non riempire il cestello oltre
l'indicazione MAX.

Il cestello non € posizionato
correttamente nel cestello.

Spingere il cestello verso il basso
nell'elettrodomestico finché non si
sente uno scatto.

Dall'elettrodomestico
fuoriesce del fumo
bianco.

Cottura di ingredienti grassi.

Durante la cottura di ingredienti
grassi, nel cestello cola una grande
quantita di olio. L'olio produce fumo
bianco e il cestello potrebbe
riscaldarsi piu del solito. Cid non
influisce sull'elettrodomestico o sul
risultato finale.

Il cestello non ¢ stato pulito
dopo l'ultima cottura.

Il fumo bianco é causato dal
riscaldamento del grasso nel
cestello. Assicurarsi di pulire
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correttamente il cestello dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fresche
vengono fritte in modo
non uniforme.

Non si & usato il giusto tipo di
patata.

Utilizzare patate fresche e
assicurarsi che rimangano ferme
durante la cottura.

Non si sono sciacquati bene i
bastoncini di patate prima della
cottura.

Sciacquare bene i bastoncini di
patate per rimuovere I'amido
dall'esterno dei bastoncini.

Le patatine fresche non
sono croccanti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
acqua nelle patatine.

Assicurati di asciugare bene i
bastoncini di patate.

Tagliare i bastoncini di patate in
pezzetti piu piccoli per un risultato
piu croccante.

Spennellare un po' d'olio per un
risultato piu croccante.

AMBIENTE

Non gettare I'apparecchio tra i rifiuti domestici normali alla fine del suo ciclo di utilizzo, ma recarsi a un

punto di raccolta autorizzato per il riciclo. In questo modo, si contribuira a salvaguardare I'ambiente.

GARANZIA E SERVIZIO

Per maggiori informazioni o in caso di problemi, contattare il Centro di assistenza clienti Hisense del
proprio paese (il numero di telefono & riportato nell’opuscolo sulla garanzia a livello mondiale). Qualora
non esistesse un centro di assistenza clienti nel proprio paese, rivolgersi al rivenditore Hisense locale o
contattare il servizio assistenza degli elettrodomestici Hisense.

Solo per uso personale!

Hisense

VI AUGURIAMO TANTA GIOIA NELL'UTILIZZARE LA FRIGGITRICE
AD ARIA HISENSE!

Ci riserviamo il diritto di apportare eventuali modifiche!
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Wichtige Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats die vorliegende Gebrauchsanleitung sorgfaltig

durch.

1.

2.

3.

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung, den Garantieschein, den
Zahlungsbeleg und wenn mdglich auch die Verpackung auf.

Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser oder andere Flussigkeiten und
spllen Sie es nicht unter flieBendem Wasser ab.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt, da dies zu
einem Stromschlag flihren kann.

Legen Sie das Frittiergut in den Korb und achten Sie darauf, dass diese
nicht in Kontakt mit den Heizelementen kommen.

Die Lufteinlass- und Austrittséffnungen wahrend des Betriebs des Gerats
nicht zudecken. )

Den Behalter nicht mit Ol fillen, da dies zu Brandgefahr fiihren kann.
Wahrend des Betriebs auf keinen Fall das Innere des Gerats beriihren.
Priifen Sie vor dem Anschluss des Gerats an das Stromnetz, ob die
Angaben auf dem Typenschild des Gerats mit den Angaben Ihres
Stromnetzes (ibereinstimmen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Anschlusskabel
oder das Gerat selbst defekt ist.

Ein beschadigtes Anschlusskabel darf nur von Hisense, von einem von
Hisense autorisierten Kundendienst oder von einem anderen qualifizierten
Fachmann ausgetauscht werden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab acht Jahren sowie von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen bedient werden, wenn sie
entsprechend beaufsichtigt werden oder eine Unterweisung zum sicheren
Gebrauch des Geréts erhalten haben und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese das Geréat gebrauchen und achten
Sie darauf, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Kinder diirfen das Gerat nicht reinigen, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

Halten Sie das Anschlusskabel des Geréts von heiflen Oberflachen fern.
Das Gerat nicht mit nassen Handen an das Stromnetz anschliefen und
das Bedienfeld nicht mit nassen Handen bedienen.

SchlieRen Sie das Gerat an eine geerdete Wandsteckdose an. Der
Stecker muss ordnungsgemaR in die Steckdose eingesteckt werden.
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20.

21.
22.

23.

24.

25.
26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Das Gerat darf nicht mit externen Timern oder
Fernbedienungsvorrichtungen gesteuert werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf brennbare Materialien wie z.B. Tischdecken
oder Vorhange oder in die Nahe von brennbaren Materialien.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder anderen
Geraten auf. Sorgen Sie dafir, dass an den Geréateseiten und oberhalb
des Gerats mindestens 10 cm Platz Freiraum bleibt. Stellen Sie keine
Gegenstande auf das Gerat.

Verwenden Sie das Geréat nur zu dem in der Gebrauchsanleitung
beschriebenen Zweck.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

Beim Braten mit Heilluft entweicht heiller Dampf durch die
Luftaustrittséffnungen. Sorgen Sie dafir, dass sich lhre Hande und Ihr
Gesicht nicht zu nahe am austretenden Dampf und den
Lufteinlass6ffnungen befinden. Achten Sie auch auf den heillen Dampf
und die heil’e Luft, wenn Sie den Behalter aus dem Gerat nehmen.
Wahrend des Betriebs des Gerats werden die zuganglichen Oberflachen
sehr heild.

Falls aus Gerat dunkler Rauch entweicht, schalten Sie es sofort aus.
Warten Sie, bis der Rauch vollstandig entweicht, bevor Sie den Behalter
aus dem Gerat nehmen.

Stellen Sie das Geréat auf einen ebenen und stabilen Untergrund.

Das Gerat ist ausschliellich zum Gebrauch im Haushalt bestimmt. Dieses
Gerat ist nicht zum Gebrauch in Teekiichen in Geschaftslokalen, Biiros,
Bauernhofen, Gasthausern und anderen Arbeitsumfeldern sowie in Hotel-
und Motelzimmern und anderen Ubernachtungsobjekten bestimmt.

Falls das Gerat unsachgemaf oder zu gewerblichen oder
semiprofessionellen Zwecken oder in einer Weise verwendet wird, die
nicht der Gebrauchsanleitung entspricht, erlischt die Garantie und Hisense
ubernimmt keine Verantwortung flir den entstandene Schaden.

Wenden Sie sich fiir Reparaturen oder Wartung dieses Gerats bitte an
einen autorisierten Kundendienst von Hisense.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren, da dadurch die
Garantie unguiltig wird.

Trennen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch vom Stromnetz (Netzstecker
abziehen).

Bevor Sie das Gerat anfassen oder reinigen, sollten Sie es ca. 30 Minuten
abkuhlen lassen.

Achten Sie darauf, dass die mit diesem Gerat zubereiteten Speisen
goldbraun gebraten sind und nicht zu dunkel oder zu braun. Entfernen Sie
grolere Speisereste. Rohkartoffeln nicht bei Temperaturen Gber 180°C
zubereiten (um die Entstehung von Acrylamiden zu verringern).
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Dieses Gerat wurde gemaR der EU-Richtlinie 2012/19/EU liber elektrische und elektronische
Altgerdte (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE) gekennzeichnet. Diese Richtlinie
legt die Anforderungen fiir das Sammeln und den Umgang mit ausgedienten Elektro- und
Elektronikaltgeraten fest, die fiir die gesamte Europaische Union giiltig sind.

Anschluss an das Stromnetz

Das Gerat darf nur an eine ordnungsgemal installierte Steckdose (220-240 V/~ 50-60 Hz)
angeschlossen werden.

Allgemeine Beschreibung

1. Frittiertopf
2.  Frittierrost
3. Gerat
2
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Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie samtliche Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Rost und den Frittiertopf griindlich mit heiRem Wasser, etwas Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm.

4. Wischen Sie das Gerat innen und auflen mit einem feuchten Tuch ab.

Dies ist eine élfreie Fritteuse, die mit heiler Luft arbeitet. Fiillen Sie den Frittiertopf nicht direkt mit Ol
oder Frittierfett.

Hinweis: Wenn lhre Heiluftfritteuse zum ersten Mal erhitzt wird, kann sie leichten Rauch oder Geruch
abgeben. Das passiert bei vielen Heizgeraten. Dies hat keine Auswirkung auf die Sicherheit Ihres
Gerats.

Vorbereitung des Geriats fiir den Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte und ebene Flache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf eine hitzeempfindliche Oberflache.
2. Legen Sie den Rost in den Frittiertopf

Fiillen Sie die Fritteuse nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeiten.
Stellen Sie nichts auf das Gerat, da dies den Luftstrom blockieren und das Frittierergebnis
beeintrachtigen kénnte.

Verwendung des Gerates

1. SchlieRen Sie den Netzstecker an eine geerdete Steckdose an.

2. Ziehen Sie den Topf vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse.

3. Legen Sie die Zutaten auf den Rost.

4. Schieben Sie den Topf zuriick in die HeiBluftfritteuse.

Verwenden Sie den Topf niemals ohne den Frittierrost.

Achtung: Beriihren Sie den Topf wahrend des Gebrauchs oder fiir einige Zeit danach nicht, da er sehr
heil} sein kann. Halten Sie den Topf nur am Giriff fest.

5. Bestimmen Sie die erforderliche Zubereitungszeit fir die jeweilige Lebensmittelart (siehe Abschnitt
sEinstellungen® in diesem Kapitel).

6. Wenn Sie den Summer horen, ist die eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen. Ziehen Sie den
Topf aus dem Gerat.

Tipp: Sie kdnnen die Temperatur oder Zeit wahrend des Gebrauchs nach lhren Wiinschen anpassen.
7. Uberpriifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Wenn das Gericht noch nicht fertig ist, schieben Sie den Topf einfach zuriick in das Gerat und stellen
Sie auf dem Timer einige zuséatzliche Minuten ein.

8. Um das Essen zu entfernen, ziehen Sie den Topf aus der HeiRluftfritteuse und stellen Sie ihn auf
einen Untersetzer.

Drehen Sie den Topf nicht auf den Kopf, da iiberschiissiges Ol, das sich am Boden des Topfes
angesammelt hat, auf die Zutaten auslaufen kann.

Sowohl der Topf als auch das Essen sind heil. Je nach der Art der Lebensmittel in der
HeiRluftfritteuse kann Dampf entweichen.

9. Verwenden Sie die entsprechenden Utensilien, um das Gericht auf einem Teller anzurichten.

10. Sobald eine Portion gekocht ist, kann die HeiBluftfritteuse sofort eine weitere Portion zubereiten.
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Anweisungen zum Bedienfeld

#,° - © oy o ]

Fries Chicken Steak Veggies

e 0 06 o0

Fish Defrost Egg Tart Cake Pizza

o O
8 A \/GE° -,Q‘-a d)o

min ° =8 °

o

Taste 1 O - Ein-/Aus-Taste

Sobald der Topf richtig im Hauptgerat platziert ist, leuchtet die Ein-/Aus-Taste auf. Wenn Sie die Ein-

/Aus-Taste 0,5 Sekunden lang driicken, wird die Standardtemperatur des Gerats auf 200 eingestellt,

wahrend die Garzeit auf 15 Minuten eingestellt wird. Wenn Sie die Ein-/Aus-Taste erneut dricken,

wird der Garvorgang gestartet. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste 2 Sekunden lang, um das gesamte

Gerat wahrend des Garvorgangs zu schlieRen. Alle Lichter gehen aus und der Lifter funktioniert nicht

mehr.

Hinweis: wahrend des Kochens kdnnen Sie die Taste beriihren, um den Kochvorgang anzuhalten und
fortzusetzen.

Taste2 “+* - Lichttaste

Durch Driicken der Lichttaste wird das Licht eingeschaltet. Wenn Sie es erneut driicken, erlischt das
Licht. Wenn keine Bedienung erfolgt, erlischt das Licht nach einer Minute.

Taste 3 === - Vorwahltaste

Wenn Sie die Vorwahltaste auswahlen, kdnnen Sie durch 10 beliebte Speisen scrollen. Nach der
Auswabhl beginnt die Funktion mit der vorgegebenen Zeit und Kochtemperatur.

Tasten 4 vund 5 /\ - Zeit- und Temperatursteuertasten

Mit den Symbolen und kdénnen Sie die Garzeit und -temperatur erh6hen oder verringern. Wenn Sie
die Zeit einstellen, andern Sie sie jeweils fir eine Minute. Wenn Sie die Taste driicken und gedrickt
halten, andert sich die Zeit schnell. Zeiteinstellbereich: 1-60 min. Wenn Sie die Temperatur einstellen,
andern Sie sie jeweils um 5 °C.Wenn Sie die Taste driicken und gedriickt halten, andert sich die
Temperatur schnell. Temperatureinstellbereich : 80 °C-200 °C .

Taste 6 ®|& - Temperatur-/Zeitumschalttaste
Durch Berlhren der Temperatur-/Zeitumschalttaste kénnen Sie zwischen Zeit und Temperatur
wechseln.

Indikatoren 7 und 8 - Temperatur- und Zeitanzeige

Display 9 - Zeigt Temperatur und Zeit an
Indikatoren und Rezeptsymbole 10 bis 19 - Rezeptanzeige
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Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen flr die Zubereitung der
Speisen.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Annaherungswert haben. Da sich das Gargut in
Herkunft, GroRe, Form und Marke unterscheiden, kénnen wir die beste Einstellung fur lhre Zutaten
nicht garantieren.

Da die Rapid-Air-Technologie die Luft im Gerat sofort wieder aufheizt, stort ein kurzes Herausziehen
des Topfes wahrend des HeiBluftfritierens den Prozess kaum.

Tipps:

1. Kleineres Gargut bendtigt in der Regel eine etwas kiirzere Zubereitungszeit als gréRere
Lebensmittel.

2. Eine grofRere Menge Gargut erfordert nur eine wenig langere Zubereitungszeit, eine kleinere
Menge an Gargut nur eine wenig kurzere Zubereitungszeit.

3. Das Schiitteln kleinerer Lebensmittel nach der halben Zubereitungszeit optimiert das

Endergebnis und kann dabei helfen, dass Zutaten nicht ungleichmanig gegart werden.

Wenn Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln geben, werden sie knuspriger. Braten Sie lhre Zutaten

in der Fritteuse innerhalb weniger Minuten, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

Keine extrem fettigen Zutaten wie z.B. Wirstchen in der Fritteuse zubereiten.

Snacks, die im Ofen zubereitet werden kénnen, kénnen auch in der Fritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites betragt 500 Gramm.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um geflillte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.

Vorgefertigter Teig erfordert auch eine kirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

Legen Sie ein Backblech oder eine Auflaufform in die Fritteuse, wenn Sie einen Kuchen oder

eine Quiche backen mdchten oder wenn Sie empfindliche Zutaten oder Gerichte mit Fiillung

frittieren mochten.

&

©No O

©

Hinweis 1: Fugen Sie der Zubereitungszeit 3 Minuten hinzu, wenn Sie mit dem Frittieren beginnen,
wahrend die HeiRluftfritteuse noch kalt ist. Das Gerat kann bei der ersten Verwendung Rauch und

Menii Referenzgewicht Standard}emperatur Ze_it Shake
(9) (°C) (min)
Pommes 300-600 200 22 1-2
Huhnchen 1200-1500 200 40 Flip
Steak 300-500 200 20 Flip
Gemlse 300-500 170 15 Flip
Grill 300-900 200 25 Flip
Fisch 300-500 190 12 Flip
Auftauen 300-500 80 15
Eiertortchen 300-500 190 16
Torte 100-300 180 12
Pizza 100-300 200 10

Geruch ausstof’en, was normal ist.

153



https://www.elektromarkabolt.hu

www.elektromarkabolt.hu

Reinigung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie keine metallischen Kiichenutensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, um den Topf
und den Bratrost zu reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.
1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Hinweis: Entnehmen Sie den Topf, damit die HeiBluftfritteuse schneller abkiihlen kann.
2. Wischen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Reinigen Sie die Tépfe mit heilem Wasser, etwas Spilmittel und einem nicht scheuernden

Schwamm.

Sie kénnen einen Fettloser verwenden, um den restlichen Schmutz zu entfernen.

Tipp: Wenn Schmutz auf dem Rost oder dem Topfboden festsitzt, fiillen Sie den Topf mit heiRem

Wasser und etwas Spulmittel. Setzen Sie den Frittierrost in den Topf und lassen Sie den Topf

und den Rost fir ca. 10 Minuten einweichen.
4. Reinigen Sie das Innere des Gerates mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden

Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um Speisereste zu entfernen.

Problemlésung

Problem

M@ogliche Ursache

Abhilfe

Das Geréat funktioniert
nicht

Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Schlielen Sie den Stecker des
Netzkabels an eine geerdete
Steckdose an.

Das Gargut, das in der
HeilRluftfritteuse frittiert
wird, ist nicht
durchgegart.

Zu grol3e Menge des Garguts
oder die Stiicke sind zu groB.

Fullen Sie den Topf mit der
empfohlenen Menge an Zutaten (in
der empfohlenen Gréfie).

Die Temperatur ist zu niedrig.

Passen Sie die Temperatur
entsprechend an.

Das Geréat war nicht
vorgewarmt.

Stellen Sie die Zeit auf die
erforderliche Vorbereitungszeit ein.

Das Gargut ist
ungleichmagig frittiert.

Bestimmte Arten von Gargut
mussen nach der halben der
Zubereitungszeit geschiittelt
werden.

Zutaten, die eng beieinander liegen
(z. B. Pommes), missen nach der
halben Zubereitungszeit geschuttelt
werden.

Frittiertes Gargut ist
nicht knusprig, wenn es
aus der HeiBluft-
Fritteuse kommt.

Es wurde Gargut verwendet,
das fur die Zubereitung in einer
traditionellen Fritteuse
bestimmt ist.

Verwenden Sie Ofengerichte oder
pinseln Sie etwas Ol auf die Snacks,
wenn Sie sie gern knuspriger mogen.

Der Topf kann nicht
richtig in das Gerat
geschoben werden.

Zu viele Zutaten im Topf.

Fillen Sie den Topf nicht Gber die
MAX-Anzeige hinaus.

Der Topf ist nicht richtig in das
Geréat eingesetzt.

Schieben Sie den Topf in das Gerat,
bis Sie ein Klicken horen.

Weiller Rauch tritt aus
dem Geréat aus.

Das kann beim Zubereiten
fettige Zutaten vorkommen.

Beim Kochen fettiger Zutaten tritt
eine groke Menge Ol in den Topf.
Das Ol erzeugt weiflen Rauch, und
der Topf kann sich mehr als blich
erwarmen. Dies hat keine
Auswirkungen auf das Gerat oder
das Endergebnis.

Der Topf wurde nach dem
letzten Kochen nicht gereinigt.

Weilter Rauch entsteht durch die
Erwarmung von Fett im Topf. Stellen
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Sie sicher, dass Sie den Topf nach
jedem Gebrauch grindlich reinigen.
Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass sie beim

Sie haben nicht die richtige

\Ilzvrésr,ggﬁ Er?gr]?é?:hsméfsig Kartoffelsorte verwendet. Garvorgang fest bleiben.
frittiert Sie haben die Kartoffelstlicke Sp_ijlen Sie die Kartoffel_gtijcke
’ vor dem Kochen nicht richtig grundlich ab, um die Starke von der
abgesplilt. AuBenseite zu entfernen.

Achten Sie darauf, dass die
Kartoffelstlicke richtig trocken sind.
Schneiden Sie die Kartoffelstuicke,
damit sie knuspriger werden.

Die Knusprigkeit der Pommes
Frische Pommes frites frites hangt von der Menge an

sind nicht knusprig. Ol und Wasser ab, die sie Wenn Sie die Pommes etwas
enthalten. : . ;
knuspriger mégen, geben Sie etwas
mehr Ol dazu.
UMWELTSCHUTZ

Das ausgediente Gerat nicht zusammen mit gewdhnlichem Hausmill entsorgen, sondern bei einem
Recyclingunternehmen abliefern. So tragen auch Sie zum Umweltschutz bei.

GARANTIE UND SERVICE

Wenden Sie sich fur weitere Informationen oder bei Problemen bitte an das Kundendienstcenter von
Hisense in Inrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der internationalen Garantiekarte). Falls es in
lhrem Land kein solches Kundendienstcenter gibt, wenden Sie sich bitte an den lokalen Handler von
Hisense oder an die Abteilung fur kleine Haushaltsgerate von Hisense.

Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt!

Hisense

HISENSE WUNSCHT IHNEN VIEL FREUDE BEIM GEBRAUCH IHRES
NEUEN GERATS!

Wir behalten uns das Recht zu Anderungen vor.
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